VL KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. Kesimpulan
Dari hasi] penelitian dapat diambil kesimpulan sebagai berikut:
1. Waktu perendaman dan kadar NaQC! yang berbeda-beda berpengaruh nyata terhadap
nilai TPC, MPN Colifarm, residu klorin dan pentlatan organoleptik (tekstur, bau,
warna dan kenampakan).

b

Petlakuan P2K2 (waktu perendaman 1 menit, kadar NaOCl 10 ppm) dan perlalaan
P3K2 (waktn perendaman 1,5 menit, kadar NaOCl 10 ppm) menghasilkan udang windu
dengan mufy mikrobiologis yang memenuhi standar dan nilai organoleptik yang masth

dapat diterima oleh konsumen, yaitu:

ANALISA P2K2 P3IK2
TPC (koloni/gyam) 1,0x 1¢° 5.6 x10*
MPN Colifbrm (koloni/gram) 7.0x 10! 2,5x 10
Residu kiorin (mg/lt) 0.50 0,61
Organoleptik:

- tekstur 8,87 937

- ban 8,53 9,70

- warna dan kenampakan £,63 047

3. Pada penelitian ini dikaji mengenai kadar NaOCl yang paling efektif’ dan efisien
sehingga perlakuan P2K2 dipilih sebagai perlakuan yang mempunyai hasil yang terbaik.

6.2. Saran
Perlu adanya penelitian lebth lanjut mengenai faktor-taktor lain vang dapat
mempengaruhi keefektifan NaOCl terhadap muty udang Windu bekn, misalnya ukuran, suhu
pusat, suhy perendaman udang dan jumlah mikroba awal.
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