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ABSTRAK 

 

Jelly drink buah naga merah-lemonade merupakan salah satu produk 

inovasi jelly drink dengan penambahan lemonade (sari buah lemon) pada 

bagian atas jelly drink. Kombinasi dua varian rasa dan warna dalam satu 

botol dan penggunaan buah segar sebagai bahan baku merupakan kelebihan 

produk ini karena memberikan kesegaran dan manfaat kesehatan bagi 

konsumen. Tingginya upaya hidup sehat yang dilakukan masyarakat dan 

berdasarkan hasil orientasi penjualan, produk jelly drink buah naga merah-

lemonade berpotensi untuk diproduksi dan dipasarkan dengan merek “ANTI 

MAINSTREAM”. Home industry jelly drink buah naga merah-lemonade 

“ANTI MAINSTREAM” direncanakan memiliki kapasitas produksi 150 

botol/hari dengan waktu kerja 8 jam sehari. Home industry ini direncanakan 

didirikan di Jalan Kahuripan no. 1, Surabaya. Bentuk badan usaha yang 

digunakan adalah swasta perorangan dengan struktur organisasi lini dan staf 

dengan jumlah karyawan sebanyak 2 orang. Bahan baku yang digunakan 

dalam pembuatan jelly drink buah naga merah-lemonade ini adalah buah 

naga merah dan lemon sedangkan bahan pembantu berupa air, karagenan, 

dan gula pasir. Proses pengolahan terbagi atas lima tahapan yaitu tahap 

preparasi buah naga merah,  pembuatan lemonade, pembuatan jelly drink 

buah naga merah, pengisian, dan pengemasan. Kemasan yang digunakan 

berupa botol PET 250 mL. Utilitas yang digunakan meliputi air, listrik, dan 

gas LPG. Home industry ini memiliki laju pengembalian modal setelah 

pajak (ROR) sebesar 78,09 % yang lebih besar daripada MARR (Minimal 

Attractive Rate of Return) sebesar 12,75%. Waktu pengembalian modal 

setelah pajak adalah 15 bulan 5 hari. Titik impas yang diperoleh adalah 

51,08%. Berdasarkan faktor teknis dan ekonomis serta hasil realisasi 

penjualan, home industry jelly drink “ANTI MAINSTREAM” yang 

direncanakan layak didirikan dan dioperasikan. 

 

Kata kunci:  Jelly drink, buah naga merah, lemonade, home industry 
 

 



 

 

 

xiii 

Ruth Siana Caroline (6103013039),  Georgina A. Sharon T. (6103013057), 

and Natania Andriani (6103013112). “The Design of Red Dragon Fruit 

Jelly Drink – Lemonade Home Industry with 150 Bottles/Day 

Production Capacity”  

Advisory: Ir. Indah Kuswardani, MP. 

 

 

ABSTRACT 

 

Red dragon fruit jelly drink - lemonade is a type of jelly drink 

innovation with the addition of lemonade on top of the jelly drink. The 

combination of two flavor and color variants in one bottle and the usage of 

fresh fruits as the main ingredients are what make this product excellent 

because it provides a specific freshness and plenty of health benefits for 

consumers. Based on the consumers’ healthy lifestyle and the result of sales 

orientation, red dragon fruit jelly drink – lemonade has potential to be mass 

produced and marketed with “ANTI MAINSTREAM” as the brand name. 

Red dragon fruit jelly drink – lemonade “ANTI MAINSTREAM” home 

industry is planned to have a production capacity of 150 bottles per day for 

8 working hours. The production process is planned to be done at 

Kahuripan Street 1 in Surabaya. The business type will be private and the 

organizational structure that will be used is line and staff with 2 workers. 

The basic ingredients that will be used in the making of red dragon fruit 

jelly drink – lemonade are red dragon fruit and lemon while the side 

ingredients are water, carrageenan, and sugar. The production process will 

consist five steps including red dragon fruit preparation, the making of 

lemonade, the making of red dragon fruit jelly drink, filling, and packing. 

The red dragon fruit jelly drink – lemonade will be packed in a 250 mL PET 

bottle. Utilities that will be used in this home industry include water, 

electricity, and LPG gas. This home industry has a Rate of Return (ROR) of 

77,49 % after tax which is greater than the MARR (Minimal Attractive Rate 

of Return) value of 12,75%. The Pay Out Time (POT) after tax is 15 months 

and 9 days. The Break Even Point (BEP) of this home industry is 51,27%. 

Based on the technical and economic factors, along with sales realization 

results, red dragon fruit jelly drink – lemonade “ANTI MAINSTREAM” is 

worthy to be built and operated. 

 

Keyword:  jelly drink, red dragon fruit, lemonade, home industry 

 


