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BAB IX 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

IX.1. Kesimpulan 

 Berdasarkan hasil dari Kerja Praktek di PT. Marimas Putera Kencana selama 2 bulan 

dapat ditarik kesimpulan sebagai berikut, 

1. PT. Marimas Putera Kencana merupakan perusahaan nasional di Kota Semarang yang 

bergerak di bidang industri pangan dengan produk utama berupa minuman serbuk aneka 

rasa. 

2. Proses produksi di PT. Marimas Putera Kencana dimulai dari bahan baku hingga produk 

jadi dikemas, meliputi proses penggilingan gula, pencampuran, dan pengemasan Marimas. 

3. Bahan baku yang digunakan dalam proses produksi diantaranya gula, siklamat, asapartam, 

asam sitrat, dan flavor. 

4. Produk yang dihasilkan oleh PT. Marimas Putera Kencana adalah minuman serbuk 

Marimas dengan 28 varian rasa, kaya vitamin dan mineral. 

5. Pengendalian kualitas dilakukan terhadap bahan baku, bahan penolong, dan produk jadi. 

6. Limbah yang dihasilkan dikategorikan menjadi limbah padat dan limbah cair. 

  

IX.2. Saran 

 Berdasarkan pengamatan selama melakukan Kerja Praktek di PT. Marimas Putera 

Kencana, ada beberapa saran dan masukan sebagai berikut, 

1. Perlu dilakukan penyeragaman proses pengemasan Marimas ke dalam sachet berkaitan 

dengan jumlah seal serta tanggal kadaluarsa dalam kemasan agar tidak menimbulkan 

kesalahpahaman dari konsumen. 
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2. Proses pengemasan primer Marimas akan lebih baik bila seluruhnya dilakukan 

menggunakan mesin multi lane untuk meningkatkan produktivitas, efisiensi tenaga kerja, 

serta mengurangi kontak langsung tenaga kerja dengan olahan.
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