
BAB VII 
KESIMPULAN 

• Unit sanitasi pada pabrik pengolahan wafer stick berperan penting 

dalam mengkoordinasikan dan menjalankan prinsip-prinsip sanitasi 

pada proses pengolahan untuk menghasilkan wafer stick yang aman 

dan berkualitas, memberikan kenyamanan danjaminan kesehatan bagi 

pekerja, serta membantu memperpanjang waktu penggunaan mesin 

dan perala tan 

• Karyawan unit sanitasi pabrik pengolahan wafer stick sebanyak 12 

orang yang terdiri dari satu orang kepala unit, tiga orang mandor, dua 

orang karyawan sanitasi ruang ganti, dan enam orang cleaning service 

• Biaya yang dibutuhkan untuk pendirian unit sanitasi pada pabrik 

pengolahan wafer stickselama satu tahun sebesar Rp 364.901.508,-

• Persentase biaya sanitasi terhadap Total Production Cost (TPC) adalah 

1.07% 

• Biaya sanitasi per kemasan wafer stick adalah Rp 

• Unit sanitasi pada pabrik pengolahan wafer stick dengan kapasitas 

produksi 159.000 kemasanlhari layak didirikan. 
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