BAB IX
KESIMPULAN

Berdasarkan uraian dan perhitungan dari bab-bab sebelumnya,

maka dapat disimpulkan sebagai berikut:

Bentuk Perusahaan : Usaha Dagang

Struktur Organisasi : Organisasi tipe garis (lini)

Lokasi : Jalan Simpang Sulfat Utara No.
60, Malang.

Lama operasi . 8 jam/hari

Kapasitas produksi . 150 kg tepung terigu/hari

Harga jual produk : Rp 9.100,00/600 gram

Total Modal Industri (TCI) : Rp 593.100.283,00

Modal Tetap (FCI) : Rp 548.981.664,00

Modal Kerja (WCI) : Rp 44.118.619,00

Biaya Produksi Total (TPC) : Rp 756.020.515,54

Biaya Pembuatan (MC) : Rp 703.099.079,46

Biaya Pengeluaran Umum (GE) : Rp 52.921.436,09

Total penjualan/tahun : Rp 934.500.000,00

Laba kotor/tahun : Rp 199.479.484,50

Laba bersih/tahun : Rp 174.557.561,80

Laju Pengembalian Modal (ROR) : sebelum pajak = 33,63%/tahun
sesudah pajak = 29,43%/tahun
Waktu Pengembalian Modal (POP) : sebelum pajak= 2,65 tahun
sesudah pajak = 2,98 tahun
Titik impas (BEP) 1 43,07%
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