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BAB VIII
KESIMPULAN

1. Perencanaan unit pengemasan dan penggudangan wafer cream layak 

secara teknis karena:

a. didukung oleh sumber daya manusia yang memenuhi persyaratan

kualifikasi yang ditentukan oleh perusahaan,

b. kondisi gudang dan prosedur penggudangan yang sesuai standar,

c. ketersediaan utilitas yang cukup memadai.

2. Perencanaan unit pengemasan dan penggudangan wafer cream layak 

secara ekonomis dengan biaya sebesar 6,32% dan memberikan beban 

sebesar Rp 177,05 per kemasan.
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