
KESIMPULAN 

1. Fungsi kemasan telah mengalami perkembangan dari yang sebelumnya hanya 

berfungsi pasif untuk melindungi produk yang dikemas, memperpanjang umur 

simpan prod uk yang dikemas dan mempermudah distribusi prod uk, dewasa ini 

telah berkembang menjadi suatu pengemas yang "aktif' sebagai media 

informasi dan sarana promosi bagi produk yang dikemas. 

2. Keunggulan dari kaleng sebagai pengemas logam adalah daya tahannya yang 

kuat terhadap beban yang berat dari penumpukan produk dan benturan, 

mempunyai toleransi yang besar terhadap suhu tinggi, dan sifat kaleng yang 

hermetis (tidak tembus oleh cahaya, udara, air dan gas) sehingga dapat 

memberikan umur simpan yang lebih lama kepada produk yang dikemas. 

3. Hal-hal yang hams ditaati dan diperhatikan secara serius dalam mendesain 

suatu kemasan adalah perhatian akan lingkungan dan pemndang-undangan. 

4. Faktor-faktor yang penting dalam mendesain suatu kemasan adalah 

pencantuman merek, penentuan tipografi, penyusunan informasi dan hirarki, 

desain bagian belakang dari kemasan, penggunaan bahasa (pola kata), 

fotof,'Tafi, ilustrasi, pemilihan wama, pemakaian simbol atau ikon. 
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