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}JrarCllcan<1 Pahrik 

KATA PENGANTAR 

Pilii SV(lkur, pel,lVIl~lln r(lnjl.ltkl.lu 1-:~r,);),d(l l)ilJ,(l,n Yl).l)g Maha E~a k(lreUH r(lll,nat 

dan kasihNva, sehin!!!!a penVlISWI dapat menve1esaikan Prarencalla Pabrik Kimia illi 

denganiudul " Pabrik Pengolahan BUi Cocoa Menjadi Lemak Cocoa ", 

Adaoun maksud daTi tugas Prarencana PabTik Kimia ini adalah untuk memelluhi 

salah satu persyaratan yang hanls diternpuh untuk mencapai I!elar Sariana Teknik Kimia 

dari Faklllta5 'Teknik Jllrllsan Teknik Kimia. Universitas Katolik Widva MllJldala 

Surabava, 

Alas terselesaikannya laporan penelitian 1111. nenvllsun mL']n menvamnaikan 

terilllakasih vang sebesar-besamva keoada : 

I. Prof. lr. Mudiiiati Ph.D. selal<:u Ketua Jumsan Teknik Kirnia. Fakultas Teknik 

Unika Widva Mandala Sumbava d:lI1 oClllbimbilH! 1 

2. Oran!! tua kami masing-masing van!! telah membantu dalam semangat dan doa. 

3, Bapak Slitario Slirioseplitro van I,! telah banvak rnembantu dalam saran, 

4, Rekan-rekan An!!katan '99 Teknik Kimia vang tdah banvak melllbcrikan 

dukunl!an. Rike. Dwi. Dede, 

5. Sellllla saudara dan (eman alas doa dan bmllwulllva. 

Penyusun menyadari bahwa laporan Prarencana Pabrik Kimia ini masih belum 

sempllma. Karena itll pcnvlISlin melll!.harapkan kritik dan saran VlUH! ditllillkan derni 

keSell1DUmaan laDorall Prarencalla Pabrik Kimia illi. 

Akhir kata penYllslln berharap semoga laporan tlll!as 'lkhir Prarencana Pahrik 

Pen2:olahan Bi ii Cocoa Mcniadi Lemak Cocoa ini daDat bennanfaat bagi sClllua oihak 

vang memblltuhkan, 

Slirabava. Janllari 2003 

PCIlVlIsun 
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['rarencana Pabrik 

TNTlSARI 

Lemak cocoa merupakan salah satu bahan penunjang dalam industri kosmetik, 
fnrmasi, dan makanan. 

Prarcncana Pabrik Pengolahan Biji Cocoa Menjadi Lemak Cocoa ini 
direncanakan dengan kapasitas 1800 ton / tahun. Bahan baku utama dari pabrik ini 
adalah biji cocoa. 

Proses pelllbuatan biji cocoa lllcnjadi 1emak cocoa dengan proses ini mcla1ui 7 
tahap antara lain: 

1. Pelllbersihan 
2. Pemecahan Biji 
3. Penyangraian Nib 
4. Pcnggilingan Nib 
5. Pengepressan Nib 
6. Penyaringan 
7. Pengemasan 

Perencanaan operasi : 
Pabrik Pengolahan Biji Cocoa Menjadi Lelllak Cocoa ini direncanakan untllk 

beroperasi secara kontinyu 24 jam sehari dan 300 hari da1am setahun. 
Kapasitas produksi : 1800 ton J tahun 
Bahan baku utama : biji cocoa curah 
lumlah bahan baku utama : 17.376 kg / hari 
Utilitas 

• Steam 
• Air 
• Listrik 

.Iumlah tenaga keIja 
Lokasi pabrik 
Luas tanah 
Analisa ekonomi 

: 216 kg / jam 
: 22 m'/hari 
: 1200 kW 

: Dampit, Malang - Jawa Timur. 
: 10.296 m2 

• Fixed Capital Investment : Rp 31.310.897.978,-
• Working Capital Investment : Rp 13.770.199.642,-
• Total Capital Investment : Rp 45.081.097.620,-
• Total Production Cost : Rp 56.837.736.504,-
• Rate ofRetum : 25,43 % 
• Pay Out Time : 3,26 tahun 
• Break Even Point : 35,79 % 

Dari lIraian di at as dimana ditinjau dari aspek teknik maupun aspck ekonomis, 
perencanaan ini layak untuk di1anjutkan ke tahap pcrencanaan. 

Pabrik PeIJJ;olahaIJ Biji Cocoa Melljadi Lemak Cocoa 
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