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BAB VII  
KESIMPULAN 

 
 
1. Rancangan Unit Sanitasi  

Rancangan unit sanitasi pada pabrik pembekuan udang headless 

block frozen ini dibuat dengan kapasitas produksi 10.000 Kg/hari dan 

dievaluasi kelayakannya.  

a. Karyawan unit sanitasi sebanyak 17 orang yang terdiri dari satu orang 

kepala bagian sanitasi, enam karyawan sanitasi ruang proses, dan enam 

cleaning service. 

b. Struktur organisasi pada pabrik pembekuan udang headless block 

frozen adalah struktur organisasi lini dan staff. 

c. Kebutuhan bahan sanitasi selama satu tahun meliputi : detergen sebesar 

772,128 Kg; klorin sebesar 571,5063 Kg; sabun cair sebesar 212,16 L; 

alkohol sebesar 98,592 L; pembersih lantai 151,008 L; larutan 

pembersih kaca 37,44 L; dan karbol sebesar 62,40 L. 

d. Biaya unit sanitasi per tahun sebesar Rp 1.048.808.325,00. 

e. Persentase biaya sanitasi terhadap Total Production Cost adalah 0,51%. 

f. Biaya sanitasi per kemasan produk sebesar Rp 672,31.  

 

2. Evaluasi Kelayakan 

Biaya unit sanitasi dari pabrik pembekuan udang headless block frozen 

ini adalah sebesar 0,51%. Menurut Peters et al. (2003), unit sanitasi 

dinyatakan layak secara ekonomis apabila total biaya sanitasi berada dalam 

range antara 0,2 - 0,6 % dari total biaya produksi. Persentase pabrik 

pembekuan udang headless ini masuk dalam kisaran antara 0,2  0,6% 

sehingga unit sanitasi pabrik pembekuan udang headless block frozen ini 

layak didirikan. 
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