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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1. Kesimpulan 

1. CV. Ganep Lintas Generasi merupakan perusahaan yang 

bergerak di bidang bakery dan catering dengan produk utama 

yaitu kue kecik. 

2. Toko Roti Ganep saat ini sudah berdiri selama 143 tahun dan 

masih dapat mempertahankan ekistensinya. 

3. Toko Roti Ganep memiliki luas lahan 400 m2 yang digunakan 

untuk toko roti, tempat produksi roti, catering, dan kantor.  

4. Toko Roti Ganep memiliki total karyawan berjumlah 81 orang 

yang terdiri dari 23 karyawan laki-laki dan 58 karyawan 

perempuan. 

5. Bahan-bahan yang digunakan untuk pembuatan kue kecik di CV. 

Ganep Lintas Generasi yaitu tepung beras ketan, telur, gula, dan 

margarin. 

6. Proses produksi kue kecik di CV. Ganep Lintas Generasi yaitu 

pembuatan tepung beras ketan, pencampuran, pembentukan 

adonan, pemotongan adonan, penyusunan adonan, pengovenan, 

pendinginan, dan pengemasan kue kecik.  

7. Bahan pengemas primer yang digunakan oleh CV. Ganep Lintas 

Generasi yaitu plastik PP. Bahan pengemas sekunder yang 

digunakan yaitu karton.  

8. Sanitasi yang dilakukan oleh CV. Ganep Lintas Generasi yaitu 

sanitasi pabrik, sanitasi peralatan, sanitasi pekerja, sanitasi air, 

sanitasi bahan baku, sanitasi gudang bahan baku.  

9. Pengawasan mutu yang dilakukan oleh CV. Ganep Lintas 

Generasi meliputi pengawasan mutu bahan baku, pengawasan 

mutu selama proses produksi, pengawasan mutu produk akhir, 

dan pengendalian hama.  

10. Limbah yang dihasilkan oleh CV. Ganep Lintas Generasi terditi 

dari limbah cair dan limbah padat.  
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13.2. Saran 

1. CV. Ganep Lintas Generasi dapat meningkatkan sanitasi untuk 

menjaga kualitas produk yang dihasilkan. 

2. Dalam pembuatan roti dapat dilakukan tahapan pembuangan 

gas. 

3. Proses pembuatan kue kecik lebih baik dilakukan hanya pada 

satu lantai. 
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