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IX. KESIMPULAN 

Berdasarkan analisis faktor teknis dan ekonomis, usaha roti 

sobek “Olahpangan” layak didirikan, dengan rincian sebagai 

berikut: 

Bentuk usaha  : Usaha mikro 

Lokasi usaha  : Jalan Dinoyo No. 42-44,  

Surabaya 

Kebutuhan air PDAM  : 21643,6 L/bulan 

Kebutuhan listrik  : 793,8062 kWh/bulan 

Kebutuhan gas  : 10,8076 kg/bulan 

Hasil produksi  : Roti sobek 

Jumlah tenaga kerja : 5 (lima) orang 

Total Capital Investment : Rp 329.107.031 

Fixed Capital Investment : Rp 272.409.117 

Work Capital Investment : Rp 56.697.915 

Total Production Cost : Rp 826.306.823 

Manufacturing Cost : Rp 758.830.004 

General Expense  : Rp 103.476.819 

Harga jual produk  : Rp 25.000 per pack 

Selling Cost  : Rp 1.504.800.000 

Laba kotor/tahun  : Rp 642.493.177 

Laba bersih/tahun  : Rp 634.969.177 

MARR   : 12% 

Rate of Return   : a. Sebelum pajak: 195,22% 

  b. Sesudah pajak: 192,94% 

Pay Out Time  : a. Sebelum pajak: 4,8986 bulan 

  b. Sesudah pajak: 4,9545 bulan 

Break Even Point  : 36,91% 
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