V. KESIMPULAN dan SARAN

4.1. Kesimpulan

Tingkat penerimaan konsumen terhdap warna, tekstur, rasa
fruit leather salak adalah dapat diterima. Penelis mengatakan bahwa
mereka netral dan agak suka pada warna dengan sedikit yang
mengatakan agak tidak suka. Tekstur mendapatkan respon seimbang
antara netral dan agak tidak suka pada semua konsentrasi. Rasa
mendapatkan respon agak suka pada 5 konsentrasi dengan 1
komentar netral. Latar belakang konsumen dan preferensi konsumen
juga berpengaruh pada penerimaan fruit leather salak.

4.2. Saran
Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut terhadap faktor yang
mempengaruhi penerimaan fruit leather salak seperti jenis salak,
proporsi bahan, dan lama pengeringan.
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