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IX. KESIMPULAN 

Berdasarkan analisa faktor teknis, faktor ekonomis, dan 

manajemen, usaha “Jally” layak didirikan dan dioperasikan dengan 

uraian sebagai berikut:  

Bentuk usaha    : Home Industry  

Lokasi   : Jl. Kalisari Dharma XI no. 31  

Waktu operasi    : Senin-Jumat, 5 (lima) jam/hari  

Kapasitas produksi   : 25000 mL/hari  

Jumlah tenaga kerja   : 2 (dua) orang  

Total Capital Investment (TCI)  : Rp 45.982.629,52 

Fixed Capital Investment (FCI)  : Rp 36.366.150,00  

Work Capital Investment (WCI)  : Rp 9.616.479,52 

Total Production Cost (TPC)  : Rp 181.915.946,11  

Manufacturing Cost (MC)  : Rp 154.628.544,19 

General Expense (GE)   : Rp 27.269.012,00 

Selling Cost (SC)   : Rp 264.000.000,00  

Laba kotor/tahun    : Rp 82.084.053,89 

Laba bersih/tahun   : Rp 80.764.053,89 

Rate of Return (ROR)  

- Sebelum pajak    : 178,51%  

- Setelah pajak    : 175,64%  

MARR     : 12%  

Pay Out Time (POT)  

- Sebelum pajak    : 6 bulan 19 hari 

- Setelah pajak    : 6 bulan 22 hari 

Break Even Point (BEP)   : 59,60% 
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