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ABSTRAK 

 

 Perencanaan unit usaha yang dilakukan diberi nama 

“GREXJELL” yang berasal dari “green matcha jelly drink”. 

“GREXJELL” didasari dengan pembuatan jelly drink yang berasal 

dari campuran matcha bubuk, karagenan, gula pasir dan air. Bentuk 

usaha dalam perencanaan usaha produksi “GREXJELL” yaitu home 

industry dengan kapasitas 100 botol (@240 ml) per hari.  Lokasi usaha 

produksi “GREXJELL” terletak di Pesona Sekar Gading cc-08, 

Sidoarjo, Jawa Timur. Usaha “GREXJELL” direncanakan memiliki 2 

tenaga kerja. Bentuk badan usaha yang dijalankan adalah perusahaan 

berbentuk industri rumah tangga dengan struktur organisasi garis 

(lini). Kemasan yang digunakan adalah botol PET yang berkapasitas 

250 mL dan pada badan botol diberi label yang berukuran 9 cm x 4 

cm dengan warna dasar hijau. Utilitas yang digunakan adalah air 

PDAM sebesar 80.880 m3/tahun, listrik sebesar 2114,16 kWh/tahun 

dan gas sebesar 68,2 kg/tahun. Industri ini memiliki laju 

pengembalian modal (ROR) sebesar 152,46% dan MARR sebesar 

15%. waktu pengembalian modal selama 7,635 bulan ~ 8 bulan. titik 

impas yang diperoleh adalah 51,56%. berdasarkan analisa teknis dan 

ekonomis, industri MATCHA JELLY DRINK “GREXJELL” layak 

untuk dijalankan. 

 

Kata kunci: GREXJELL, Matcha, Jelly drink, Usaha, Ekonomi, 
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ABSTRACT 

 

Irene Elvira Darmawan NRP 6103018067, Linda Nur Avivah NRP 

6103018149. Home Industry’s Planning of Matcha Jelly drink 

“GREXJELL” with Production Capacity of 100 Bottles @240 mL 

per Day. 
Advisor: Netty Kusumawati, S.TP., M.Si. 
 

ABSTRACT 

       Home Industry planning named “GREXJELL” inspired from 

“green matcha jelly drink”. “GREXJELL” is based on making jelly 

drink which comes from a mixture of powdered matcha, carrageenan, 

sugar and water. The type of business in planning the “GREXJELL” 

production business is home industry with a capacity of 100 bottles 

(@240 mL) per day. The location of the “GREXJELL” production 

business is located in Pesona Sekar Gading CC-08 Sidoarjo, East Java. 

The “GREXJELL” business is planned to have 2 workers. The type of 

business entity being run is a company in the form of a home industry 

with a line organizational structure (line). The packaging use a PET 

bottle capacity 250 mL and labeled on the body of the bottle 

measuring 9 cm x 4 cm with a green base color. The utilities used are 

PDAM water 80,880 m3/year, electricity 2114.16 kWh/year and gas 

68.2 kg/year. This industry has a rate of return on investment (ROR) 

of 152.46% and a MARR of 15%. payback period of 7,635 months ~ 

8 months. The break even point (BEP) obtained is 51.56%. Based on 

technical and economic analysis, the “GREXJELL” matcha jelly drink 

industry is feasible to develop. 

 

Keywords: GREXJELL, Matcha, Jelly drink, Home Industry Planning 
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