
VI. KESIMPULAN DAN SARAN 

6.1. Kesimpulan 

Dari hasil penelitian dapat diambil kesimpulan 

1. Tingkat kemasakan buah dan konsentrasi awal larutan 

gula yang berbeda memberikan pengaruh yang n·y21ta 

terhadap kadar gula reduksi, kadar air, kadar vitamin 

c, total asam, total padatan terlarut, pH, tel-;stur, 

aw, rendemen dan penilaian organoleptik yang meliputi 

warna dan tekstur, sedangkan pada uji kesukaan rasa 

tidak ada pengaruh yang nyata. 

2. Pada percobaan yang dilakukan, pembentukan gel pada 

manisan apel yang dihasilkan merata terutama pada 

sampel dengan perlakuan konsentrasi awal larutan gula 

20 %, penampakan transparan manisan terlihat sera§;am. 

3. Manisan apel yang berasal dari tingkat kemasakan t•uah 5 

bulan dan konsentrasi ar-7c:_1 .l5_Yutan gula 20 ~{ 1usmberik.3_n 

hasil yang terbaik dengan kadar gula reduksi 56.5E! % 

kadar air % ; kadar vitamin C :=J' 66 

0' 44 ;~ pH ·::: ") . 
,_, ' ~-· . 3. t-7 lj' 723 

3,64 : uji kesukaan tekstur 4,31 (dengari kisaran nilai 

antara 1 - 5); cemaran logam Cu 2,40 mgjkg, 

logam Pb, Zn dan As tidak terdeteksi. 
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6.2. Saran 

Perlu letih lanjut untuk 

mengetahui masa simpan manisan apel terutama me11genai 

jenis pengemas dan kondisi penyimpana11 yang sesuai ,jengan 

manisan apel semi basah. 
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