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Stefanny Eka, NRP 6103020005, Louis Kenneth, NRP 6103020010, 

Agnes Amadea Kurnia Santoso, NRP 6103020018. Proses 

Pengolahan Pulp Durian di PT Welco, Surabaya. 

Pembimbing: Ir. Thomas Indarto Putut Suseno, MP., IPM. 

 

ABSTRAK 

 

Pulp durian monthong merupakan salah satu produk olahan PT 

Welco. PT Welco merupakan salah satu perusahaan perusahaan yang 

bergerak dalam industri coklat, permintaan konsumen terhadap 

produk durian mendorong PT Welco untuk menghasilkan pulp durian 

yang siap diolah dan diproduksi menjadi produk olahan durian. Pabrik 

PT Welco terletak di Jalan Kromowijoyo 1-3, Surabaya, Indonesia. 

Strukur organisasi yang diterapkan oleh PT Welco adalah struktur 

organisasi lini dengan jumlah karyawannya sebanyak 92 orang. Bahan 

baku dalam proses pengolahan pembuatan pulp durian adalah durian 

monthong, proses pengolahannya dimulai dengan freezing, thawing, 

sortasi, penimbangan, pengemasan, dan penyimpanan beku.  Dalam 1 

batch proses PT Welco bisa mengirim 15 kg pulp durian monthong. 

Kemasan yang digunakan adalah kemasan primer berupa plastik 

LLDPE dan kemasan sekunder berupa kardus. Penerapan sanitasi 

yang dilakukan di PT Welco meliputi sanitasi peralatan, ruang 

produksi, dan pekerja. Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT 

Welco dimulai dari bahan baku, proses produksi, produk akhir, dan 

proses penyimpanan. Limbah yang dihasilkan oleh PT Welco terdiri 

dari limbah padat dan cair. Pengangkutan dan pembuangan limbah 

tersebut dilakukan oleh pihak ketiga yang telah bekerjasama dengan 

PT Welco untuk limbah padat dan pembuangan ke badan sungai untuk 

limbah cair yang sudah sesuai standar BPOM. 

 

Kata kunci: Durian monthong, pulp, proses pengolahan, PT Welco. 
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Stefanny Eka, NRP 6103020005, Louis Kenneth, NRP 6103020010, 

Agnes Amadea Kurnia Santoso, NRP 6103020018. Durian Pulp 

Processing Process at PT Welco, Surabaya. 

Supervisor: Ir. Thomas Indarto Putut Suseno, MP., IPM. 

 

ABSTRACT 

 

Pulp durian monthong is one of the processed products of PT 

Welco. PT Welco is a company engaged in the chocolate industry. 

Consumer demand for durian products has driven PT Welco to 

produce durian pulp that is ready to be processed and produced into 

durian processed products. The PT Welco factory is located at Jalan 

Kromowijoyo 1-3, Surabaya, Indonesia. The organizational structure 

applied by PT Welco is a line organizational structure with a total of 

92 employees. The raw material in the process of making durian pulp 

is durian monthong. The processing process begins with freezing, 

thawing, sorting, weighing, packaging, and frozen storage. In 1 batch 

process, PT Welco can send 15 kg of pulp durian monthong. The 

packaging used is primary packaging in the form of LLDPE plastic 

and secondary packaging in the form of cardboard. Sanitation applied 

by PT Welco includes equipment sanitation, production room 

sanitation, and worker sanitation. Quality control carried out by PT 

Welco starts from raw materials, production processes, final products, 

and storage processes. The waste produced by PT Welco consists of 

solid and liquid waste. Transport and disposal of waste are carried out 

by third parties who have cooperated with PT Welco for solid waste 

and disposal into the river body for liquid waste that meets BPOM 

standards. 

 

Keywords: Monthong durian, pulp, processing, PT Welco. 
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