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RINGNASAN

Asam Jawa nerupakan bahan baku yang baik  untuk
di .kenbangkan sebagai  suatu produk o lahan karena tersedia
dalam jusr lah yanE!  eukup banyak dan rasanya khas t idak
nudah berubah selama penanElanan'  pengolahan dan
pengangku tan .

Asarn Jawa dapat  d io lah neniadi  produk o lahan,  sa lah
satu d iantaranya adalah sar i  buah.  Sar i  buah nerupakan
cai ran yanEl  d ipero leh dar i  penerasan buah d isar ing atau
t idak,  yang t idak nen8alani  proses fernentas i  dan
dimaksudkan untuk n inunan segar  yan6 lanEsunE dapat
d im i . nun .

l ' lasa lah yang d ihadapi  da lan peubuatan sar i  buah
asan adalah t inbulnya endaPan pada sar i  buah yang
dihasi lkan,  sehin€Eia Den€luranE i  t ingkat  kesukaan
konsumen.  Usaha yang d i lakukan untuk nenecahkan
pernasal -ahan tersebut  adalah denglan nelakukan proses
penj  ern ihan .

Tujuan penel i t ian in i  adalah nFnpela iar i  penelaruh
konsentras i  €e lat in  dan suhu pemanasan terhadap Proses
penjern ihan sar i  buah asan Jawa.  Gelat in  yanEl  d igunakan
ada lah  g ,OB%,  O ,L7Z  dan  0 ,182  sedan€kan  suhu  penanasan
40oc,  60oC dan SooC selana 3 neni t .

RaneanElan penelit ian vang diglunakan adalah
RancanElan Acak Kelonpok (RAK) secara Faktor ia l  dengan 2
faktor  dan nasinE!-nasing 3 ka l i  u langan.  Faktor  I  :
penambahan  €e la t i n ^ (O ,082 ,  0 ,13U ,  O ,LAZ>  dan  f ak to r  I I  :
suhu  penanasan  (40 'C ,  60 "C ,  80 "C )

Penganatan yanEl dilakukan sehubunEan denElan tuiuan
penel i t ian in i  ya i tu  PH,  ke iern ihan,  kekenta lan;  to tak. ; ; -
padatan ter larut ,  u j i  organolept ik  dan to ta l  asaD.

Dar i  has i l  s ta t is t ik  penalbahan Belat in  berpenElaruh
sanElat  nyata pada tota l  Padatan ter larut  sar i  buah har i
ke 0,  har i  ke 15 dan berpengaruh nyata pada tota l
padatan ter larut  sar i  buah har l  ke 30-  Penambahan
€elatin berpenSlaruh sangat nyata pada kejernihan sari
buah har i  ke 0,  har i  ke 15 dan har i  ke 30.  Kenudian dar i
has i .1  s tat ls t ik  suhu penanasan'  berpenEatuh sanEat  nyata
pada pH sar i  buah har i  ke 0 ;  to taL padatan ter larut
sar i  buah har i  ke 0,  har i  ke 15 dan har i  ke 30 t
ke jern ihan sar i  buah har i  ke 0,  har i  ke 15 dan har i  ke
30 ; sedan€kan suhu pemanasan berpengaruh nyata Fada
tota l  asam har i  ke 0.  Hasi l  Stat is t ik  nenuniukkan bahwa
konbinasi. perlakuan penanbahan €elatin dan suhu
penanasan berpengaruh sangat nyata pada total padatan
ter larut  sar i  buah har i  ke 15 ;  ke jern ihan sar i  buah
ha r i  ke  0 ,  ha r i  ke  15  dan  ha r i  30 .



Per lakuan yang terbaik  ya i tu  penanbahan gelat in
O ,73 i1 "  dan  suhu  pe lnanasan  60oC .  Da r i  pe r l akuan  t e r sebu t
d i pe ro leh  p l l  2 , 75  ;  t o t a l  pa .da tan  t e r l a ru t  3L ,27  GBr i x  , ;
keken ta l an  2O ,30  Cps  ;  ke j e rn i . han  347 ,7  FTU ;  t o ta l  asan
2,385 % dan u j i  organolept ik  nenunjukkan bahwa konsunen
menyukai -  rasa,  .warna,  bau dan ke jern ihan sar  j .  buah.
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