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Sergio Gregory (6103020014), Russel Jonathan (6103020034), dan
Eric Huggie I. (6103020035). Proses Pengolahan Garamdi PT. Sari
Guna Garam Surabaya

Pembimbing: Dr. Ir. Anna Ingani Widjajaseputra, MS.

ABSTRAK

PT. Sari Guna Garam merupakan perusahaan yang bergerak
dibidangpengolahangaramyangmenghasilkan produk berupa garam
kemasan beryodium dan garam industri. Perusahaan ini berdiri pada
tahun 1979. PT. Sari Guna Garam terletak di Jalan Kalianak Barat no.
65A Surabaya dengan luas kurang lebih sebesar 5900 m2. PT. Sari
Guna Garam telah bersertifikat halal dan ISO 9001:2015, serta
produknya telah memenuhi SNI 3556:2016. Perusahaan ini
menggunakan bahan baku berupa garam kasar yang berasal dari
Pamekasan, Madura karena memiliki kualitas yang terbaik bila
dibandingkan dengan daerah lainnya. Proses pengolahan garam
meliputi penerimaan bahan baku berupa garam kasar yang telah
melewati pencucian, pengeringan, penggilingan, pengayakan,
iodosasi, dan pengemasan. PT. Sari Guna Garam menerapkan
pedoman GHMP (Good and Halal Manufacturing Practices) dan
pengawasan mutu dari penanganan bahan baku hingga produk jadi
untuk menjamin kualitas garam yang dihasilkan. Pengendalian mutu
proses produksidilakukandengan mematuhi semuaSOP yangberlaku
agar didapatkan produk akhir sesuai dengan standar yang telah
ditetapkan. Limbah yangdihasilkanolehPT. Sari Guna Garam selama
proses produksi adalah limbah cair yang selanjutnya akan
dimanfaatkan sebagai bahan pembantu dalam pengolahan pakan
ternak

Kata kunci: PT. Sari Guna Garam, garam konsumsi beryodium,
garam industri, proses pengolahan
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Sergio Gregory (6103020014), Russel Jonathan (6103020034), dan
Eric Huggie I. (6103020035). Salt Production Process at PT. Sari
Guna Garam Surabaya

Supervisor: Dr. Ir. Anna Ingani Widjajaseputra, MS.

ABSTRACT

PT. Sari Guna Garamisa company that process salt products
in the form of iodized salt and industrial salt. This company was
founded in 1979. PT. Sari Guna Garam is located at Jalan Kalianak
Barat no. 65A Surabaya in approximately 5900 square meters area.
PT. Sari Guna Garam has been certified with halaland ISO 9001:2015
certificates, and its products have been qualified with SNI 3556:2016.
This company use crude salt as raw from Pamekasan, Madura. The
salt processing included crude salt washing, drying, milling, sieving,
iodization,and packaging. PT. Sari Guna Garamimplemented GHMP
(Good and Halal Manufacturing Practices) guidelines and quality
control which starting from raw materials until the finished products.
The waste of PT. Sari Guna Garam is liquid waste that will be used as
by product for the ingredient of animal feeds processing.

Keywords: PT. Sari Guna Garam, iodized table salt, industril salt,
production
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