
LAHPIRAIT

Lamplran 1.  Anal tsa Kadar  a l r

Penentuan kadar alr dtlakukan dengan retoda therno-

grav lnet r l  (Ranggana,  L979l .  Anal tsa kadar  a l r  ln l  d l laku-

kan pada bahan baku yaltu kentang dan produk lBng dlhastl-

kan ya l tu  kentang goreng.  cara kerJa penentuan kadar  a l r

i n l  ada lah  sebaga l  be r i ku t :

- Dlt lmbang 1-2 gram samilel yang telah dlhaluskan dalam

boto l  t lmbang yang te lah d lketahul  beratnya.

-  Diker ingkan dalan oven pada suhu 1050 C selama 3 -  5

Jam.

-  Dld lng lnkan dalam eks lkator  dan d l t lnbang.

-  Dloven kembal l  se lana 30 renl t  dan d ldtnglnkan dalam

eks l ka to r  se r t a  d t t tmbang .

-  Per lakuan d lu lang terus sanpal  d ldapatkan berat  yang

kons tan .

-  Kadar  a i r  dar t  sampel  d l tentukan dengan cara mencar i

se l is lh  antara berat  awal  bahan dengan berat  bahan

se te l ah  d i oven  (be ra t  akh l r ) :

a -b
f . t = - - - - - - - - - x100 t

a

Ke te rangan :

M  =  kada r  a l r  sampe l  ( t )

a  = berat  awal  sampel

b  =  be ra t  akh l r  sanpe l



Lampiran 2. Analisa Kadar Lenak

Anallsa kadar lemak dtlatukan terhadap produk akhir.

Penentuan kadar lernak dtlakukan dengan cara ekstraksl

memakai pelarut petroleum ether dengan alat Soxhlet yang

cara ker janya adalah sebagal  ber lkut  :

-  Dl t lmbang dengan te l l t i  2  gr  sampel  yang te lah d lha lus-

kan dan ker lng (sampel  yang d lpakal  adalah sanpel  dar l

has i l  anal lsa kadar  a1r) .  Dlcampur dengan pasl r  yang

te lah dtp lJarkan sebanyak I  gr  dan d lmasukkan ke dalam

tabung ekst raks l  Soxhlet  da lam Thimble.

-  D la l i r kan  a l r  pend lng ln  ne la l u l  kondenso r .

-  Tabung ekst rat rs i  d lpasang gada a lat  d is t l las l  soxhlet

dengan pelarut  pet ro leum ether  secukupnya selara I  tan '

Sete lah res ldu dalam tabung ekst raksL d laduk,  ekst raks l

d l lanJutkan lagt  se lama 2 Jam dengan pelarut  yang sana'

Ekst raks l  d t lakukan dengan suhu rater  bath sekt tar  ?0o c

- petroleum ether yang telah mengandung ekstrak lenak dan

mlnyak d lp lndahkan ke dalam boto l  t lnbang yang bers lh

dan d iketahui  beratnya kemudlan d luapkan dengan penangas

a i r  sampa i  agak  peka t .

-  D i l akukan  penge r i ngan  da lam oven  1000  c  sampa i  d l pe ro leh

be la t  kons tan .

Be ra t  r es i du  da lam bo to l

be ra t  l emak  dan  n l nyak

Kadar  lemak dan minYak dapat

t imbang d inYatakan sebagal

d i h i t ung  dengan  ca ra  :



Berat Lenak dan llnyak
Kadar le lak = ------- -  x 100

Berat bahan

f ,amplran 3.  Anal lsa Kadar  cuLa Reduksl

(Cara Spektrofotonetrl, Metoda Nelson-sonogyl'

Penylapan Kuxva Standar

-  Dlbuat  larutan g lukosa standar  (10 qI glutosa

anhidrat . /100nI  I  .

- Dari larutan glukosa stanttar tersebut dllakukan 6

pengenceran sehlngga d lpero leh larutan g lukosa dengan

konsen t ras l  z  L r  2 ,  4 ,61  8  dan  10  ng . / 100  n l  .

-  Dls lapkan ? tabung reaks l  yang bers lh ,  nas lng-Easlng

dl ls l  dengan larutan g lukosa standar  tersebut  d l  a tas.

Sa tu  t abung  d l l s l  a l r  su l l ng  sebaga l  b l anko .

- Dltambahkan ke dalam maslng-nastng tabung dl atas I nI

reagensla Nelson dan semua tabung dlpanaskan pada

penangas at r  nendld lh se lama 20 menl t .

-  semua tabung d lambl .  l  dan segera d ld lng lnkan bersama-sanl

dalam gelas p la la  yang ber ls l  a l r  d lng ln sehlngga suhu

tabung mencapai  254 c.

-  Sete lah d lng ln,  d l tambahkan I  mI  reagensla Arsenomolyb-

dat  kemudlan d igo jog (dengan st l rer  )  sampai  semua

endapan  cu2o  yang  ada  l a ru t  kemba l t .

-  Sete lah senua endapan cu2o larut  sempurna,  d l tambahkan 7

m l  a i r  su l l ng  dan  d l go jog  sampa l  honogen .

-  Mas lng -mas lng  l a ru tan  d l t e ra  op t l ca l  dens i t y -nya  (oD)
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pada panjang gelonbang

- Dibuat kurva standar

konsentrasi  g lukosa

suatu persanaan l ln ler

kan kadar gula redukst

5{0 nn.

yang nenunjutkan hubungan antara

dan oD sehtngga atan dldapatkan

yang akan dlgakat untuk nenentu-

dar l  sampel.

Penentuan Gula Reduksl pada Sanpel

- Dlslapkan larutan contoh yang nempunyal kadar gula

reduksl  sekl tar  Z -  g ngl100 rnl  .  Anal lsa kadar gula

reduksi  yang dt lakukan pada penel l t lan ln l  menggunakan 1

gram sampel yang dl larutkan dalan 100 rnl  a i r  sul lng.

Perlu dlperhattkan bahna larutan sarapel lnl harus Jer-

nih, karena ltu blla dljumpai larutan sanpel yang keruh

atau bervarna maka per lu dt lakukan penjernthan ter leblh

dahulu dengan nenggunakan Pb-asetat atau bubur alumunlum

hidrokslda. Pada anal lsa yang dl lakukan, sampel sudah

da lam keadaan  Je rn lh .

Dip lpet  I  ml  larutan contoh yang Jern ih tersebut  ke

da lam tabung  reaks i  yang  be rs l h .

Di tambahkan 1 rn l  reagensla Nelson,  dan se lanjutnya

diper lakukan seper t l .  pada penylapan kurva s tandar  d l

a tas .

Jum lah  gu la  r eduks i  dapa t  d i t en tukan  be rdasa rkan  OD

la ru tan  con toh  dan  ku rva  s tanda r  l a ru tan  g l ukosa .



tamplran { .  Anal lsa Tekstur

Tekstur kentang dan kentang

menggunakan penetroneter. Cara

adalah sebagal  bertkut  :

- Penetrometer dlnyalakan kenudlan

nya.

- Jarum yang dtpergunakan dlpasang

kedudukan 0 mm.

goreng dlukur dcngan

kerJa penetroneter

kentang

c i ta  rasa

dlatur mktu penetrasl

dan skala dlatur pada

- Sampel diletakkan tegak lurus dengan Jarusr con€ dan

kabe l  l nd lka to r  d lpasang .

- Jarum dlgerakkan hingga rnenyentuh permukaan sampel

sampal lanpu lndikator nat l  kemudlan Eenetrasl  dtJalan-

kan .

- Penetrasl akan berlangsung selana waktu yang telah

d la tu r  (15  de t tk I  dan  akan  berakh l r  se te lah  vak tu  te r le -

wa t l .

-  Besarnya penetrasi  dapat dlukur dengan skala yang ter-

ben tuk  dar i  penembusan  yang  d l lakukan  (mm) .

Lanp l ran  5 .  UJ I  o rgano lep t l k

uJ i  o rgano lep t l k  yang  d l lakukan  te rhadap

goreng  me l ipu t i  u j i  kesukaan  te rhadap  warna  dan

dengan menggunakan metode Hei lonic Scale Scor lng.
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Tanggal

Nana panel ls

P roduk

Pengu j  i an

Hedonlc Scale Scorlng

Kentang Goreng

ttarna (kenampalran) / clta rasa

Dlhadapan anda terdapat senbllan saq>el kentang go-

reng, anda dlninta untuk nenberlkan penilalan terhadap

produk kentang goreng tersebut berdasartan atas kesukaan

anda dengan rnemberlkan tanda stlang (x) pada pernyataan-

pernyataan tersebut dl  bawah ln l .  Hendaknya per lu dl lngat

bahwa hanya anda seorang yang dapat rnenyatakan a1n yang anda

sukal. Komentar dart anda Juga kant harapkan daBat dlblrlkan

pada kolom yang tersedla. suatu pernyataan yang btJaksana

dar i  anda pr lbadl  akan sangat menbantu kanl-

Kod€ satpel

L23 231 3t5 {55 557 57E ?89 890 901

Amat sangat
menyura r

Sangat menyukai

t{enyukal

Agak nenyukai

Bukan menyukai /
t idak rnenyukai

Aqalt t idak
m,Snyuka I

Tidak menyukal

Sangat  t ldak
menyuKa r

Nnat sanqat
tldak rneiyukal
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Komentar :

Keterangan :

9 = Arnat sangat menlrukai

8 = sangat menyukai

? = Henyukai

6 = Agak menyukal 
a

5 = Bukan rnenyukal,/tldak nenyukal

4 = Agak ttdak menyukal

3 = Tldak menyukal

2 = sangat ttdak menyukai

1 = Anat sangat tldak menyukat

Anal isa s tat is t tk  menggunakan anal lsa s ld lk  ragam dan

Duncan rs  Mu l t l p l e  Range  Tes t .
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Lamplran 5.  t radar Alr

Lamplran 5a. Hastl penganatan Kadar Alr Kentang goreng

Lamplran 5b. Hasl l  Anal lsa Stdlk Ragam Kadar
Air Kentang goreng

Keterangan : * berbeda nyata
** berbeda sangat nyata
TS t ldak berbeda nyata

tl

Per lakuan
Kelonpot

Total Rata2
r I I I I I

Tlc1
TLcz
Ttc:
TzcL
T2c2
T2c3
T3ct
T3c2
Tlca

52 ,42
5L t75
48 r  38
5 l r2 l ,
53 ,  07
49 ,93
51 , -50
53 ,90
52 ,  L0

51,  09
50 ,4a
50 ,36
55 ,  { l
54 r61
50 ,19
55 .78
54rL7
52r5L

51 .21
50 r  63
{9 r  80
51 ,49
53 r  05
,19,  09
55 , l 6
55 ,12
51 r  00

150,75
t52 ,83
1 ,18 ,5 l
16 ' ,1 l
L6O,.?5
149 ,51
155 ,81
163 ,09
158 ,51

53 ,58
5 0 1 9 4
a9.5L
54 ,7O
53,.59
49 ,84
55 ,28
51 ,36
52 ,87

Tota l 47 0 ,2 ' ,1 477  . 89 175 r88 L124 ,O l

Sunber
l(eraga!an

itb JK RJI( Fnit
F fab€l

0,01 0 ,05

Perlakuan
T
c
TC

Kelonpok
Galat

2
2
1
2

16

35,91359
65,01009
8 ,11195
3 ,15580
8 ,79133

1? ,9568{
32,52001
2,L0379
l ,  ?3290
0 ,5 t9 t5

32r68t*
52rl9tt
3 ,83 r
3r l5Ts

5 .23
6r23
l  r '17
6 t23

31 53
3,53
3,01.
3 ,63

Total 26 LzL,'62587



I amp i ran  7 .

Lamplran ?a. Hastl penganatai Kadar Lenak Kentang Goreng

Perlakuan
Kelonpok

Total. Rataz
I I I I I I

Trcl
Tlcz
Tlca
Tzct
T2c2
Tzcz

l:31
T3c:

1 , r1 ,83
12 r  55
10 ,95
13 r  39
L2 r7L
L2 .65
12 r42
11 ,93
11 r  07

15,0?
11 .76
11r  01
13 ,  g9
L2.27
11 ,65
11 ,95
11 ,39
10r  g1

14r  15
11 ,05
tL ,22
La ,52
12r  31
11 ,  38
13r  3 {
12 ,88
L t r75

4 l r05
35,29
33  r2L
a1r  80
37 r29
35 .68
37 ,7L
35r 19
33 .7  1

I ' 1 , 6E
11 r  80
Lt.a7
13r  93
t2r43,
11 ,89
L2 .57
L2106
1 1 r  2 5

Tota l L12,53 LO9,g2 112 ,61 335 r  05

Lamplran 7b. Hast l  Anal lsa
Lemak Kentang

Sld lk  Ragan
Goreng

Kadar

Sunber
Keraganan

.tb JK RJI Ftrit
F Tabel

0 r01 0 r05

Perlakuan
T
c
TC

Kelonpok
calat

2
2
,
2

l6

2,97891
25 ,55921
5,6a235
0 ,52051
5 ,35966

1, l t9a?
12,02960
1, {1059
0.25927
0,33t98

l t l5x
3 8 , 3 g r r

1r21t
0, ?Ets

5.23
612?
4 .77
6 ,23

3r  63
3 r63
3r  01
3 r53

TotaI 26 10,16070

Keterangan :  *  berbeda nyata
** berbeda sangat nyata
TS t ldak berbeda nyata



Lamplran 8

Lamplran Ea. Hastl penganatan Kadar
Kentang coreng

GuIa

Per lak uan
Kelonpok

Total Rata-rata
I I i-I I

Trcl

TIEI
T2c t

i;3:
T3ct
T3cz
T3c:

0.25
or25
0r  3 l
0 ,30
0r  38
0 . l0
0 ,35
0 ,  11
O,  a3

0,26
o,29
o,30
o.2g
0,40
o r45
0 ,35
O,  40
o r l L

0,25
0 .26
o ,28
0 .29
O,37
0 ,38
0r  3a
0r  38
0r '13

0 .76
o ,79
0 ,  gg
0 .  gg
1 ,15
L .23
1,  Or l
1 ,  19
L r27

0,2533
o ,2633
o ,2967
0 .2933
0 ,3833
0r '1100
0 ,3 {67
0r  395?
0 ,1233

To ta l 3,0E 3 r  1 ,1 2 ,98 9 ,2O

Lamp l ran  8b .  Has l l  Ana l l sa  S td t k
cula Reduksl  Kentang

Ragam Kadar
Goreng

Sumber
Keraganan

db Jf, RJI Fnit
F label

0r 01 0,05

Per lakuan
T
c
TC

Ke lompok
Galat

2
2
I
2

l6

0 ,0586519
0,a2867 a\
0 ,0059259
0.001a519
0,003{8 l l

0 ,0313259
0 ,01133?0
0,001a815
0, 0007259
0,00021?59

15?,  ?5r t
65 ,89 r r
6 ,81 *
3r 3lts

6 ,23
6r23
l , ' t7
6 ,  23

3 r 6 3
31 63
31 01
3 r  6 3

Tota l 26 0,1001852

Keterangan :  *  berbeda nyata
**  berbeda sangat  nyata
TS t idak berbeda nyata



t amp l ran  9 .

Lamplran 9a. Hasil pengaaatan Tekstur Kentang Goreng

Lanpl ran 9b.  Hasl l  Anal lsa Sld lk  Ragan Tekstur
Kentang Goreng

Keterangan :  *  berbeda nyata
** berbeda sangat nyata
TS t ldak berbeda nyata

Per lakuan
Kelonpok

?otaI Rata2
I I I I I I

Ttcl
Ttcz
T1c3
TzcL
T2c2
Tzc3
T lc l
r3c2
T3c3

L2 .33
LL ,42
LO r I 2
LL. ' l  6
10 ,53

9194
LLr27
10 .3 ,1

9 ,46

L2,16
11 ,50
LO.02
lL r62
10 ,  {5
9 ,70

11 ,10
10 ,1?

9 .35

L2r20
11 ,  a8
to.zo
11,61
10 ,50

9 ,90
LL ,25
10r  a0

9 , l0

36 ,  99
3{ ,  {0
30 ,3 l
35r02
31 ,58
29 .5a
33 ,62
30 ,9 l
28 ,2L

12 ,33
L l , 17
10 ,11
11 ,67
10 r  53

91  85
LL,2L
10 ,30

9 ,10

Tota I 97 ,L7 96,37 9',1 ,07 290 ,6L

Sunber
l(eraganan

alb JK RJ( Fnrt
P Tabel

0,01 0r  05

Perlakuan
T
c
TC

Kelompok
Galat

2
2
4
2

15

1,57882
l? ,09182
0 ,39052
0,01222
0 ,11892

2.2981L
E ,5a591
0,09766
0 ,02111
0 ,00?13

308 '  03 r r
11t l9r  80t r

13 ,1 l r r
2 ,85TS

5,23
6r23
l  r77
6 1  2 3

3 1  6 3
31 53
31 01
3 r  6 3

Total 26 22,222a0
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Lampiran 10 Uj

Lampiran 10a.

i Uarna Kentang Goreng

Hasil Pengaratan Warna Kentang Goreng

Ulangan
Kode Sarpel

Total
t23 23r 3t5 r56 56? 5?8 ?89 E90 901

I
2
3
4
5
5
7
8
9

10
11
t2
13
14
15
l6
1?
l8
19
20
2L
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
3 {
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45

ili
ili
316
2  16

ili
il:
r lG
r l6

il3
ili
31.
613

;l;
316
317

;l;
il:
lli
il:
il;
rl;
{13
{14
sl4
4ls
r l l
r l4
413
313
514
s l6

ilili

ilili
ilili
ilili
ilili
ilili

iliti
il;li
l ls l6
s lo lT
s ls ls

ilili
3 l7  |  6
t  I  s  l3rlel6

6
6
I
7
5
3
5
5
6
6
9
5
5
5
5
5 t
5
71
. l
sl
el
5i
7 l
7 l
7 l
:l
t l
;l
" l: l
b l

1l
; l
- l
t l

;l
;l
el
6 l
sl
tl
: l

6
5
5
6
1
6
5
6
I
7
9
7
5
1
5
6
6
5
a
I
6
3
5
6

lil
l;l

iil
3l
r l
sl
r l
:l
3l
? l

lt
t?
t;
lo
t;
li
t;
ll
li
t:
l r
t:
l6
t 7

lr
l 9
le
l6

5
I
5
I
5
8
I
3
5
5
a
5
7
6
4
3

?
6
1
7
t
I
7
7
E
7
?
9
I
E
5
1
7
9
I
7
3
I
I
3
0
6
I
9
9
5
9'l

7
I
a
9
8
7
7
3
4
6
7
8
8

t9
52
a6
53
5l
l3
r3
52
l2
t9
52
50
t l
t8
l7
a5
l6
50
t1
52
t l
t1
.E
1 l
58
a5
60
t l
50
53
51
t8
t5
l7
{5
57
{5
50
47
42
50
t7
49
{5
52

Tota I 147 2r8 198 2tL 257 258 269 291 302 2151

Rata 2 3  r27 4 .8  t 4 .40 4 r69 5 ,7L 5r' , l3 5 r  90 6 ,  l 7 6 r ' lL
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Lamplran 10b.  Hasl l  Anal . isa Stdtk  Ragan yarna
Kentang coreng

Ke te rangan  :  t
* *
TS

berbeda nyata
berbeda sangat nyata
tidak berbeda nyata

Sumbe r
Keragaman

db JK RJT Ftrit
Ftabel

0r  01 0r05

Per lakuan
T

TC
Kelompok
Ga lat

2
2
4

l ,
352

332,01 t8
90 ,0370
L3,9259

1a6 ,3556
89a.466',1

166,00?l
15,01E5
3,4815
3 ,3263
2,sllL

65 ,33 r r
L7 r12tx
lr 3?ts
1,31TS

{ r 6 1
l rGL
3,32
lr  59

3r00
3100
2 ,37
11 39

Total. t 0 l 1475 ,8000



Lampl ran  11 .

Lamplran l la.

UJI  Cl ta  Rasa

Hasll Penganatan Clta rasa Kentang Goreng

Ulangan
Kode Sapel

total
123 | 23a 3 t5 t56 56? 5?0 ?t9 690 901

I
2
3
4
5
5
7
I
9

10
1 l
L2
13
L1
15
15
L7
18
19
70
2L
22
23
21
?,s
26
2'l
28
29
30
31
32
33
34
35
35
37
38
39
{0
{1
42
43
14
45

1
I
3
7
3
3
2
I
2
3
I
1
7
2
1
3
7
5
6
5
3
5
5
I
5
I
3
I
4
5
1
5
I
6
1
5
3
5
1
3
7
I
3
5
5

2't
6
3't

3
6
5
6
6
5
6
I't
6
3
5
7
3
5
3
a
I
3
6
5
I
a
5
5
1
5
5
7
3
2
5
7
6
4
7't

a
6
5

{
7
1
6
5
1
3
9
5
7
6
5
3
5
6
5
6
6
3
3
I
5
7
5
5
7
I
5
6
5
3
I
I
I
6
I
5
7
6
5
I
9
{
6
7

3
7
5
2
5
5
4
9
3
5
6
3
7
3
1
3l
5 i
sl
r l
{ l
5l
3l

;l
6l
c l

t l
o l
- l
: l
;l
:l
:l
il
sl
5l
?l

3l
{l
4 l
5 l

6
5
I
3
7
3
I
5
5
I
E
5
7
6
6
71
r l
6l
6l
?l
5l
{i
7l
5 i
? l
5 l
? l
5l
8l

6l
5l
5l

;l
3l
r l

5
6
7
5
5.I

6
I
5
I
9
3
3
7
I
a
5
5
6
5
9
7
3
7
7
5
I
8
7
5
5
I
7
5
6
3
4
3
5
I
5
3
1
3
3

6
I
7
7
5
3
5
I
I
5
9
6
2
5
5
I
5
6
5
I
7
6
2
1'l

8
I
E
6
6
5
6
8
t
I
3
3
3
5
I
1
5
I
7
5

I
a
5
a
8
6
7
7
7
3
7
9
8
8
5
6
6
7
8
I
E
7
2
6
7
7
7
9
6
7
I
6
9
I.I

5
4
I
5
9
3
3
4
5
4

?
5
7
9
9
5
7
9
7
7
I
9
9
7
1
6
7
6
7
E
I
6
7
3't
.I

9
?
6
I
8
1
I
E
6
E
7
6
E
7
9
9
7
I
7

t1
t9
52
t5
56
l l
t5
55
t5
It
59
l1
50
5l
l1
l2
5l
53
It
55
52
.E
a l
I t
5?
5t
56
55
55
55
{1
a3
55
51
t3
l1
l0
l5
53
57
56
5 l
{1
t8
l7

Tota I 199 222 248 2r8 2r8 249 251 278 326 2239
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Lampiran l lb .  t las i l  Anal lsa Sld lk  Ragam Ci ta rasa
Kentang coreng

Keterangan :  r  berbeda nyata
** berbeda sangat nyata
TS tldak berbeda nyata

Sunber
Keraganan

itb JX RJK Ftrit
Ftat t

0r0 l 0,05

Perlakuan
T
c
TC

Kelonpok
GaIat

2
2
I

352
l l

130,0121
89,0123
21.6215

l?5 ,8123
E83,t322

65,02L0
14,5052
6 t1562
3r gg5?
2.5098

25 ,91 t r
l? ,  ?3rr
2, tl5'
1 ,60rr

a,5l
l r  6l
3rr2
1,5t

31 00
31 00
2r37
1 ,39

TotaI {0r t  302,9235




