VI. KESIMPULAN DAN SARAN

6.1. Kesimpulan

Atas dasar hasil pengamatan diatas dapat disimpulkan
bahwa :
1. Perlakuan suhu dan lama pengeringan berpengaruh

terhadap tekstur dan warna dari manisan ubi jalar.

3N

Hasil yang terbaik berdaéarkan uji organoleptik
terhadap tesktur manisan ubi jalar adalah perlakuan
suhu pengeringan 50°C yang memberikan tekstur lebih
disukai karena tekstur manisan lebih lunak, dengan
kadar gula reduksi 29,75 % dan kadar air 23,40 %.

3. Hasil‘ vang terbaik berdasarkan uji organoleptik
terhadap warna manisan ubi jalar adalah perlakuan lama
pengeringan 5,5 jam yang memberikan warna lebih disukai
karena berwarna agak kecoklatan dan terbentuk lapisan
gula yang mengkilap pada permukaan bahan, dengan kadar

gula reduksi 38,46 % dan kadar air 20,22 %.
6.2. Saran

Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut terhadap
faktor-faktor lain yang mempengaruhi sifat fisiko-kimia
manisan ubi Jalar seperti : konsentrasi gula, lama
perendaman dalam larutan gula dan varietas ubi jalar yang

berbeda.
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