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5 . 1 .  f , c c i n o u r e n

Bcrdasarkan pcngaratan paratetcr-paratrctcr yant dt-

lakukan selala penclitian dapat digiapulkan bahwa aogl.r

yanE terbaik adalah sosie yang dibuat dari daging yan8

dipcroleh 4 jaa setelah penyeabel ihan dan di ta lbah AI

ausu Ekia dan 3l tapioka. SoEis ini nenpunyai rJndelen

95 ,10  l ,  kadar .a i r  83>gB l ,  kadar  p ro te in  te r la ru t  (p f )

8 '2819 l ,  (P2) 1,264? l ,  kestabi lan c lu ls i  yang balk dan

si fat  scnsor is (warna, kenaapakan, c i ta rasa, dan

tekEtur)  yan6 cendcrung disukai  koneunen.

5 . 2 .  S a r a n

Pada penbuatan sosis frankfurter sebaiknya

digunakan daging sapi yang baru diselbalih sanpai denBan

4 jan setelah penyeabelihan dan ditalbah 3 I eusu skin

dan 3 I  tap ioka b i la  d igunakan fornulaEi  seper t i  pada

pencl . i t ian.
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