BAB V. KESINPULAN DAN SARAN

9.1. Kesimpulan

Perlakuan penambahan santan 40% menghasilkan kadar air
27,67% , kadar sukrosa 24,233%, kadar lemak 22,51% serta
berat tertinggi diantara perlakuan (434,22 g).

Kombinasi perlakuan penambahan santan 40% dan pH 7
menghasilkan cake dengan warna , aroma dan tekstur paling

baik diantara kombinasi perlakuan yang ada.
5.2. Saran

Penggunaan santan memiliki kelemahan yaitu masih
terdapatnya limbah sehingga sebaiknya digunskan pasta
santan karena dengan menggunakan pasta ssantan ,proses
pembuatan akan lebih mudah dan tidak dihasilkan limbah.
Disamping itu untuk mencegah terjadinys proses ketengikan
lebih baik bila digunakan bashan-bahan antioksidan,

misalnya BHA dan BHT.
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