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XI. KESIMPULAN 

 Berdasarkan Analisa factor teknis, ekonomi, dan manajemen 

usaha produksi teh lemon rendah kalori “SEARTEA” yang telah 

direncanakan dinilai layak untuk didirikan dengan uraian sebagai 

berikut: 

Bentuk usaha     : Usaha Kecil 

Lokasi : Jl. Wonosari Kidul Buntu No. 

5 Surabaya, Jawa Timur 

Lama operasi                                      : 5 (lima) jam/hari 

Kapasitas produksi : 100 botol @350 mL per hari 

Jumlah tenaga kerja : 2 (dua) orang 

Total Capital Investment (TCI)   : Rp 44.788.080,00 

Fixed Capital Investment (FCI) : Rp 6.971.695,00 

Work Capital Investment (WCI) : Rp 12.467,800,00 

Total Production Cost (TPC)   : Rp 188.246.688,00 

Manufacturing Cost (MC)    : Rp 160.009.685,00 

General Expense (GE) : Rp 28.237.003,16 

Selling Cost (SC) : Rp 10.000,00 

Laba kotor/tahun : Rp 99.753.312,00 

Laba bersih/tahun : Rp 99.254.545,70 

MARR : 12% 

Rate of Return (ROR)  

- Sebelum pajak     : 222,72% 

- Setelah pajak     : 221,61% 

Pay Out Time (POT) 

- Sebelum pajak     : 5,3 bulan 

- Setelah pajak     : 5,3 bulan 

Break-Even Point (BEP)    : 50,70% 
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