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Felicia lvana (NRP 6103019006), Tirza Ardelia (NRP 6103019024),
dan Evelyn Natania (NRP 6103019026). Perencanaan Usaha
Pengolahan Minuman Herbal ""UV Drink" dengan Kapasitas 150
Botol @250 mL per Hari.

Pembimbing: Chatarina Yayuk Trisnawati, S.TP., MP.

ABSTRAK

Minuman herbal merupakan produk pangan fungsional yang
memberikan dampak positif bagi kesehatan. “UV Drink” merupakan
minuman herbal kekinian yang tersusun atas serai (11,4%), kayu
manis (0,7%), bunga telang (0,3%), gula pasir (7,7%), air perasan
lemon (2,7%), dan nata de coco (12%). Proses produksi meliputi
perebusan, penyeduhan, penyaringan, pencampuran, dan
pengemasan. Perencanaan usaha pengolahan minuman herbal “UV
Drink” memiliki kapasitas produksi sebesar 37,5 L atau setara dengan
150 botol @250 mL per hari. Usaha pengolahan minuman herbal “UV
Drink” berlokasi di Jalan Perumahan Griya Pesona Asri | nomor 21,
Kelurahan Medokan Ayu, Kecamatan Rungkut, Kota Surabaya. “UV
Drink” tergolong secbagai usaha berskala rumah tangga yang
menggunakan struktur organisasi garis. Produksi dilakukan oleh 1
pimpinan dan 2 karyawan dengan jam kerja 8 jam/hari. Gaji pimpinan
sebesar Rp 4.375.000 menyesuaikan UMK Surabaya, sedangkan gaji
karyawan sebesar Rp 3.000.000. Minuman “UV Drink” dijual dengan
harga Rp 13.000/botol dalam botol PET dan memberikan keuntungan
sebesar 83,88%. Pemasaran produk dilakukan melalui sosial media,
yaitu Instagram, WhatsApp, dan Line. Target konsumen dari produk
ini dimulai dari anak-anak hingga dewasa. Utilitas yang dibutuhkan
meliputi 7.488,8 L air/bulan, 189,442 kWh listrik/bulan, dan 10,8746
kg gas LPG/bulan. Faktor ekonomis dan teknis menunjukkan bahwa
usaha layak untuk didirikan dengan BEP sebesar 49,98%, ROR
setelah pajak sebesar 305,30%, dan POT setelah pajak sebesar 3,85
bulan.

Kata kunci: Minuman herbal, bunga telang, perencanaan usaha, usaha
rumah tangga
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Felicia lvana (NRP 6103019006), Tirza Ardelia (NRP 6103019024),
dan Evelyn Natania (NRP 6103019026). Herbal Drink Home
Industry Plan “UV Drink” Production Capacity of 150 Bottles
@250 mL per Day.

Advisor: Chatarina Yayuk Trisnawati, S.TP., MP.

ABSTRACT

Herbal drink is a functional food product that has positive
impact on health. “UV Drink” is a modern herbal drink consisting of
lemongrass (11,4%), cinnamon (0,7%), butterfly pea flower (0,3%),
sugar (7,7%), lemon juice (2,7%), dan nata de coco (12%). Production
process includes boiling, extraction, filtering, mixing, and packing.
Home industry plan “UV Drink” has a production capacity of 37,5 L
or the equivalent of 150 bottles @250 mL per day. The herbal drink
home industry “UV Drink” is located at Griya Pesona Asri I, number
21, Medokan Ayu, Rungkut, Surabaya. “UV Drink” classified as a
household scale business using a line organizational structure.
Production is carried out by 1 leader and 2 employees with 8 working
hours/day. The leader's salary is Rp4.375.000 adjusting the Surabaya
UMK, while the employee's salary is Rp 3.000.000. "UV Drink" is
sold at Rp 13.000/bottle in PET bottle and provides a profit of 83.88%.
Product marketing is done through social media, namely Instagram,
WhatsApp, and Line. The target consumers of this product range from
children to adults. The utilities needed include 7.488,8 L of
water/month, 189,442 kWh of electricity/month, dan 10,8746 kg of
gas/month. Economic and technical factors show that a business is
feasible to establish with a BEP of 49,98%, ROR after tax of 305,30%,
and POT after tax of 3,85 months.

Keywords: Herbal drink, butterfly pea flower, business plan, home
industry
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