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XII.1. Diskusi  

Tepung glukomanan yang diekstrak dari porang (Amorphophallus Oncophyllus) 

merupakan sumber karbohidrat yang memiliki daya serat cukup tinggi dan rendah 

kalori. Beragam variasi tepung olahan dari umbi-umbi yang dibudidayakan di 

Indonesia, diharapkan angka permintaan akan tepung glukomanan khususnya yang 

berbahan dasar ekstrak porang, maka suatu desain pabrik akan diperlukan dengan 

harapan dapat memenuhi permintaan pasar yang berkembang tersebut.  

Aspek-aspek yang mempengaruhi kelayakan PT. Nature Nutri Konjac dapat ditinjau 

dari beberapa bagian, sesuai dengan perhitungan yang disajikan dalam prarencana 

pabrik ini, yaitu : 

1. Segi bahan baku 

Bahan baku untuk tepung glukomanan ini menggunakan porang 

(Amorphophallus Oncophyllus) yang mudah dibudidayakan di lahan pertanian 

Indonesia. Porang tersebut akan melalui tahapan ekstraksi-sentrifugasi 

bertingkat, dengan bahan senyawa ekstrak tersebut merupakan bahan-bahan 

yang food grade. 

2. Segi Proses dan Produk 

Proses produksi produk tepung glukomanan ini melibatkan proses yang 

sederhana meskipun pada proses tertentu membutuhkan energi yang cukup 

besar. Proses produksi yang tidak melibatkan senyawa berbahaya membuat 

produk ini aman untuk diolah kembali menjadi makanan yang siap dikonsumsi. 

3. Segi utilitas 

Kebutuhan utilitas pabrik ini meliputi kebutuhan air, listrik, bahan bakar. 

Kebetuhan air sepenuhnya disuplai oleh PDAM Kota Madiun, sementara 

listrik dari pabrik tepung glukomanan ini akan disuplai oleh PLN Kota Madiun, 

dan kebutuhan bahan bakar solar didapatkan dari PT. Pertamina 

4. Segi Ekonomi  
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Kelayakan pabrik tepung glukomanan berbahan baku porang ini dapat ditinjau melalui 

aspek analisa ekonomi. Harga jual tepung glukomanan ini berkisar Rp per sack. 

Dengan harga jual tersebut, diperkirakan tepung glukomanan yang kaya serat ini 

mampu bersaing dengan tepung olahan yang berserat tinggi di pasaran. Adapun hasil 

analisa ekonomi berdasarkan harga jual tersebut yakni : 

• ROR sebelum pajak sebesar 34,7% 

• ROR sesudah pajak sebesar 29,7% 

• ROE sebelum pajak sebesar 48,4% 

• ROE sesudah pajak sebesar 38% 

• POT sebelum pajak selama 4 tahun 10 hari  

• POT sesudah pajak selama 4 tahun 8 bulan 12 hari 

• BEP sebesar 53% 

 

XII.2. Kesimpulan 

Pabrik   : Tepung glukomanan berbahan baku porang 

Bentuk Perusahaan : Perseroan Terbatas (PT) 

Produksi  : Tepung glukomanan 

Bahan Baku  : Chips porang (Amorphophallus Oncophyllus), NaCl, ethanol 

Status Perusahaan : Swasta 

Lokasi   : Ds. Winongo, Kec. Mangunharjo, Kota Madiun, Jawa Timur 

Sistem Operasi : Batch – Continue 

Masa Konstruksi : 5 Tahun 

Waktu Beroprasi : Tahun 2025 

Kapasitas Produksi : 754 ton/tahun 

Jumlah Tenaga Kerja : 79 orang 
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