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XIII. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan
a. UD. Levis resmi didirikan pada tahun 1985 dan telah

mendapat sertifikasi ISO 9001:2015, dan ijin edar P-IRT.
b. Lokasi pabrik UD. Levis tersebut cukup strategis untuk

logistik dan perolehan bahan baku.
c. Jumlah karyawan total di UD. Levis sebanyak 17 orang.
d. Bahan yang digunakan untuk memproduksi sirup di UD.

Levis adalah sirup HFS dan air dengan bahan pembantu
essen, perisa artifisial, sakarin, asam benzoat, asam
siklamat, dan pewarna makanan.

e. Batas maksimal sumber daya listrik yang digunakan di UD.
Levis sebanyak 5,500 VA dan digunakan untuk keperluan
pompa air, lampu, dan peralatan perkantoran.

f. Sumber air yang digunakan oleh UD. Levis berasal dari
sumber mata air prigen yang diperoleh dari CV. Diansyah
Tirta, Prigen.

g. Limbah yang dihasilkan adalah limbah hasil pencucian
dari sanitasi peralatan produksi.

h. Pengendalian mutu pada sirup selama proses produksi
secara organoleptik yaitu warna, viskositas, aroma, benda
asing, bentuk butiran, dan rasa.

i. UD. Levis telah menerima sertifikasi ISO 9001:2015 pada
tanggal 3 Maret 2022.

j. Pelatihan tanggap darurat kebakaran telah dilaksanakan
pada tanggal 30 Maret 2022.

13.2. Saran
Perusahaan UD. Levis perlu menyediakan alat uji dan

menerapkan uji secara fisikokimia tidak hanya uji organoleptik,
sehingga kualitas dan mutu produk lebih terjamin.
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