BAB XI11
KESIMPULAN DAN SARAN

13.1.Kesimpulan

1.

2.

PT. Candi Jaya Amerta merupakan salah satu perusahaan
produsen kerupuk, salah satunya adalah kerupuk singkong.
PT. Candi Jaya Amerta berlokasi di Sidoarjo, Jawa Timur
dengan luas total antara tanah tempat bangunan utama dan
bangunan penunjang sekitar 4.400 m? dan menerapkan tata
letak process product layout.

PT. Candi Jaya Amerta adalah sebuah perusahaan berbentuk
Perseroan Terbatas Tertutup dengan bentuk organisasi lini
dan staf.

Bahan baku yang digunakan untuk produks kerupuk
singkong adalah singkong dan tepung tapioka. Bahan-bahan
pembantu dalam produksi kerupuk singkong adalah air, dan
bumbu-bumbu yang meliputi bawang putih, bawang
bombay, wijen, garam, dan gula rafinasi. Bahan tambahan
yang digunakan adalah baking powder.

Proses pembuatan kerupuk singkong meliputi sortasi bahan
baku, penimbangan, pencampuran, pengukusan,
pendinginan, pengeringan, pemotongan, sortasi kerupuk
mentah, dan pengemasan.

Kerupuk singkong dikemas menggunakan kemasan primer
berupa plastik “los” jenis LDPE dan kemasan sekunder
berupa cardboard.

PT. Candi Jaya Amerta memiliki 2 jenis mesin, yaitu mesin
di ruang basah dan mesin di ruang produksi. Proses produksi
kerupuk singkong juga didukung dengan beraneka ragam
peralatan.

Proses produksi kerupuk singkong di PT. Candi Jaya Amerta
didukung dengan sumber daya manusia, sumber daya listrik,
sumber daya air, dan sumber daya batu bara.
Program-program sanitasi yang diterapkan oleh PT. Candi
Jaya Amerta meliputi sanitasi bahan baku, sanitasi ruangan
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basah, sanitas ruang produksi, sanitas gudang
penyimpanan, sanitas mesin dan peralatan, dan sanitas
pekerja.

Pengawasan mutu yang dilakukan selama produksi kerupuk
singkong antara lain, pengawasan mutu bahan baku,
pengawasan mutu bahan tambahan, pengawasan mutu proses
produksi, dan pengawasan mutu produk akhir

Jenisjenis limbah yang dihasilkan dari proses produksi
kerupuk singkong antara lain, limbah padat yang dibuang
langsung ke TPA, limbah cair yang pengelolaannya
dilakukan secara mandiri oleh pabrik, dan limbah B3 yang
pengel olaannya diserahkan kepada pihak ketiga.
Permasalahan yang dihadapi oleh PT. Candi Jaya Amerta
dalam proses produksi kerupuk singkong antara lain, proses
pengeringan dan pendinginan, serta terdapat pelanggaran
pelaksanaan GMP di aspek fasilitas sanitas dan karyawan.

13.2. Saran

Saran-saran yang dapat kami berikan setelah mengikuti

Praktek Kerjalndustri Pengolahan Pangan (PK1PP) di PT. Candi
Jaya Amerta sebagai berikut:

1

Sumber panas pada mesin dryer sebaiknya diubah menjadi
udara panas menggunakan heat exchanger tipe counter-
current flow dan kontak tidak langsung, sehingga adonan
kerupuk (gelondongan) dan kerupuk dapat kering lebih
cepat.

Sitpelah mencuci tangan dengan sabun dan air, karyawan
sebaiknya mengenakan sarung tangan lateks nitril
dengan/tanpa disemprot alkohol sebelum menyentuh adonan
kerupuk singkong dan produk jadi.

Sebaiknya karyawan berganti alas kaki atau mengenakan
penutup alas kaki sebelum memasuki gudang penyimpanan
tepung agar memastikan bahwa tidak ada kontaminasi antara
lingkungan di sekitar gudang, terutamatoilet yang terletak di
sebelah gudang tepung.

Toilet yang terletak di sebelah gudang penyimpanan tepung
dapat diberi tembok pembatas di samping dan pintu di depan
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toilet untuk meminimalisir kontaminasi kotoran dan mikroba
dari toilet menuju gudang penyimpanan tepung.

Apabila nantinya PT. Candi Jaya Amerta memutuskan untuk
memasarkan kerupuk singkong untuk skalalokal, makajenis
kemasan plastik yang dapat digunakan adalah PP mika
setebal 0,8 mm yang dilengkapi dengan label kemasan sesuai
dengan aturan yang berlaku.
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