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XIII. PENUTUP 

 

13.1.Kesimpulan  

1. PT. Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. merupakan pabrik 

pengolahan makanan dan minuman yang dimiliki oleh kelompok 

usaha Tudung yang telah berdiri sejak tahun 1994.  

2. Salah satu produk dari PT. Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. 

adalah Wafer Cream Chocolatos.  

3. PT. GarudaFood Putra Putri Jaya Tbk. divisi Biskuit berada di Ds. 

Krikilan Km 28 Driyorejo, Gresik, Jawa Timur.  

4. Bentuk perusahaan PT. Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. adalah 

Perseroan Terbatas (PT) dan memiliki bentuk struktur organisasi 

fungsional dengan karyawan sebanyak 2.349 orang. 

5. Sistem sanitasi PT. Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. sudah 

diterapkan dengan baik. 

6. Pengendalian mutu yang dilakukan oleh PT. Garudafood Putra 

Putri Jaya Tbk. sudah berjalan dengan baik. 

7. Limbah cair yang dihasilkan diberi perlakuan terlebih dahulu 

sebelum dibuang ke sungai.  

 

13.2. Saran  

1. Pengujian cemaran logam yang dilakukan pada bahan baku 

sebaiknya dilakukan 1 bulan sekali untuk menjaga mutu bahan 

baku lebih baik.  

2. PT. Garudafood Putra Putri Jaya Tbk. perlu tetap 

mempertahankan pengendalian mutu selama proses produksi 

sebagai upaya mencegah adanya penyimpangan selama proses 

produksi.  

3. Sanitasi pekerja juga harus ditingkatkan dan diperketat yaitu 

pekerja selalu memakai masker, sarung tangan, berpakaian 

bersih, dan menggunakan sepatu khusus di ruang produksi 

sesuai standar sanitasi yang telah ditetapkan. 
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