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BAB XIII 
KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1.   Kesimpulan 
           Berdasarkan kajian pustaka, observasi, serta kegiatan 
wawancara PKIPP dengan RPA PT. X, maka dapat disimpulkan 
beberapa hal – hal berikut:  
a. PT.X merupakan produsen pangan di Indonesia yang bergerak 

dalam bidang industri karkas ayam sejak tahun 1993 dan 
memiliki beberapa sertifikasi diantaranya sertifikasi NKV, 
FSSC, HACCP serta halal. 

b. PT. X memiliki kapasitas produksi ±4000 ekor ayam per jam 
dan dapat menghasilkan 70.000 – 80.000 potong ayam per hari.  

c. PT. X memiliki lokasi yang strategis dan memenuhi standar SNI 
yaitu: jauh dari pemukiman warga, tidak rawan banjir dan 
kontaminan, jauh dari industri kimia, memiliki akses air bersih 
yang cukup, dan memiliki kawasan yang luas untuk 
pengembangan RPA.  

d. PT. X memiliki jenis tata letak pabrik berupa product layout.  
e. Struktur organisasi yang dimiliki PT. X adalah struktur 

organisasi fungsional. 
f. Bahan baku yang digunakan oleh RPA PT. X berupa ayam 

broiler varietas hasil persilangan ayam cornish dengan plymouth 
rock, sedangkan bahan pembantu yang digunakan berupa air, es 
batu, dan sodium hipoklorit. 

g. RPA PT. X memiliki 12 tahap dalam pengolahan bahan baku 
yang terdiri dari penerimaan bahan baku dan pengistirahatan 
ayam hidup, penimbangan dan pembongkaran krat, 
penggantungan ayam (hanging) dan pelewatan dalam ruang 
gelap, pemingsanan (stunning), penyembelihan dan penirisan 
darah, perendaman dalam air panas (scalding), pencabutan bulu 
(plucking), pemotongan ceker, kepala dan pengeluaran organ 
dalam (evisceration), pencucian dan pendinginan karkas dalam 
drum chiller, penggantungan kembali (re-hanging), grading dan 
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pemotongan karkas ayam sesuai spesifikasi permintaan 
customer, pengemasan, pendinginan dan penyimpanan.  

h. RPA PT. X menggunakan 2 jenis kemasan yaitu LDPE (fresh 
meat dan frozen meat) dan HDPE (minced meat), ketebalan 
plastik LDPE sekitar 0,8 mm. 

i. Pemeliharaan dan perawatan mesin serta peralatan dilakukan 
secara teratur sebelum dan sesudah proses produksi dengan 
menggunakan sistem pemeliharaan terencana.  

j. Sumber daya yang digunakan oleh RPA PT. X yaitu sumber 
daya manusia berupa karyawan kantor dan karyawan pabrik, 
sumber daya air, dan sumber daya listrik berupa PLN dan 
generator set. 

k. Kegiatan sanitasi pada RPA PT. X dilakukan secara rutin dan 
menyeluruh yang terdiri dari sanitas ruang produksi, sanitasi 
lingkungan pabrik, sanitasi bahan baku, sanitasi produk, sanitasi 
mesin dan peralatan serta sanitasi pekerja. 

l. Pengendalian mutu oleh RPA PT. X dilakukan mulai dari bahan, 
proses produksi, pengemasan, hingga produk akhir.  

m. Sistem penyimpanan yang digunakan oleh RPA PT. X yaitu 
First in First Out (FIFO). 

n. Limbah yang dihasilkan oleh RPA PT. X meliputi limbah cair 
berupa darah, air dari proses produksi, air dari keperluan kantor, 
limbah padat berupa bangkai ayam, jeroan, bulu, tulang, kuku, 
dan kotoran ayam, serta limbah B3 yang berasal dari baterai 
remot, aki, kemasan bekas bahan kimia, lampu TL, oli, 
elektronik – elektronik bekas, sampah kantor seperti kardus, 
karung, dan lain – lain. Limbah cair akan dioleh melalui proses 
IPAL, sedangkan limbah padat akan dijual kembali ke pihak 
ketiga.  

 
13.2.  Saran 
 Sebaiknya proses pengeluaran jeroan pada pengolahan 
karkas ayam dapat dilakukan dengan mesin secara otomatis untuk 
meningkatkan efisiensi kerja. 
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