XIl. KESIMPULAN DAN SARAN

13.1. Kesimpulan

1.

PT. Munchar merupakan salah satu industri pengalengan ikan
pelagis kecil di Banyuwangi dengan merek dagang produk berupa
Djitu dan Palapa.

Pimpinan tertinggi di PT. Munchar berupa Presiden Direktur.
Tenaga kerja di PT. Munchar terbagi menjadi tenaga kerja
bulanan, harian tetap, harian produksi, dan borongan.

PT. Munchar memberikan jaminan sosial untuk kesejahteraan
karyawan, seperti BPJS, THR, makan siang gratis, jatah culti,
serta fasilitas kerja.

Bahan baku yang digunakan oleh PT. Munchar dalam
pengalengan ikan pelagis kecil adalah ikan Lemuru dan
Sembulak, sedangkan bahan pembantu yang digunakan adalah
air, garam, gula pasir, pasta tomat, bubuk cabai, dan bubuk
bawang putih.

Proses pengalengan ikan pelagis kecil terdiri dari penerimaan
bahan baku, penampungan bahan baku, thawing (untuk ikan
beku), pengguntingan dan sortir, pembersihan sisik, pengisian
dalam kaleng, pemasakan awal, penirisan, pengisian media,
penutupan kaleng, pencucian produk, sterilisasi, inkubasi,
pelabelan serta pengemasan.

Jenis pengemas yang digunakan oleh PT. Munchar adalah kaleng
Electrolytic Tin Plate (ETP) untuk kemasan primer dan
corrugated box single wall untuk kemasan sekunder.

Sumber daya yang digunakan oleh PT. Munchar adalah air, energi
(kayu bakar dan listrik), dan manusia.

Pengawasan mutu yang dilakukan oleh PT. Munchar adalah
pengawasan mutu bahan baku, bahan pembantu, proses
pengolahan, dan produk akhir.

Sanitasi yang dilakukan oleh PT. Munchar mencakup sanitasi
pabrik, sanitasi mesin dan peralatan, sanitasi bahan baku dan
pembantu, dan sanitasi pekerja.
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10. Limbah yang dihasilkan oleh PT. Munchar terdiri dari limbah
padat, cair, dan B3. Limbah padat dan B3 diolah oleh pihak
ketiga, sementara limbah cair diolah secara mandiri di IPAL.

13.2. Saran
Saran yang dapat disampaikan untuk meningkatkan dan

mengembangkan PT. Munchar sebagai berikut.

1. Perusahaan wajib menyediakan masker medis sekali pakai dan
melarang penggunaan masker kain,

2. pencucian sarung tangan sebaiknya dilakukan oleh perusahaan,
dan

3. perusahaan sebaiknya menyediakan tempat penyimpanan sepatu
bot dan sarung tangan bagi pekerja borongan.
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