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IX. KESIMPULAN  

Berdasarkan analisa faktor ekonomis dan teknis, maka usaha 

snack jelly sari buah jeruk “Flojaely” yang direncanakan, layak untuk 

didirikan, dengan uraian sebagai berikut:  

Bentuk usaha   : Swasta perorangan 

Lokasi    : Jl. Dukuh Kupang Timur XVII,  

No. 84, Surabaya. 

Waktu operasi   : 7 jam/hari  

1 minggu = 5 hari kerja 

Kapasitas produksi  : 180 jar/hari (@100 g/jar)  

Jumlah tenaga kerja  : 3 orang  

Total Cost Investment (TCI) : Rp. 73.872.646,82 

Fixed Cost Investment (FCI) : Rp. 37.521.207 

Working Cost Investment (WCI) : Rp. 36.351.439,82 

Manufacturing Cost (MC)  : Rp. 483.378.519,9 

Total Production Cost (TPC) : Rp. 531.185.186,7 

General Expenses (GE)  : Rp. 47.806.666,8 

Selling Cost (SC)   : Rp. 691.200.000 

Rate of Return (ROR)  

Sebelum pajak  : 216,61% 

Setelah pajak   : 211,93% 

Payout Time (POT) 

Sebelum pajak  : 5 bulan 14 hari 

Setelah pajak   : 5 bulan 18 hari 

Laba kotor/tahun   : Rp. 160.014.813,3 

Laba bersih/tahun   : Rp. 156.558.813,3 

Break Even Point (BEP)  : 58,66% 
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