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ABSTRAK 

 

UJI AKTIVITAS ANTIBAKTERI KOMBINASI EKSTRAK ETANOL 

96%  BIJI KOPI ROBUSTA (Coffea canephora) DAN EKSTRAK 

ETIL ASETAT DAUN MINT (Mentha piperita) TERHADAP ISOLAT 

Bacillus sp. YANG DIISOLASI DARI KAKI 

 

FIRMAN SANDI GUNAWAN  

2443018122 

 

Bau kaki merupakan masalah utama yang dialami banyak 

masyarakat Indonesia. Bacillus sp. diketahui merupakan salah satu bakteri 

penyebab bau kaki pada manusia di Indonesia. Biji kopi robusta (Coffea 

canephora) dan daun mint (Mentha piperita) memiliki berbagai macam 

kandungan metabolit sekunder yang dapat digunakan sebagai antibakteri. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui adanya aktivitas antibakteri pada 

kombinasi ekstrak etanol 96% biji kopi robusta dan ekstrak etil asetat daun 

mint. Selain itu, juga untuk mengetahui berbagai senyawa metabolit 

sekunder dalam ekstrak. Metode ekstraksi yang digunakan ialah maserasi. 

Filtrat yang didapat kemudian distandarisasi meliputi parameter spesifik dan 

non-spesifik, dilanjutkan dengan skrining fitokimia untuk mengetahui 

metabolit sekunder yang terkandung dalam ekstrak, dan uji aktivitas 

antibakteri menggunakan metode difusi sumuran terhadap isolat Bacillus sp. 

dengan perbandingan kedua ekstrak 1:1 pada konsentrasi 20%, 40%, dan 60% 

dalam pelarut. Hasil penelitian menunjukkan bahwa kombinasi ekstrak 

etanol 96% biji kopi robusta dan ekstrak etil asetat daun mint menghambat 

pertumbuhan dari isolat Bacillus sp. dengan Daerah Hambat Pertumbuhan 

terkecil pada konsentrasi 20% sebesar 9,37 ± 0,131 mm, pada konsentrasi 

40% ialah sebesar 11,983 ± 0,393 mm, dan terbesar pada konsentrasi 60% 

sebesar 14,067 ± 0,978 mm. 

 

Kata kunci : antibakteri, metabolit sekunder, Coffea canephora, Mentha 

piperita, isolat Bacillus sp. 
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ABSTRACT 

 

ANTIBACTERIAL ACTIVITY COMBINATION OF 96% ETHANOL 

EXTRACT OF ROBUSTA COFFEE BEAN (Coffea canephora) AND 

ETHYL ACETATE EXTRACT OF PEPPERMINT LEAF (Mentha 

piperita) AGAINST Bacillus sp. ISOLATE WHICH ISOLATED 

FROM FEET 

 

FIRMAN SANDI GUNAWAN 

2443018122 

 

Foot odour is a major problem experienced by many Indonesian 

people. Bacillus sp. is known to be the bacteria that causes foot odour 

problems in humans in Indonesia. Robusta coffee beans and peppermint 

leaves contain various secondary metabolites that can be used as antibacterial. 

This study aims to determine the antibacterial activity of the combination of 

96% ethanol extract of robusta coffee beans and ethyl acetate extract of 

peppermint leaves as well as to determine the various secondary metabolites 

in the extract. The extraction method used is maceration. The filtrate obtained 

was then standardized covering specific and non-specific parameters, 

followed by phytochemical screening to determine the secondary metabolites 

in the extract. It tested the antibacterial activity using well diffusion against 

Bacillus sp. isolate with the ratio of the two extracts 1:1 at concentrations of 

20%, 40%, and 60% in the solvent. The results showed that the combination 

of 96% ethanol extract of robusta coffee beans and ethyl acetate extract of 

peppermint leaves inhibited the growth of Bacillus sp. isolate with the 

smallest inhibit zone diameter at a concentration of 20% is 9.37 ± 0.131 mm, 

inhibit zone diameter at a concentration of 40% is 11.983 ± 0.393 mm and 

the highest inhibit zone diameter at a concentration of 60% is 14.067 ± 0.978 

mm. 

 

Keywords :  antibacterial, secondary metabolites, Coffea canephora, 

Mentha piperita,  Bacillus sp. isolate 
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