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BAB XIII 

KESIMPULAN DAN SARAN 

13.1.  Kesimpulan 

1. PT. Sentra Pangan Utama merupakan perusahaan yang berdiri pada 

tahun 2007 di Gresik, Jawa Timur dan bergerak di bidang industri 

pengolahan makanan ringan ekstrudat. 

2. PT. Sentra Pangan Utama memproduksi 2 merek makanan ringan 

ekstrudat, yaitu Ring Go dan Max Ring. 

3. Struktur organisasi di PT. Sentra Pangan Utama merupakan struktur 

organisasi lini. 

4. Bahan baku yang digunakan dalam pembuatan makanan ringan 

ekstrudat adalah terigu, tapioka, minyak nabati sedangkan bahan 

pembantu yang digunakan terdiri dari maltodekstrin, bumbu bubuk, 

dan natrium bikarbonat. 

5. Proses produksi makanan ringan ekstrudat meliputi pencampuran, 

ekstrusi, pengeringan I, pengeringan II, penggorengan, coating, dan 

pengemasan. 

6. Kemasan yang digunakan untuk makanan ringan ekstrudat terdiri dari 

kemasan primer berupa metalized film, kemasan sekunder berupa 

plastik polipropilen (PP), dan kemasan tersier berupa karton 

bergelombang (corrugated board) dengan jenis single wall. 

7. Sistem penyimpanan dan penggudangan di PT. Sentra Pangan Utama 

adalah FIFO (First In First Out). 

8. Mesin dan peralatan yang digunakan di PT. Sentra Pangan Utama 

dibedakan menjadi 2 (dua), yaitu mesin dan peralatan untuk proses 

produksi dan utilitas. 
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9. PT. Sentra Pangan Utama menggunakan empat macam sumber daya, 

yaitu sumber daya manusia, sumber daya listrik yang berasal dari 

PLN, sumber daya air yang berasal dari PDAM, serta bahan bakar 

berupa gas yang disuplai oleh PGN dan solar. 

10. Sanitasi di PT. Sentra Pangan Utama meliputi sanitasi air, sanitasi 

ruang produksi dan lingkungan pabrik, sanitasi peralatan produksi, 

sanitasi gudang, dan sanitasi pekerja. 

11. Limbah cair yang dihasilkan oleh PT. Sentra Pangan Utama akan 

diolah di Instalasi Pengolahan Air Limbah (IPAL) milik industri dan 

selanjutnya dibuang ke badan air, limbah padat berupa produk reject 

akan diambil oleh pihak ketiga yang telah bekerja sama untuk diolah 

menjadi pakan ternak, sedangkan limbah padat berupa sampah 

domestik akan dibuang ke Tempat Penampungan Sementara (TPS) 

sampah, dan limbah B3 akan diolah lebih lanjut oleh pihak ketiga yang 

memiliki izin pengolahan limbah B3. 

12. Pengendalian di PT. Sentra Pangan Utama dilakukan pada bahan 

baku, bahan pembantu, proses produksi, bahan pengemas, label, serta 

produk akhir. 

13.2.  Saran 

1. PT. Sentra Pangan Utama sebaiknya menambahkan perlakuan pre-

treatment berupa sedimentasi dan aerasi pada air yang akan disanitasi. 

2. Sanitasi dinding dan langit-langit ruangan di PT. Sentra Pangan 

Utama sebaiknya dibersihkan menggunakan alat penyedot debu, 

kemoceng, atau kain bersih. 
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