
LAMPIRAN I 

1. Analisa organoleptik 1Watts,1989) 

Pengujian organoleptik berdasarkan uji kesukaan 

dimaksudkan untuk mengetahui kesukaan kor1sumen terhadap 

pr·nduk y;;,1nq rl :i. h<J.! :.i 1 k<,'•.n.. F'enquj ian Vi'lniJ di 1 akukan mr~J. i pu···· 

t :i. te~stur dan rasa, dengan menggunakan 

p ,:,In,,., 1. :i. '" mini rnu.;n :l~.) or··anq .. u:i:i. organoleptik dilakukan 

dengan menggunakan metode scoring dengan skala garis 

dar·· :i. 0 em sampai 10 em, dimana skala 0 sangat tidak 

mc:n yu k .:01 :i. dan skala 10 sangat menyukai .. Konver·si. ni 1 ai 

1\ii 1 a:i. I<Dnvcor··•;;i 

0.,0 ~-~ 2,0 sangat tidal< menyukai 

:? ' l 

4' :1. 

b' 1 

Li' J 

'1,0 

6.,0 

!.0,0 

ti. dak mE•nyukai. 

ag<,lk menyukai 

rnenyuk~1i. 

sr.;nq,;:,t mr;;,~nyt.lk a i 

2 .. Analisa Nitrogen Amino (Titrasi Forrnoll 

Contol1 sebanyak 5 gram dimasukkan dalam labu 

ukur 100 rnl ditarnbah 60 ml aquadest dan dipanaskan dalam 

waterbath selama 5 menit .. Labu ukur didinginkan. Setelah 



dingin baru ditambah dengan aquadest sampai tanda tera, 

kemudi~n rlilal:ukan penyaringan. Filtrat yang diperoleh 

sebanyak 10 ml dan dimasukkan ·dalarn erlenmeyer·, ditambah 

20 ml aquadest dan 3 tetes indikator fenol fyatelin 

selanjutnya dititrasi dengan NalJH 0,1 N sampai timbul 

wa1rna n1erah jambu. Hasil titrasi ditambal1 2 ml formalde-

hid 40% dan dititra5i kembali dengan NaDH 0,1 N sampai 

warna merah jambu. 

Perhitungar1 

% N amino adalah 
titrasi formol 

------------ x N NaOH x 14, 008 
gr contoh x 10 

3. Ar1alisa Non Protein Nitrogen (Apriyantono, 1989) 

- Timbang 2 gram sampel, masukkan dalam tabung reaksi 

Tambahkan 6 ml larutan TCA 5% lalu divcrtex. 

- Pisahkan ekstrak TCA dengan cara semntrifuge. 

- Ambil 1,5 ml ekstrak TCA masukkan dalam labu kjeldahl. 

Analisa dengan metode Kjeldahl 

4. Analisa Tekstur dengan Penetrometer 

Tempe diuji kekerasannya dengan menggunakan 

penetrometer. Besarnya angka yang ditunjukkan oleh 

penetrometer menunjukkan kekerasan tempe, jadi semakin 

besar ang~a vang ditunJukkan oleh penetrometer semakin 

lunak pula tempe tersebut. Cara kerja sebagai berikut: 

- Bahan diletakkan pada dasar alat dibawah jarum. 



Body diatur pada ketinggian yang dikehendaki dE~nqan 

mengendorkan mur pemegang body dan memutar mur penga­

tur ketir1ggian body. 

Jarum penunjuk diatur pada sikap nol, kemudian bahan 

y,::~nq eli kr:l··,c:nd;,:~ki dip;:,,s"'nq. 

Batang penyanqga beban dinaikkan sampai menempel pad a 

kunci 

nol .. 

Jarum penunjuk dengan menggunakan 

Jarum penunjuk tanpa mengubah sikap 

Jarum diatur tepat diatas permukaan bahan tanpa melu­

kai permukaan bahan tersebut. 

·-·· l<unc i piZ·'ffiE~qanq Jarum ditarik sehingga beban turun 

kebawah dan jarum menusuk bahan .. 

Jarak tembus diukur denqan menurunkan batang pengatur 

jarum penunjuk sampai menyentuh beban. 

5 .. Analisa protein clengan metoda Kjeldahl 

CSudarmadji dkk, 1984) 

Sampel ditimbang sebanyak 5 gr dan dimasukkan 

ke dalam labu Kjeldahl .. Kemudian ditambah batu didih dan 

1 tablet Be serta 25 ml H2so 4 95%. Kran air dibuka dan 

saklar clinyalakan dan dipanaskan hingga warna hijau dan 

dinding labu bersih. Didiamkan 25 - 30 manit. 

:emudian ditambahkan 100 ml aquadest dingin, 

k emucl i. ,:~n 100 ml NaDii perlahan-lahan (eli. 



hi nqt;.ta diperoleh warna biru, kemudian ditambahkan 1 

sendok serbuk Zn dan sisa NaUH. L .. arutan tersebut dides-

t.i l.'"';i k<"n" 

Labu dipanaskan dan akan dihasilkan destilat 

yanq akan ditampung dalam erlenmeyer yanq tel.ah berisi 

50 ml HCl 0,1N dan 5 tetes methil red. Dilakukan desti-

lasi hingga destilat yang tertampung sebanyak 200 ml. 

Kemudiar1 dititrasi dengan larutan standort NaOH 

0,1N sampai warna kuning. Dan dilakukan perhitungan XN 

Sedangkan untuk blanko, 

namun tanpa bahan. 

(ml t··.IDDI .. ·I bl anku ml Nii'IDH c:nntnh) 
% l\l .... 100 X 14,008 

gr c:ontnh x 1000 

% Protein ~ % N x faktor konversi 

6. Analisa Kadar Air (Sudarmadji,1984) 

Timbang contoh yang telah berupa serbuk atau bahan 

yang telah dihaluskan sebanyak l - 2 gr dalam botnl. 

timbang yang telah diketahui beratnya. 

l<c~rnud i ~>.n keringkan dalam oven pada suhu 100 

5 jamtergantUilg bahanr1ya. Kemudian dingin-

ka11 dalam eksikator da11 ditimbang. Panaskan lagi dalarn 

oven 30 mer1it, ~ir1ginkan dalam eksikator dan ditim-

i n:i eli. ul a.nq:i ~s,"'mpai 

kDn~>t.an (selisih penimbangan berturut-turut kurang 



F'c!r-hi tunc;.~;,;n; 

Bobot c:ontoh 

7. Analisa Kadar Abu IApriyantcnc, 19891 

Siapkan cawan pengabuan, kemudian bakar dalam tanur, 

dir1ginkan dalam desikatcr kemudian timbang. 

Timbang sebanyak 3 - 5 gr· sampel dalam cawan tersebut, 

kemudian letakkan dalam tanur pengabuan, bakar sampai 

didapat abu berwarna abu-abu atau sampai ber·atnya. 

tPtap. 

Iiinq:i.nL;;m cL!lE\11\ dE"'>ik.;,\i:.cw·., ki•?rnudi.;).n timbanq. 
Bc•r·at ,,\bu (g) 

8. Analisa Lernak Kasar metode ekstraksi Soxhlet 

---· (\mbi 1 labu lemak yang ukurannya sesuai 

ekstraksi soxhlet yanq akan digunakan, keringkan dalam 

ovPn, dinginkan dalam desikator dan timbang. 

- Timbang 5 gram sampel dalam bentuk tepung langsung 

dalam kertas saring dan dilipat. 

Letakkan kertas saring yang berisi 

cl a.l ,o;_m alat ekstraksi soxhlet , kemuclian pasang alat 

kondensor-- diatasnya dan labu lemak dibawahnya. 

Tuangkan pelarut dietil eter/ petroleum eter ke dalam 



pel.;w·ut 

yar1g turun kembali ke labu lemak berwarna jernih 

pelarut yang ada di dalam labu lemak, t;~rn--· 

pur1g pelarutnya selanjutnya labu lemak yang berisi 

Setelat1 dikeringkan sampai berat tetap dan didinginkan 

dalam desilcator, timbang labu beserta lemaknya terse-

but. Berat lemak dapat dihitung. 
Flcr··;,t: 1 •:~m;~k lg) 

% lemak = --------------- x 100% 
Br?r·;,~.t •;;;:;mpf?l. 

9. Analisa Serat Kasar (Sudarmadji, 19841 

- Timbang 2 gram bahan. Bebaskan lemaknya dengan cara 

ekstraksi soxhlet. Pindahkar1 dal.am erlenmeyer 500 ml. 

I 100 ml - 0,255 N H2so4 > dan tutuplah dengan pendin-

gin balik, didihkan selama 30 menit dengan kadang kala 

digoyang-goyangkan. 

Saring suspensi melalui kertas saring dan residu yang 

trc~r-t.inqq.,~l dalam erlenmeyer dicuci dengan aquadest 

menclid:ih. Cucilah residu dalam kertas saring sampai 

air cucian tidak bersifat asam lagi (uji dengan kertas 



Pindahkan secara kuantitatif ~esidu dari kertas saring 

ke dalam erlenmeyer kembali dan 

~:;i ~::;r.:\nyii:\ cue: :i. dengan larutan NaOH mendidih (1.,25 gl~ 

NaDH /100 ml = 0,313 N NaOHl sebanyak 200 ml s2mpai 

pendingin balik sambil kadang kala digoyang-goyangkan 

Baring melalui kertas saring yang diketahui 

a tau kr··u·:;; Gooch yi'.Hi~J tc~l ah di pi ..iar--luul dan di keti:1hui 

beratnya, sambil dicuci dengan larutan K2S04 10%. Cuci 

1 <3.CJ i dengan aquadest mendidih dan kemudian dengan 

lebih kuranq 15 ml alkchol 95%. 

- Keringkan kertas saring yang ada di dalam krus yang 

telah di~etahui beratnya pada suhu l05°C sampai 

kon~;t:a.n. 

Berat residu = berat serat kasar. 

berat 

10. ()n;:.J.i'3D. PEf~ \Pr·otP:in Efficic>nc:y n;,,t.iol (Ast• ... !ti, 19f.:16) 

merupakan cara sederhana untuk 

mengu..ii nilai. kualit.as protein, yaitu dengan menggunakan 

t:i.ku!;; put:ih jenis wistar umur 21 hari. 

tikus ditimbang beratnya dan dimasukkan dalam kandang 

ir1dividual. Masa adaptasi~ 4 hari. Salama masa adaptasi 

se1nua tikus diberi makanan st.andart kasein. Makanan dan 

minuman disediakan ad libitum. 



Makanan Standart 

susunan komponen sebagai berikut : 

~1:i.nyak ji;;qunq 

Campuran vitamin 

p,,~t. i 

Penganalisaan 

R"' ·- ... 

1 ·.:-: 

r.::· "' ,,J/ .. 

70~{. 

Tikt1s diberi ransum sebanyak 15 gr tiap hari. 

Masa penganalisaan selama 10 hari setelah dilakukan 

masa adaptasi selama 6 hari. Tiap ekor diberi 

tersendiri dan diberi ransum tempe secara acak. Sebaqai 

ulangan digt1nakar1 .> ekor tiktts. Diukur jumlah penambat1an 

berat badan tikus dan makanan yang dikonsumsi set. i (:..p 

h ii\1'"" i. " 

kenaikan berat tikus (gr 

F'F:H t.c~r--kc:>i'""E~k•:;i 



LAMP I RAN II . 

2.1 Contot1 Kuesioner Pengujian Organoleptik 

secara Hedonic Test 

Nr·p 

Pl·-oduk 

U.:i i 01···qe1nc;J. !ic·pti •;; 

Tempe Kacang Tunggak 

I<E~n amp a k <1n 

Ujilah sampel-sampel berikut dan tuliskan seberapa 

jauh anda menyukai, dengan memberi tanda < I > pad a 

q1'· a f i k in i . 

ti.dak c;uka 

1·--··"-·· .................................................................................................... ___ ........................... - ................... -----··-------~ 

2 6 7 1.......... .. ........................................................... _ .......... , ____ ....... _ .. _______ .... , ........................... ____ ............ ----""""-"------1 

b 7 ~5 1-"""""'"''"'""'"""'''"'""'""'"""'""""""""'"'"""••""'"'""""'''""••""""'""'""""""""""'"""""""'"••••"•""'"'"' __ ., .................. ____ 1 

f·--·- ................................................................................................................................................ - ........ __ .. _____ 1 

6l:., ·7 1·· .............................................................................................................................. _ ... _ ... _._ ..................................... -----1 

·l~i i 



1'11-p 

F'r· c:,:it.tk 

l..l i :i. Ui'"CJ•"\no.l. Ppl: i. ·~ 

·rernpE~ i(E,>.!:anq Tunqqco,J..: 

r [~ k '"· 1:. '...1. r 

bf.;.)r 1 i:L\t. d f.!\l'l 

j2'..Jh anda menyukai, dengan memberi 

i. :;:: : ··! 

/(::· / I. ...... I 

I .. ... i 

' ... !· ... · 

I . -! 

/j 1 ! 

< I ! 



I<U.f:~!:::.i Cll"lC:•I' 

1\l:':':\rl ... :··.·~~:\l"l(·"-;"1 i ;::· 

I :r r• 
lemps Kacang Tunggak 

L!ji Drqanuleptis 

u j :i. 1 <~h ller· i kut. t:.uli!~kan 

jauh ar1da menyukai, dengan memberi ·t. ~1nda < I ) 

.:JI n .::'· ! · ~:: ... ::\ n (_::} .::.. t 

l:. i. c.i .;·,, k ;f; u k i',\, 

i):::::(·, 

f.":\(Tli:~.t !;:;i:!\.l"lqt"::l.t 

suka 

.................................................................................................................................................. "'"""·! 

........... ······I 

... l 

........ ................................ ............................. . ..... -1 

.. -\ 



LA11PIRAN I I I 

:::.. 1 • Hasil Analisa Kenampakan Tempe Kacang lunggak 

~~ 
lis 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 
II 

12 

13 
14 

15 
16 
1 7 

18 
19 
20 

21 
22 
'1~ . ._ ·-· 
24 

25 

27 
28 

29 

30 

VIP! 

4,2 
3,9 

6,0 
7,2 
4,9 
4,0 
6,9 
4,2 

5,5 

3,9 

5,5 
4,3 

4,0 
3,3 

4,7 
3,8 

7,0 
4,7 
5,5 
5,9 
4,7 
4,3 

3,6 
4,5 

4,0 
4,7 

4,7 
6,3 
5,8 

4,5 

VIP2 V!P3 

5' 1 

6,6 
4,0 

6' •i 
7,2 

6' 1 

6' •i 
6,4 
5,9 

5,4 
5,6 

3,0 

5,8 

5,5 

5,7 
6,0 

7,0 

6,5 

5,7 

•i' 9 

6' •1 

5,6 

5,8 

6' 1 
7,8 
6,4 

6,3 

6,6 

7,9 

5,9 
7,5 
7,7 
7,6 
7,0 
7,0 
7,7 
7,5 
8,0 

6,7 
" ... J,,~.: 

5,4 

7,5 

8,0 

7,8 
5,0 

6' 1 

7' 5 
6,5 
5,5 

6,4 

7,7 

7,2 

4,9 
5,7 

6' 4 
7,2 

jml 146,5 174,8 200 

rat a 4,88 5,83 

V2P1 

6,3 

7,4 
3,9 

5,6 

5' l 
6,2 

5,6 
5,3 
5,8 

6,5 

5,9 
8,5 

5,0 

4,6 
3,9 

7' 1 
4,7 

6,5 

6,3 

•i '8 

7,0 
6,5 
4,8 

•1 '4 
4, :::. 

5,4 

6,3 

6,8 

V2P2 

7,6 

8,6 
7,0 

4' 1 
4,3 

5' 1 

7' 1 

6' 1 

7' 1 
•i '9 

5,6 
9,0 

6,0 
6,5 
5,3 

4,9 
6, I 

6,2 
5,3 
6,9 
5,7 
5,5 
7,7 

5,8 
6,3 

5,6 

6,8 

5,4 
,, . 8 

5,9 

V2P3 

8,6 

9,0 
9,5 

6,9 
8,9 
8, I 

8,2 
9,5 
8,2 
9, I 

6,4 

8,0 
9,7 
7,5 
8,0 

7, 1 

7,7 
8,4 
9,5 

8,0 

7,8 
7,7 
8,4 
7 , ;._, 

7,9 
7,9 
6,5 
7,7 

V3P1 

5, I 

3,0 
5,0 

5,0 

5' 1 

4,2 
5,3 

6,9 
5,0 

5,2 

6,4 
4,6 

7,0 
4,3 
5,8 

5,7 

4,5 
6,4 
5,5 

4,3 
3,9 
5,6 
7,0 
5,4 

4,0 
4,5 
4,2 

5,4 

5' 1 

V3P2 

5' 1 
7,5 
8,2 

5,4 
6,2 
6,5 
5,6 

5' 1 
5,2 

4,0 
7,1 

5,7 

7,4 
4,2 

4,5 
5,9 

5' 1 
6,8 

6,3 

7,6 
5,7 
6,7 
5,5 
6,3 
4,7 
5,4 
5,5 

4,3 

~~~:~c~~~~~~~ 
7,0 56,9 
4,6 56,5 
6, I 

5,2 

5' 1 
6,5 
6,0 
5,6 
4,4 
6,5 
5,9 
8,9 

8, I 

7,6 

7' 7 
7,6 
7,0 
7,7 

7 '2 

5,9 
6,9 
5,3 

5,4 
7,5 

6,7 

7 '4 
6,4 
7,0 
5,9 
6,2 

57,2 
53,5 
54,4 

58' 1 
56,8 
54,6 
53,5 

55, I 
58,4 

53,9 
54,0 
53,6 

53,3 

54,9 
53,9 

57, I 
57,0 
53,2 

53,7 
56,5 
53,2 

54' ! 
52,9 

53' 1 
54,6 
53,3 

54,3 

170,3 185,2 244,2 154,7 174,3 195,3 1645,3 



Kenampakan Tempe Kacang Tunggak 

Kr F Hitunq F T.-"bel 
-------···-··· ··--------

5/. 1/. 

0., 2~575 1,47 1,72 

1,94 2,51 

:? :1. '.1 tt:~:: :1.0,29 -ll· ~~.oo 4-,61 

160,1::::. 3 ' 00 IJ. ' 6 1 

::::: '.1 !5::::. -~- 2., ~.)7 3., 32 

:1. ,20 

fetal 269 507,96 
00' 00•0''0'·'•••••H••o 0'''' OooOOHHHHOO'HoHOOO"OOO~H'H''"''''"''"''' O•HHo-OOHHOOHOOOOOOOHO'*'''oooOHooO-Oo HH-OHH0HH-•0HO'"'''' _________________ -----·--- ------

* berbeda sangat nyata pada taraf a 0,05 

l<c~t E'l' .. ,,,,n q ;;,n 

v l F' l ..... I<E\Cioe.nq tun<_:_,q;::.k Vi:~. I"" :i. r~t. i:\ !~; I<T':? dPngan 1 am1::t pHnCJIJkusan 20 

'v' :1. F.,,., ·· . .:: ..... ~::: i:J. c: io'tl""t C.J tu.nqqak \1 <"::1.1·- i 
(?, t ''" "'· 

KT2 dengan 1 am a penqukus;;,n 3< ) 

Vi p:::'; 1<:0,\1:: <.mq t:unCJCJio'lk V.C:\1' .. i E~t i:\ ~:;. l<'f2 d <·=~n 9 ''"n 1 ca. rna penqukusan 40 

V:.C:F' :l ..... I< a c ;;·, n 1_:_1 tungqak \/{':::\f" i (:~t a.·::; I<T-'1- cJfe! n ~-~ ''" n l a rna pengukusan 20 

v ~;:p ~.? ..... f<ac: <"-1'1 1:1 tunqq;,'\k \/E;t,l''' i. E? t. c::\ r:; I<TIJ. ciPn(_J<i'tn 1 i3. fT1 i:":l . pE!T'II;;JUkusan 30 

V:;:>P::; ..... f<i~t.: EI(")CJ tt..lnqq<~k v• ~:-.r·· i c:~t. ~:\ ~::.. f<T •l dc~nq,;:,n 1 c::\ffii:.. penquku~,an 40 

v::wt ·-·· f0:: i'.\C: D fl I] tunqq.:1k v E:\r- :i. t::~t.c·:\s KP5 dE~nqan l t!:\rilc3 peni;Jukusan 20 

v::w~.? ....• ~::: c::\ C: c7:' !") (_;J tunqqa.k v,;1r·i FJt. a~:; f<T!:i dl·?f1~Jio'll"l l ~-:~_ma penqukusan ::;o 

\,/~';p;::, ..... K <'o\C: "' n I] t.unqqak VE:\r·· :i. r~t. c:l. ~::; f<T:7'i dPnqan l am a p!ii!ngukusan 4-0 



3.3. Hasil Analisa Beda Jarak Nyata Duncan Kenampakan Tempt> 

--------y-------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- ----
Perlakua Rerata 2 3 4 5 6 7 8 9 5% 1% 

VIP! 4188 a A 
VIP2 5,83 0,22 (1,15 0,67H o, 9511 r c 
VIP3 6,67 o, lb 0,50 0194H O,Rbn 0,9911 ! 15!H ! 179H d D 
V2f'! 5,68 0,52 018(1H br ~c 

V2f'2 b, 17 0,34 0,36 0,49 !,l)lH 1129H rd CD 
V2f'3 B ,14 ! 14]H l 163H I 197H 2131H 2.3311 2,4611 2,9811 3126H e E 
V3PI 5, lb 0,2B ab AB 
V3P2 5,81 0,13 (1 165H 0193H c c 
V3P3 --~~~~-- -~~~~--- -~!.~~~~- 01 7(1H -~~~~~- 1,35fl _!~~~~~- d D -------- -------- -------- -------- -------- ---- ----
p 51 2,77 2,92 3,02 3,09 3,15 3,19 3,23 3,26 
P II 3,64 3,80 3190 3,98 4104 4109 41 14 4,17 

-------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- ---------
BJND 5Y. 0,5537 0,5837 0,6037 0,6177 016297 0,6377 016457 016517 

-~~~~-~~ -------- -~!.~~~~---~!.~~~~- -~!.~~~~- -~!.~~~~- -~!.~~~~- -~!.~!~~- -~!.~~~~- -~!.~~~~- ---------

Keterangan : Notasi yang didampingi huruf yang berbeda 
menyatakan beda nyata 



.{~ • :l • 

2 
.., 
J 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 
18 
19 
20 

21 

22 

24 
25 

26 

27 
28 

29 
30 

LANPIRAN IV 

Hasil Analisa Rasa Tempe Kacang Tunggak 

V1P1 

512 

316 
3,4 

3,9 

4 1 1 

3,5 

5,4 

5,2 

3,5 

518 

4' 1 

4,5 

3,3 

5,2 

412 
4,8 
4,0 

314 
5,4 

417 
3,3 

410 
4,0 
~. 19 
5,6 

51 1 

4 '8 
.., " ~)' J 

V1P2 

3,0 

3,7 

•I , 1 
., ~ 
._1. j.._ 

5,0 

6' 1 
5,9 

" ' 1 

3,0 

3~7 

'I , 7 

5,4 

5,0 

4,2 

410 
414 
5,2 

6,0 

614 
319 
6,0 

4,0 
3,2 
4,9 

4,5 
3,8 

5' 1 
3,7 

3' 1 

V1P3 

6,2 

6,0 

::. '9 

614 
7,0 

6,6 
5,0 
" ., 
,__1 '.l.. 

318 

518 

6,7 
4,5 
4,2 

5,5 
3,2 

310 

514 
5,9 

317 
7,0 

5! 1 

4,5 
6,0 

4,6 
4,5 
4,5 
4,0 
3,5 

V2P1 

3,5 

5,3 

5,2 

5' 1 
4:E2 

3,9 

5,0 
6,4 
6,4 

7,5 

414 

6,5 

6,5 
6,7 

6' 1 
6,7 
7,0 

418 
410 

315 
6,0 

6' 1 
•I, 1 

3,6 

41 •1 

6,6 

5,6 

5,6 

512 

V2P2 V2P3 

412 
4,6 

4' •i 
~, 4 

4,3 

6' 1 
4,5 
5,8 
5,4 
" ., .__1 f L 

6,9 

6,4 

4,4 

61(1 

5,5 

417 

5' 1 
6,2 
5,4 
5,3 
4,5 
5,2 

6,0 

5' 1 
4,5 
5,6 

6,5 

412 
5,5 

4,4 

8 I 1 

7,8 

614 

8,5 
7,0 
7,0 

7,5 

4' 8 
6,5 
5,8 

8,3 

814 

413 
71(1 

715 
7,3 

814 
812 
6,5 
6,3 

7,5 
6,7 

619 

8' 1 
517 
7,5 
6,9 

7,3 

7,4 

617 

V3P1 

5,5 

319 
6,0 

316 
6!! 

6,3 
5,0 
5,7 
5,9 

515 

4,9 

510 

6' 1 
5,0 

419 
5,2 
418 
416 
7,4 
3,7 
4,2 
7 1 j 

613 
4,4 
4,5 
4,5 

410 
5,9 

V3P2 

5' 1 

517 
4,0 

4' 0 
618 
5,4 

4,7 
610 
517 
4,8 

4,7 

5,4 

4,4 

7,0 
4,7 
4,8 
4,5 
317 
3,5 

3,4 

4,8 
5,3 

5' 1 
514 
417 
516 
5,5 

319 
6,4 
5,6 

V3P3 

7,2 

712 

714 
7,4 
517 
5,8 

5,3 
6,5 

5,7 
6,8 

5,3 

319 

3,9 
5,0 

513 
6 1 1 

5,3 
7,8 

6' 1 
4,8 
5,3 
7,2 

6,2 
4,5 
5,6 
4,3 

6,5 
6,0 
3,8 

6,3 

JUMLAH 

46,7 

48,9 

44,9 

44,4 
50,4 
48,7 
4919 
48,7 
4719 
48,8 
50,2 

48' 1 

45,0 

4913 
49,4 
47,7 

4713 
50,3 
45,9 

46' 1 
45,3 
50,4 

48' 8 . 

46,0 
45,3 
44,8 
50,4 
46,2 

45,2 
44,2 

iml 130,2 133,8 151,5 161,1 156,3 212,3 155,2 150,6 174,2 1425,2 

5105 5,37 5,21 7,08 5,17 5,02 5,81 



4.:?. HE!.!O>:i.l 

Ei L1 tn t.1r21~ 

l<er·- agaman 

Int.eer~aksi. 

DB 

29 1.4,07 

8 

7:.?,86 

... -. hh._,20 .. ::. 

'"''"=!''! .. : .. -... • .. : .. 

f<T F Hitung 

0" .IJ.t;> 0 ' 467 

18, 77 

::; 6 '! 4 ::': :35, 0:3 

~.::.::::. ~ 1 0 ::H 'n::; 

4 ' 12 

1 '04 

F label 
5% 1% 

1 ,47 l ,72 

·lf- 1 ' 94 2 !'!51 

·It :::;,oo 4,61. 

·lf- :;; '00 4 ,61 

2,37 ~ 32 -..:· ' 

............ ---·-·-·--·------.................. --· ·---·--·---· _________ .. _________ .. ____ ............. __ ........ ---.. ----.. -·-·-------- ____ .... ---·-
Tnt Ell 2f:JCl 412 '.lJ.ll 

. ·····-····-···-·-· ·-·-··-·······--··-· 

f<e?t er· .. anc:.1 ;~n * berbeda sangat nyata pada taraf a 0,05 

f<c•t c•r·- an c) ;;1n 

v l F' 1 _ ... l(i1c: ;,1nq t.u.nqt;Ji1k y<;,\('" j et.a!s KT2 c:IE~f'l!;:J.3f1 ]. am a p~m~JL!h.tsail 20 

\1 1 f"''"' - ~:: . ..... f<,3c:;;,nq t.unqqak \l t3t'- i. eta~:; f'::T2 d!~nqan 1. am;a penql.rkusan 30 

VJ p::'': K ,,, c "' n 1~.:.1 t.l.Jnqt;Jak vc:\r- :i f~t i:":\ ~J; KT2 dE~ngan J. am a peengukusan 40 

V2P l ..... Kacr:?J.ng t•.Jngq;Ol.k \/C:'ll"'i Ptt::-.s KT.I.J denq;an 1 i=-.m~:t pengukus;an 20 

\I?P:? ..•.. f<<',\CEII'lCI t.unqg,,,,k \1{~.1''' :i. €-?t. C:\ S l<T4- dE?ng;,1n 1. am a p E?Tl g L1 k l.l S•2l.T1 30 

\I:?F·:::; ····· f:::;~c dnq tunqq;;,k Valr'i Qt as KTIJ denqan l a rna pen~!ukusan 40 

\l:::;p l ..... f<;,.c::anq t:unt_:J~Jak \f i:l.l'"" i et. ;,~ "; f<T::; dE0nqan 1 i:\ffiia pengukuscrn 20 

v::'':P:.:> ··-~ J<:,::ICE<1'1CJ t.unqqak \l ~'::!I'"' i. c~tas I<T~5 denq.::Ml 1 t3ffi{3. pengukus21.n 30 

'/::,:p:::~ ..... 1<:<::\C:: iJ.I"i q tu.nqq;,:o.k \..' -~71.1' .. j_ pta.~::; f< T~::; dr::?nqa.n 1 i:tma pPn9ukusan 40 

' 



Tungqak 

--------r-------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- ---- ---
Per1akua Rerata 2 3 4 5 6 7 8 9 5X . 11 
-------- -------- -------- ------ ______ ,;,._ -------- ------- -------- ------ ____ ...; __ --- ----

V1P1 4,34 a A 
V1P2 4,46 0,12 a A8 
V1P3 s,os 0,03 0,59 0,71 b BC 
V2P1 5,37 o, 16 0,20 0,32 0,35 0,91 1,03 be CD 
V2P2 5,21 0,04 0,16 0,19 0,75 0,87 b CD 
V2P3 7,08 I ,27 1,71 I, 87 1 '91 2,03 2,06 2,62 2,74 d E 

V3P! 5,17 o, 12 o, 15 0,71 0,83 b CD 
V3P2 5,02 0,66 0,68 b ABC 
V3f'3 5,81 -~~~~--- -~~~~--- -~~~~--- 0,76 -~~~! ___ -~~~~--- 1.47 c D -------- -------- -------- ------- -------- ---
p 57. 2,77 2,92 3,02 3,09 3,15 3,19 3,23 3,26 

-;~~~-;;, -------- -~~!~;;-~-!~;;;;- -!~;:;;- -!~;;;~- --~~;:~;- -~;:40- -~~~~~; ~:::;~- ---------
-~~~~-~~ -------- -~t~~~~- -~~~~~~- -~L~~~~- -~L~~~~- -~~~~~~- -~~~~~~- ~~770!_ -~t~~~~- ---------

Keterangan : Notasi vano dirl•~oinoi huruf vang berbeda 
roenyatakan beda nyata 



LAt·1P I RAN V 

5.1. Hasil Analisa Kadar N Amino Kacang Tunggak 

I 

i), <)40~:) 

() '.' (l]<ji() 

0' 0'?::::.:~:; 

0 '! 0606 

(l,, 0790 

0._,074f.3 

III 

0 ~· 0~:.;~5'1· 

0,07{:,9 

0,071.7 

Vl = Kacang tunggak varietas KT2 
V2 ~ Kacang tunggak varietas KT4 
V3 = Kaca11g tL!nggak vari&tas YT5 

nata-r·;;\tcl 

0 ., O~.i4B3 

o, 07Er:.o 
0, OT~;27 

5.2. Hasil Analisa Kadar N Amino Tempe Kacang Tunggak 

l<nmb:i. n;,:,~;i 

V:lPl 

'v' 1 P2 

\JJ.P::; 

V2Pl 

\!2P~? 

v:,:p::; 

I 

0, 200~.5 

0' :?:~:.15 

( 
.. 
) r·~ 1 ~:_::_i() ' .. ::. 

0 ' 2997 

0 ., ::::.~.570 

0, 197-·:f 

0 '22~.:-:.;7 
0,~)109 

~.2' 21.06 

II 

o, Jb<:to 

0 ..• H3'50 

0,2312 

0 ' 
.. -, 
..::. 1 (l() 

0 ··:~· 1 E37 ' ··-· 
0 , ::~::!:?o 

o, ::~:230 

2,2!.4:::: 

III 

0 ., 1f37.i~ 

0.,216"7 

o,z:;1n 

0 ' 
~.~-~200 

0 ' 2'7b7 

0 , ::::71 6 

0' 1891 

0 '20~j4 

o,::~:1-to 

2,2127 

,Juml ah 

0., 52CJ:3 

0,6022 
o, 6t:'.f.l.J.5 

0 ' 6lJ.50 
(l , B9~5l 
1 ' 0656 

0' 5<J:L] 

0,6667 
0,9479 

(l' 1764 

0.,200"7 

0,2315 

(I 
,.., 

1 ~30 ' 
,,:_ 

(l 
' 2984 

0 ' 3552 

0' 1971 

0,2222 

0 ':3160 

0' 2'1-58 



5.~. Hasil Analisa Ragam Kadar N Amino Tempe Kacang 

......... cgc .. a ... '.'.: ..... ., ........ , ...................... ,. ................................ r 

,J I< I<T F Hi. t.unq F Ti".bel 
5% l% 

::c'l nmpuk 

0~09l7. (),Oll~5 

, ... , 
_,.. 3 ,~:,-:::_; 6., 22 

.. ::. 0 '.1 01~97 0 '! ()21~9 

.T ntc•r··ak•.o:i. .I.J. 0 ~· OOE~~~-:~ 2 ~· O~_;E---::~; 1.0,7B9~ ::r.,oJ. LJ., 77 

16 3,04E-3 1,90E-4 
........•...........•.. ············ ··-· ······-····· . ······-····-···-···-······-·······-.. ·-·-·· ·········--·· ·····-····--····"····-··--·· ----··-······-··-···-·---·-·······-----·· ................. ----·-------·--····- ------·---------

~.?6 0, OB-t1-2 

* berbeda nyata pada taraf 0,05 

~5" l!." Hasil Ar1alisa Beda Jarak Nyata Duncan Kadar N Amino 
Tempe Kacang Tunggak 

--------r-------r------- -------- --------r------- -------- ------- -------- -------- ---- ----
Perlakua Rerata 2 3 4 1 5 6 7 B 9 51 II 
--------- --------- -------- -------- -------- ----····-- -------- -------- -------- -------- --- ---

VIP! o, 1764 a A 

VIP2 0,2007 0,0036 0,0243 ab AB 
VIP3 0,2315 0,0093 0,0165 0,0308t 0,0344• 0,055!H cd BC 
V2P! 0,2150 0,0143 O,OIH 0,0386H be BC 
V2P2 0,2484 0,0169 0,02621 o,0334• 010477H 0,051311 0,072(111 d c 
V2P3 0,3552 o,o3nn O,lOb!lH O,l237n O,I33(1H 01 !402H O,I545H O, ISB!n O,I7BBn E 
V3PI o, 1971 (1 ~(12(17 ~b AB 
U3P2 0,2222 0,0073 0,0215 0,0251 10,0458** be BC 

-~~~~--- -~!.~~~~- ~!.~~~~~~ ~!.~~~~~~ ~!.~~~~:: ~!.~~!~~~ ~~~~:: ~!.!~~~:: ~!.13~~:: -------- ~-- -~--
p 5i. 3,00 3,15 3,23 3,30 3,34 3,37 3,39 3,41 

-~-~~--- -------- -~~~~--- -~~~~--- -~~~~--- -~~~~--- -~~~-- -~~~--- -~~~~--- -~!~--- -------

BJND 57. o,o239 0,0251 0,0257 0,0263 0,0266 0,02bB 0,0210 0,0272 

-~~~~-~! ---·----- -~!.~~~~- -~!.~~~~- -~!.~~~~- -~!.~~~!- -~!.~~~~- -~!~~~- -~!.~~~~- -~!.~~~~- ---------
Keter~ngan : Nolasj yang didarnpinoi huruf yang berbeda 

menyatalan beda nyat~ 



LANPJRAN VI 

6.1. fiasil Analisa Kadar Non Protein Nitrogen Kacang Tunggak 

I J l III 

\) :1. 0' '1677 
0::),476). 

0,46?D 

Vl = Kacang tunggak varietas KT2 
V2 Kacang tunggak varietas KT4 
V3 - Kacang tunggak varietas KT5 

n,;,,ta·····lr·at<! 

o, ·l::;7f:J 

0,47!')() 

o, 4~::•El7 

l ,., 
t.J .. .. ::.. Hasil Analisa Kadar Non Protein Nitrogen Tempe Kacanq 

Tunqg<J.k 

l<umbi na!'.>i 

Per·l i':!kt.!E,>.n 

'v':I.P:I. 

\) l P:2 

V2P1 

·v~::'c.F' t 

·v~::':P2 

\I.:':F·5 

,JJ...ItnJ. o3h 

I 

0 ~ '1-Bb~S 

0 ., 6·.:::.1::::: 

0 ... ~::=_;/_._, :~:; D 

0' l,l!.?? 

0,721.9 

0' ~:5~312 

0,6::::.12 

II 

0, IJ.B?O 

0' ~56.c.1-4 

0,6:::::10 

() '72:.?0 

0, 6::::.07 

III 

() ·.1 lJ.B~sc~ 

0,5640 

(I'.' c,:'; 1. 9 

0 ,, 6•1-70 

0,'721.5 

0 '~5505 

1, 45S'4 

1 , 6'7'::r.o 
t ,nSJLJ:::: 

t,691.::T. 

:1. '~~4~:?5 

2' 1654 

1 '6~532 
1 ,s<;>::r.LJ. 
1,97{32 

16,:5"706 

F~ata 

0,4865 

0' 56-~1.3 

0,631.4-

0' ~.i638 

0 '6Al75 
0,7218 

0,5511 

0 '6:311 
0,6594 

0,6063 



l<f~l:c-?1'''011"ll,;lio11"1 : 

\,I 1. r· - 1. f<ac:a.nq tun~.:_~q<.,lk \18.1"' i. e:~t i::1. s I<T2 denqan l am a pen£;Juku!san 20 

\,I l F'2 .... f<;,,c anq tunqq,;,.k \1!3r-i c~ta5 KT2 denq<m 1 am a pE?ngukusan ::;o 

\) l F<'> l<,e~ca.nq tu.nr_:_iq<Jk vat-- i. E~t i:~. ~;; I<T2 dE~f11:;)01f1 1 am a pPr11:;JUkus,3n 40 

V2F'1. ·-·- f<;~canc_l tun1_:_~q;;~k \1(31' .. :i. t-?l:i::'\S I<T4 d f·?n ~.l i:'ln 1 am a pEmqukus;,,n 20 

V:?F'2 ..... f<,:'tC:D.I'Ic.J t unqq,3k Vc'":\1'"' .i. C:\t: t:~\ !=5 I<T.i.l. dE1r11.;_1o1f1 1 '" m." pPnquku!;an 30 

V2P::; ..... I<'"' c ,,,, n CJ tunqqak VEtr" i etas KT4 dr=ngan 1 am a penqukusan liO 

v::'w 1. ..... l<;,,c: ,,\nq tunqqal·: \f i::\Y" :i. E7.-t. f:\ £.~ I<T~:; dt?nqan l <J.ma p~:nqukusi).n 20 

\J::::p:,! ...•. I<"' c "'· n !] "t.t.tnqq,;;~k \l('i:\t"" i E-?t a.~::; I<T5 dr=ni_Jan 1 am a penqukusan ::;o 

v::'•:r<'': ..... l<;c,\c E•.n q t: 1...1 n c:.1 q '" k \/ f:':\.1'"' i. E-~ t i:'~- ~~; I<T~i dE?niJ•'"n l am a pPn~Juku.san 40 

.~ ... ::) .. H'"";il Analisa Ragam Non Protein Nitrogen Tempe Kacang 

Tunqc:IE•k 

~3umb c·?l~ 

I<E•I'" t'::\q i:~fHi:":\ri 

Ked. umpnk 

Int.•:~t--aksi 

T!Jt.al 

... ! ..................................................................................................... - .............................. ---.. . 
I< T F H i. t. u n ~l ------~----r:~_t,?.!:?_!__ DB ,JI< 

,., 
.. ~. 

,..., 
.. ::. 

'I· 

3,61E-7 1,81E-7 1,1074 

0,1203 0,0150 92254,6875* 

0,0322 0,0161 98773,0833* 

0,0854 0,0427 261963,197* 

2,57E-3 6,4257 3942,133* 

16 2,61E-6 1,63E-7 

* berbeda nyat.a pada taraf 0,05 

51. 1./. 

2 '·'59 :3' 89 

3,01 '1,77 



6.4. ~1asil Analisa Beda Jarak Nyata Duncan Kadar Non Protein 

Nitrogen Tempe Kacang Tunggak 
--------~-------- ·-------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- ---- ----
Perlakua Rerata 2 3 4 5 6 7 B 9 5l 11 
~------- ------~- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- -------- ---- ----
VIP! 

V!P2 

Vlf'3 

0,4865 

0,5613 0,0005 
0,631~ 0,00(13 

0,0132** 0,077811 

O,Ob7!tt 0,0676*' 01080311 0,144911 d 

A 

c 
D 

V2P! 0,5638 0,01271* 0,0773*' r C 
V2f'2 0,6475 0,016!11 0,0164** O,OB32tt 010B371t 0,096411 0,161011 e E 

V2P3 0,7218 0,06241t 0,0743tl 0,09041t 01090711 O,l5751t 0,158(111 01170711 0,23531t g 6 
V3Pl 0,55!1 0,0646H b BB 

V3P2 (1 1631! 0,%61\H O,Ob73H 010800H (1,1441>H d 0 

-~~~~--- -~~~~~!- ~~~~~~:~ ~~~~~~~: ~~~~~~:: ~~~~~~:: ~~~~~~~ ~~~~~~:: ~1~~~~:: -------- ---- -~--
P S% 3,00 3~15 3,23 3,30 3,34 3,37 3,39 3,41 

-~-~~--- -------- -~:~~--- ~~~~--- -~~·5 ___ -~:~~--- -~~~~--- -~~~: ___ -~~:~--- -~~~--- ---------

BJND 51 6,99E-4 7,34E-4 7,53E-4 7,69E-4 7,7BE-4 7,85E-4 7,90E-4 7,95E-4 

-~~~~-~~ -------- -~~~~~~~ -~~~~~:::~ -~~~~~~~ ·-~~~~~~~ -~~~~~~~ -~~~~~~~ -~~~~~~~ -~~~~~~~ --------

Notasi yang didampingi huruf yang berbeda 
menyatakan beda r1yata 



7" 1." 

LAI1PIRflN VI I 

Hasil Analisa Kesukaan akan Tekstur Tempe Kacang 
Tunqq<e>.k 

pPa_ h VIP! V1P2 V1P3 V2Pl V2P2 V2P3 V3Pl V3P2 V3P3 JUMLAH 
1 j s 

2 

6 

7 

8 

9 

1 (I 

11 
12 

n 
14 

15 

!6 

17 

18 

1 9 

20 

21 
..,.., 
LL 

26 

27 
28 

29 

30 

416 

81(1 

5,7 

6,2 

6,5 

5,6 
4,2 

318 

" " ...,,..:.. 

7 '9 
7,6 

4 1 j 

713 
4,6 
7,2 

4,0 

8,3 

415 

617 
4 1 1 

319 

610 

516 
6,5 
4,9 

519 
718 

416 
r ,. 
J' ._) 

5,9 

6.0 

6' 1 

6,8 

5,2 

4,4 
4,3 

416 

7,9 

416 

6' 1 

4,3 

6,7 

6,5 

7,2 

•1' 1 
•1 19 

5,7 

512 

6,4 

419 
6,4 

6,5 

6 1 1 

4,9 

•1 '4 
6,3 

5,9 

6,6 

6,5 

515 

" " w, ..... 

4' 4 
" ' J,b 

6,6 

5,5 

7,0 

" 0 .J ' ! 

61 1 
0 ., 
._, ' ·-· 
7 I lJ 

615 
416 

712 
5,2 

5,2 

515 

810 
5,6 

6,7 
611\ 

516 

5,7 

" ' ,_1' b 

918 

5,4 
6,3 

5,9 

615 

619 

5' 1 

5' 1 

6,4 

4,9 

•i '5 
6,4 
' " t!,J 

6,2 

610 

7' 1 
7,6 

5,5 

512 
4,3 

5,6 

616 

619 

815 
5,8 
3,8 
4,7 

7,3 

8,9 

7,5 

7' l 
7 .., 
• ' .1-

7,4 

712 

710 
819 
8 1 1 

417 

•1 '7 
810 

7,6 
s,q 
7,2 

6,4 
0 "! 
.' ' £. 

7,7 

712 
q I 1 

8' 1 
813 
•11 •l 

618 
814 
4,8 

615 

710 

7 1 1 

810 
5,7 
810 
7,2 

7,9 
7,0 

6 I I 

91 1 

7,5 

6,4 

812 
8,5 

816 

81 1 
6,4 

716 
8,3 

8 1 j 

8,9 

519 

813 

417 
6;4 

618 
819 

616 

814 

7 I j 

6,0 

3,5 

5' 1 

5' 1 

6,2 

51 1 
7,5 

518 
5,4 

417 
:~ ,., 
'1 '·r 
6,6 

613 
4,3 

~5' 9 

814 
4,5 

4,8 

51 1 

7,3 

619 
5,7 

7,2 

715 
6,5 

412 
517 
4,3 

715 

910 

5,8 

614 
r r 
:...~,w 

6,4 

7' 4 
7,2 
8,0 
7,0 

619 
4,8 
6,3 

5,8 

416 

616 

517 
815 

716 

617 

514 
4,0 

6,6 

518 
8,3 

613 

7,4 

bl7 

418 

7,0 

7 1 1 
7,3 

7,8 

618 
8 1 1 
7,2 

8,3 

815 
4,9 

717 
614 
7,5 

7' 1 
5,6 

5,4 

615 
8,2 

9 I 1 

712 
6,4 

8,5 

415 

619 
5,2 

619 

715 

5' 7 

171,8 169,5 179,9 181,6 211,6 221,1 17217 193,2 20618 

5173 5,65 5,99 6105 7105 7,37 5.76 6,44 6,89 

5817 

58' 1 
54,7 
56,4 
60,0 

6011 

57,9 
56,0 
54,7 

55,3 

54' 1 
54,0 
57,3 

58,0 

55,5 
58,3 
56,3 

6113 
56,9 

5810 
6216 
55,3 

58,9 

53,4 

5616 

5414 
53,8 
57,6 
57,0 

5710 

1708,2 



l·li~<c;i. 1 Analise Ragam Kesukaan akan Tekstur Tempe 

Sumb c:~J·· DB ,Jfo:: I<.T F Hit.unq 

.... ~~~~-~~'\C) 0\ fnE\.~~ 

0 .. ~57 o,::'P 1 '72 

F·c~r·J. i3ku.Dn 7 ., BB *'* 1.,94 2._~51. 

~.2!.1,17 3' 00 4 •. ~.1 

l·J ,,.,, k t. !..1 1.0,74 1.2,01. -~· ::;,oo 4-,61 

12,49 :~:.' l2 2 '()0 

·rot. al 
2 -~:~--~~--- -~!:_~:~--'.?.~1..~~~~~~~--~--····· -~······--·--··········-·····-··--····- ····----·-------·--·--······--··-----------···-· --·---········-- --------
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V2F'3 - Kacang tunggak varietas KT4 denqan lama pengukusan 40' 

Kacang tur1ggak varietas KT5 dengan lama pengukusan 20' 



7.3. ~tasil Analisa Beda Ja1~ak Nyata Duncan pengaruh Varietas 
terhadap Kesukaan akan Tekstur Tempe Kacang Tunggak 
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Notasi yang didampingi huruf yang berbeda 
me11yatakan beda nyata 
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Vl ~ Kacang Tunggak varietas KT2 
V2 ~ Kacang Tunggak varietas KT4 
V3 ·· Kacang l"ur!ggak varietas K15 

PPngu~usan ter·hadap Kesukaan akar1 Tekstur Tempe Kacang 
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8.2. Hasil Analise Tekstur Tempe Kacang Tunggak 
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V1P1- Kacang tunggak varietas'KT2 denqan lama pengukusan 20' 

Kacang tunggak varietas KT2 dengan lama pengukusan 30' 
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8.4. Hasil Analisa Beda Jarak Nyata Duncan Pengaruh Variet.as 
terhadap Tekstur Tempe Kacang Tunggak 
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8.5. Hasil Analise 8eda Jarak Nyata Duncan Pengaruh Lama 
Pengukusan terhadap Tekstur Tempe Kacang Tunggak 
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9.1. Hasil Analisa Kadar Protein Kacang Tunggak 

I II III Rata-rata 

Vl 21,36% 21,81% 22,35% 21,84% 

\.'2 24,18% 24,04% 23,60% 23,94% 
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V1P1 = Kacar1c tunggak varietas Kl2 dengan lama pengukusan 20' 
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Kacanq tungqak varietas KT5 dengan lama pengukusan 30' 
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9.4. Hasil Analisa Beda Jarak Nyata Duncan Pengaruh Varietas 
terhadap Kadar Protein Tempe Kacang Tunggak 
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9.4. Hasil Analisa Beda Jarak Nyata Duncan Pengaruh Lama 
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label A. Skor Nilai untuk masing-masing Parameter 
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semakin tinggi skcr nilai, semakin baik 

kualitas tempe kacang tunggak 

Tabel 8. Penentuan Kualitas Tempe Kacang Tunggak 

Parameter 

a b c d e ___ L_ Juml ah Jal/1 00 ----- -------- ------- ------- ------- ------- -------- --------- ---------
'llFl 135 1!0,4 139,8 58,! 44.7 87 ,I 45 620, I 6,20 
VIF2 161,25 11:., 4 138 b6,9 50,9 84,9 38,8 654,15 6,54 
VlP3 184,25 128,4 146,2 88 58,7 82,8 34,7 723,05 7,23 
V2PI 157 136,6 147,8 64,8 54,5 90 38,9 689,6 6,90 
V2P2 170,5 132' •1 172,2 77 ,o 75,6 86,2 33,8 747,7 7,49 
V2P3 225 lBO lBO 9(1 90 85,5 30,4 880,9 8,81 

V3P I 142,75 131,4 140,6 52,1 49,9 89,8 39,8 M6,35 6,46 
V3P2 160,5 127~6 157,2 63,6 56,3 85,9 34,7 685,8 6,86 

I v:;n 180 147,8 !68,2 85,4 80,1 84,9 33,2 779,6 7,80 
L_~-~ 

-------~------- -------- ---------



1. Angka-angke dalam tabel diperoleh dengan cara menga­

likan skor nilai pada label A. dengan bobot nilai 

masing-masing parameter. 

Dnbot. r1:i.l di rni,1<';:i. nq ····mi~!';:i rl[J p.,,,,,.,,,\tnE~l:PI'" 

a. Kenampakan 25% 

c. Kesukaan akan Tekstur- 20% 

d. Tekstur secara penetrometer 10% 

e. Kadar N amino 10% 

f. Kadar Protein 10% 

q. Kadar Non Protein Nitrogen 5%. 
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11.1. Tabel De~at Badan dan PER rikus Putih yang Diberi 
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11.2. Tabel Be~at Badan dan PER Tikus Putih vang Dibe~i 
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TJ - Tikus putih percobaan F'ertama Ill 
makana~ tepunq tempe kacang tunggak. 
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ll [J = Tikus putih pe•-robaan Ketiga (Ill) yang diberi 
rnakan2<n tepung tempe kacang tunggak. 

·ri\1 "'" ·ri k• . .J.c:- p• . ..!t.ih pr:••··cnbai:1rl l<lc•Prnp.C~t ( l\J) y,c~.nn dibFq-i. 
m;,:\l::i3.n-:n·, tF:'p• .. ln'J +:_r,mpc kE~c.C~nq t:unqq,-::~k. 



11. 3. Perh i tung an Kebutuhan Makanan S·tandart 

Jumlah makanan standart yang diperlukan selama 

masa adaptasi 6 hari dan selama 10 hari pengujian dihi-

tung berdasarkan kebutuhan makanan tikus tiap hari rata-

rata 15 gr yaitu sebanyak (10 x 15 x 6) + (5 x 15 x 10)g 

= 1650 gr, sebagai cadangan makanan dibuat sebanyak 1800 

gr. Hasil analisa kimiawi susu skim menunjukkan komposi-

si sebagai berikut : 

air 5,3227% 

lemak 4,1209% 

abu 6,2302% 

protein 28,6531% 

serat kasar 2,7509% 

Karbohidrat 52,9222% 
100 10 

- Jumlah protein yang disediakan X X 1800 g 
28,6531 100 

= 628,2 gr 

Di dalam 628,2 gr protein sUSIJ skim menRandung 

4, 1?.09 
lemak x 628,2 Rr = 25 .. 9 gr 

100 

6 .. 2302 
nbu x 628,2 gr = 39,1 gr 

100 

Un"tuk menyiapkan makanan st;andart dengan komposisi yang 

telah diteni~ukan maka perlu disediakan 



miny<<k 25,9 gr- 118,1 qr 
100 

:1. 
Ct:\mpu~--:il.n \ti t:.r.~1.m:i. n ,, 1800 gr - 18 gr 

:1.00 

C~rnpuran mlr1Pral ., 1 FIOO r.:w ) •· ::Y'?, 1 qr· 
100 

:1.02,7 

:100 

K0kur~ngan jumlah ma~anan ditambal1 pati jagung 

1628,2 + 118,1 + :1.8 + 52,27lgr 

11.4. Per-hiturlgan k~butuhan makanan yang diuji 

cl(or tikllB selama :1.0 hari pengujian, dengan rata-rata 

konsumsi 15 gr perhari = 5 x 10 x 15 gr = 750 gr, seba·-

(fi:;i cadanqan makanan dibuat BOO gr. Hasil anal i. ~;;is 

tepung tempe kacang tunggak menunjukkan kcmpcsisi 

~::-~H , 2 .. 7 ~~: 
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Protein yang harus disediakan 

100 10 
x n BOO gr = 282,99 gr 

28,27 100 

Dalan1 263,85 gr mengandung 

2,11 
Lemak x 282,99 gr- = 5,97 gr 

100 

1,21 
Abu X 282,99 gr m 3,42 gr 

100 

2,91 
x 282,99 gr = 8.24 gr 

100 

U1.tuk mendapatkan BOO gr makanar1 yang diuji dengan 

kcmpcsisi yang telah ditentukan maka disiapkan : 

8 
minyak jagung : ( X 800 grl - 5,97 gr 

100 

- 58,03 gr 

1 
campuran vitamin - x 800) = 8 gr 

100 

campuran mineral - x 800) - 3,42 gr 
100 

102,7 
- 36,57 gr x - 37,56 gr 

100 

pati 800 - ( 282,99 + 58,03 + 8 + 37,56) 

- 413,42 qr 



CamptJran mineral tiap 100 gr terdiri atas 

Na.Cl 

f:II:?PD 4 

+· 
,Jt.tml ;~h 

Camp11ran vitamin tiap 1000 n1g terdiri atas 

1i:i. t (\ •"?000 I 1..1 

1)i t. D ~?00 I IJ 

\.'it: E 1 0 IU 

b mq 

... .._ 
~:: iflCJ 

Ri buf l ;;,1vi n I ' b mq 

Thi,:~min HCJ () 
' D fOq 

I) 
' 4 mq 

Vit<~min f.J !.'? 0 ' 
<l rnq 




