
Lampiran 1. Komposisi .Kimia Sum Bubak. Skim mcrk. Carnation per 100 Van~ 
Bahan 

Konmonen Jumlah 
Protein (g) 35,3 
Karbohidrat (g) 51,9 
Lemak(g) 1,0 
Kalsium (mg) 1250 
Fosfor(mg) 1000 
Magnesium (mg) 110 
Seng (mg) 4,1 
Vitamin A 2200 LU. 
Vitamin D 440 LU. 
Vitamin B1 (mg) 0,3 
Vitamin B2 (mg) 1,8 
Vitamin B6 (mg) 0,36 
Vitamin Bli (m~) 2.4 

,, 



Ll!MBAR U.ll ORGANOLEYTIK 

l';mggal 

Nama panel is 

!'roduk : Mimunan Probiotik 

Mt>tode : sk oring skal a gari s 

P.:ngujian : homogenitas sampel/ warnal aroma ( coret yang tidal< perlu) 

Di hadapan saudara disajikan beberapa sampel minwmm probiotik. 

Nyatakanlah sarnpai seberapa jauh hornogenitas sarnp~l/ wru11a/ aroma yru1g anda 

~ukai dengan memberi tanda (I ), semakin ke kanru1 benuii semakin menyuka1. 

Lode 

121 

i62 

249 

345 

478 

Skala Garis 

-------------

----------------------~-----------

san gat 
ti dok sub. 

tidak 
suka 

suka sangat 
suka 

Komentar : ................................................................................................... . 



L•tmpinn 3. Komposi1i M:dia Glucose Yeast £:ctra~t P(pton Agar (GYPAJ 
per tOO rnl 

glukosa 
yeast ekstrak 
pep ton 
Ca.-carbonat 
agar-agar batangan 
pH 
aquadest 

I grrun 
1 gram 

0.5 grrun 
0 5 grrun 
0.75% (0.75 grruw!OO ml) 
6.8 
100 ml 

L:~m(•iran 4. Komposi!ii Medi:~ Glucose Yeast Extract Pepton Broth 
(GYP Broth) per 100 ml 

glukosa 
yeast ekstrak 
pepton 
Na acetat.JH20 
salt solution 
tween 80 solution 
pH 

salt solution per J rnl: 
Mg S04.?H20 
Mn S04.4H20 
FeS04 ?H20 
NaCI 
Tween 80 solution 

I gnm1 
1 gram 

0.5 gram 
0.2 gram 
0.5 ml 

lml. 
6.8 

40mg 
2 rng 
2 rng 
2 mg 

50 mg/rnl 

Lunpiran 5. Komposbi Media Internal Laboratory Sttmdart (II.S) 

L-si stein monohidroklorida monohidrat 
Natnum asetat trihidrat 

2.0 grrun 
1. 0 grrun 
2.0 gram 
3.0 granl 
3.0 gram 
3.0 gram 
5.0 gram 
10.0 grrun 
20.0 grrun 
5.0 ml 

Amoniwn sitrat 
KH2P04 
K2HP04 
Triptosa 
Y l'ast ekstrlli' 
TnpticasE' 
As am I aktru 
Tween 80 
Larutru1 garam ( di I ru·utkan 

. Mg S04. ?H20 
Mn S04. 7H20 
Ft>SC)4 7H20 

dalrn:n 100 ml a.quadest): 
11.50 mg 

2.-10 mg 
0.68 mg 



Bakto agar 
Air destilata 
pH 
CaCDJ 

12.0 gram 
l.OL 
6.6-6.8 
200/o (20 gram!L) 

Lampiran 6. Analiu Kadar Gula Reduksi Bahan Baku Nira Siwalan 

Kurva Standar: 

x (ppm) 

y =a+ bx 
y = -0.0025 + 0.0060 X 

r = 98.9051% 

0 
20 
40 
60 
80 
100 

y (Abs) 
0.000 
0.144 
0.194 
0.335 
0.524 
0.580 

HllBil absorb ansi kadar gula reduksi nira siwalan = 0.512 

y = -0.0025 + 0. 0060 X 

0.512=-0.0025 + 0.0060x 
x= 85.75ppm=,85.75rng!L 

t1Udor pengencer~! = lOOOx 

X= 85.75 rng/L X 1000 = 85750 mg/L 
= 8.575 gr~n/lOOml 
= 8.575 % 

Kadar gula reduksi bah~1 baku nira siwalan = 8.575% 

Lampiran 7. Jumlah Bakteri ASllm Laktat Yanc Terdapat Di Dalam Starter 
Minuman Probiotik 

1 
Jenis Kultur Jumlah BAL (koloni/ml) 
Kultur induk 3.0 x 1<1 
Kultur antara 4.2 x 109 

Kullur kerja 6.0 x 109 
'-===-=:..:.t.:=------'--=.:..: 
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;,.u:upi• "" 1i. l'enentuan Uula ReduJu;i ( cara Spl·ktrot(llomt'lri. metod,, Nt'lsoli-
Somogyi) l Sudlllllladji, 1984} 

l'm_riapcm kun·u ~tfmdar 

Buat l<lllltau glukosa standar ( 10 mg glukose <tlJludral.i!IJO ml) 

-Dan larutan glukosa standar tersebut dilakukan 6 pengenceran seh1ngga dqwrolc>h 

l;uutaJJ glukosa dengaJI konsentra~i: 2,4,6,8 dan 100 mgil 00 ml 

- D1s1apkan 7 tabtmg reaksi yang bersih, masin~-masing di1si denp.an I ml laJlltaJJ 

glukosa standar di atas. Satu tabung diisi 1 ml air suling sebagai blrutko. 

- Ditambahkru1 ke dalam masing-masing tabung di atas I ml reagensia Nelson dru1 

panaskan semua tabung pada penangas air mendidih selama 20 menit. 

- Dian1bil semua tabtmg dan segera didinginkan bersanm-sama dengru1 gel as pial a 

y;u1g berisi air dingin sehingga suhu tabung mencapai 25 °C. 

- Setelah dingin ditambahkan 1 ml reagensia Arsenornolybdat. digo,1og saampai 

-;<:'rr!lla endapan Cu20 yang ada larut kernbal i. 

- DltaJTibahkruJ 7 ml rur sulingc, digojog srunpai homogen. 

- Dill·ra oplzcal denszt:v (OD) masing-rna~ing lruutru1 tersebut pada pai!JaJl_l< 

L?elombai!g 540 nm. 

- Dibuat kurva ~taJJdar ya11g menunjukkan hubunga!l a11tara konsentras1 glukosa 

dan OD. 

Pmemuan guia re~ksi pada co1Lioh 

- D1siapkruJ laJUta!l contoh ya11g mempunyai kadar gula reduksi sekitar 2-8 mg/100 

ml. Larutan contoh mi ha111B jemih, bi!a keruh atau betwama maka p.:rlu 

dijemihka11 denga11 menggunakan Pb-asetat atau bubur Almninimn hidroksida. 



- Dipipet 1 ml larutun contoh yung j~mih tersebut ke dalam tabung reaksi yung 

bersih. 

- Ditambahkan 1 ml reagensia Nelson, dan selunjutnya diperlakukun seperti pada 

penyiapun kurva stundar di atas. 

- Jumlah gula reduksi dapat ditentukan berdasarkan OD larutan contoh dan kurva 

stundar larutan glukosa 

Lampiran 9. Pengujian Organoleptik (Lannond, 1984) 

Pengujian organcleptik Y!lll8 dilakukan meliputi homogenitas srunpel , 

warna, dan aroma minuman probiotik dengan uji kesukaan yang menggunakan 

panel is sebanyak 30 orang. Data Y!lll8 diperolah dianalisa secara statistik. 

L<llllpiran 10. P~an Total Asam (Ranggana, 1977) 

Cainm sampel diambil 10 ml, dimasukkan ke dalam erlernneyer 250 ml dan 

ditambahkan 3 tetes indikator phenolpthalein, kemudiun dititrasi dengan larutun 

NaOH 0, lN sampai warna menjadi merah muda 

Perhitungun : 

ml NaOH xNNaOH x 90 x FP 
Total asrun (lakta1) = ___ x 100% 

W X 1000 

Laampiran 11. Pengukuran pH (Fardiaz et al., 1986) 

Nilai pH ditentukw d~r.gan menggunakru1 pH meter. Sebelum diiakukan 

pengukurar1, pH meter perlu distandarisasi terlebih dahulu dengan mencelupkru1 

elektroda pH meter ke dalrun buffer yang telah diketahui nilai pHnya. Selanjutnya 

nilai pH yru1g ditunjukkan pada. pH meter disrunakan dengan Ililai pH lmffer. Selelah 



au dilakukan pengukman terhadap larutan contoh dengan mencelupkllll t'lektrod<mya 

ke dalam larutan contoh dan dibiarkan beberapa saat sampai diperoleh pembacaan 

yang stabil. 

Lotmpinm 12. Kadar Gula Reduksi Luff Schoorl ( Sudannadj i dkk., I 984) 

· SlUnpel ditimblUlg sebanyak 25 g dimasukklUJ dalam erleimJeyer 2'i0 nil dan 

ditambahkan 25 ml reagen Luff Schoorl dan batu didih kemudian ditutup 

dengan corong yang diberi kapas basalt 

· Dipanaskan selama 2 menit, bila tirnbul larutan bi111 dan endapan merah bata 

maka pemanasan dilanjutkan selamalO menit. 

- f:emudian didinginkan dalam waterbath yang berisi es batu 

· s~telah dingin ditambah Kl 20% 15 ml dan HzS04 6N 25 ml lalu segera ditutup 

dengan aluminimn foil. 

- Sete!ah itu dititrasi dengan Na.SzO, O,lN sampai wan1a kw1ing muda, kemudian 

ditlUnbahkan 2 ml amilum 1% sehingga warJJa menjadi biru. 

- Titra:;i dilanjutkan san1pai wama him hilang dan setelal1 itu ditambahkan 20 ml 

KL'NS 10%, dikocok hingga terbentuk wama ahu-abu. 

· Titrasi kembali sampai warJJa putih susu. 

- Untuk blanko menggunakan sampel aquades dengan cara yang sama 

- Perhitungan : 

ml (blanko-sampel) 
Nll2S2 rl:~ O,lN = · N Na.SzO, 

0,1 



'' 

Lllllljliran 13. Pengukurllll jumlah hak.t.eri as;un !aktat (Harrigm1. 1976) 

Pcrsiapm1 pengenceran contoh dilakukm dengan memipet 1 rnl contoh k~ 

dala111 tabuug reaksi y:mg berisi 9 rnl lmutan butler fiJsfi"tl. Suatu tkr'"t pengenceran 

de~trnal dip~rsiapkan srunpai diperoleh tahap pengt.•nc<'r<UI y<mg sesuai. SelanJulnya 

cl'i><JJJqL~ I ml contoh dari setiap pt>ngcnc:eraJI terst•but dipipt>t lalu tl!rna.sukk<m 

dalalli c>JWaJl petri ;;!,•nl. Ke dalam masing-masing cawm1 dit;unbahkan kira-kira 8-

i 11 ml CiYP .'\gm ~IE-ril. 

~;t'telah lill cawa11 pt'tri di~impa11 dalam inkubalor bersuhu .P' t • dt•u.~an 

post;., krbalik. Koloui yang turnbuh dihilung dengm1 a.laf p<:>nghihmg koloni. seklah 

d11nl:uba."i 2-3 hari. rvlenurutMutai (198l)koloni bakteri /.case; mempakmt kolom 

haJw' lkngan bentuJ; cakram atau kumparan daJar dengm1 wama pu~ih sus11 hi1111ga 

ptHJh kt•;Jbl!-abuan 

l.dmpinm 14. Pengul\.uran Viskosilas (Egan ct aL I 985) 

'h'IIQlll:m :111 ,it;'·c'·:uatkan dt>ngml keb:utalar: balum yaut: dit!lmr. l.'m!loh v;mg kc'IJtal 

~"''tnb.:tultk:JJJ abti p;·n.[laduk y<m.>; illi:'BijllHJ) :u illn~ :wnnukwu1 yaH,~: !t·bil! k::cJ! dan 

,,,, ,·p:Jt:ui putHJ anuya lebih rendah. Viskos!lasuva J~1pal dikc>tahut dt•ugmi 

!lklll!ahkan hasd p~III!Ubn;uJ dt•ugau faktor peitgalinya ~l'suai deng~m je:t:>' j)t'JJgaduk 
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LOWJpiran 15. Pt:ngujian Total N Cara Kjeldahl (Sudammdj i dkk, 1984) 

- Bahan ditimbang 1 g dan dimasukkan dalam lubu Kjeldahl dan ditambah batu didih 

serta tablet Selenium dan ditambahkan 25 ml H2S04 pekat (95-97%). 

- Saklar dinyalakan pada skala 1 sampai keluar asap putih merata, kemudian 

dipindahkan pada skala 2 dan kemudian pada skala 3 sampai cairan jernih 

(berwarna kehijauan). 

- Setelah itu didiamkan 25-30 menit, lalu ditambahkan 100 ml aquadest melalui 

dinding tabung, larutan NaOH 10 N sampai terbentuk endapan biru, sedikit serbuk 

Zn, larutan NaOH lON berlebih. 

- Labu dipasang pada destilator dan basil destilat ditampung dalam erlenmeyer yang 

berisi HCI 0,1N 50 ml dan 2 tetes metil merah. 

- Destilasi dijalankan hingga cairan dalam erlenmeyer mencapai kurang lebih 170 

ml dan dilakukan uji dengan kertas lakrnus merah. 

- Kelebihan HCI dititrasi dengan larutan NaOH 0,1N. 

- Dilakukan juga penentuan blanko. 

- Perhitungan : 

ml NaOH ( Blanko-sampel) 
%N = x 14,008 x N NaOH x 1000/o 

gran1 s3Illpel x 1000 
% protein = %N x faktor koreksi 

Lampiran 16. Pen:ujian N Formol (Ranggana, 1986) 

- San1pel di3Illbi! 10 g dan dita.mbahkan 3 tetes phenolphtalei!L 

- Dititrasi dengan NaOH O,lN hingga warna merah muda 

- Kemudian ditambahkan formaldehyde netral 5 ml dan didialllkan 5 menit. 
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- Setelah dititrasi kembali dengan NaOH OJN hingga merah muda 

- Perhitungan : 

titrasi formol 
0/o N = ------ x N NaOH x 14,008 

gram sampel x 1000 



Lampinm Ji. D:~ta Pengamottan Organolcptik Homogenit..s SampelMinuman 
Probiotik 

~==~T-~--~-2~:~:--~:---~-~~~---~-~[~;~--4----~~~~---~Jf~~~CJ 

3. 
4. 

9 
6. 6 ,8 
7_ 8 1 

,'-

8. 7 ,3 

't 9. 7 
10 8 
11 8 ,2 
12. 7 ,8 
13. 7 ,9 
14. 8 '1 
15. 8 ,7 

,3 
,5 

16. 7 
n 8 
18. 9 
19. 9 ,2 
20. 6 ,2 
21 8 ,6 
22 8 .6 
23 7 . ,2 
24. 6 .,8 
25. 5 ,7 
26. 4 ,9 
27. 3 ,5 
28. 2 
29. ! 4 

30. ~ 4 
. ~~'!!~!_+]~ 
_ .B,erat<!__L__8 

-

,3 
,2 
6 

0,9 
,03 

! 

3,3 4,5 s,3 7,8 1 21,1 1 

4,7 3,2 7,2 6,2 I 27,9 I 

2,3 4,7 6,2. 5,5 1 25,3 
3,2 4,7 9,6 8,1 34,6 
1 0 6,5 ! 7,3 5,3 28,8 ~.-

' I 
2,8 5,8 

I 
9,2 8,6 34,6 

3,2 7,5 5,6 7,2 30,8 
' 6,2 5,8 7,9 5,1 32,1 

3,9 3,9 9,1 8,1 33 
4.8 5,1 8,9 6,9 33,9 
4,7 6,2 77,7 6,5 32,9 
4,2 4,8 7,7 7,7 32,3 
4,2 5,6 8,8 6,2 32,9 
5,5 4,6 9,4 7,3 35,5 
2,5 5,1 7,4 6,3 28,6 
2,6 5 6,2 6,7 29 
2,8 6,2 8,5 7,2 33,7 
3,6 3,4 6,5 

I 
9,2 31,9 

4,1 4,7 9,1 i 7,5 31,6 
3,8 3,7 

I 
8,4 I 5, I 29,6 

4.3 7,5 8,4 4,6 33,4 
6,5 4,6 6,4 I 5,3 30 
2,3 5,3 7,3 7,8 29,5 
4,9 8,8 6,5 6,5 32,4 
5,5 6,2 

I 
6,2 6,1 28,9 

6,2 5,3 5,8 4,9 25,7 
' 5,8 8,9 8,9 I 6,3 32,2 

4,7 7,6 9,3 7,4 33,2 
3,7 6 68 5,7 26,8 
109 ·-t-_161,7 230,4 210,1 952,1 
3,63 ' 5,39 7,68 7,00 6,35 -~ 

Lamjliran 18. Anali5a Sidik Ragam Organoleptik llomogenitas Sampel Minuman 
Probiotik 

'~ffi~¥g;i~!l~~f--~~~+---~~ ~~:-T ~~~)9 +-"i ~~~-1} It;~;;~ l 
- I I .. p,.rJaktJ:m 4 ~'.l9,59% '1S ·;:ic Sl,8li1 : \r) 

-"u·" , 116 i tH,0324 1 1,2210 i , 
-[~tal : ____ _!_:i_L _ _t __ ;.?_~~39 __ L ______ J. -~- ______ L ____ _ 
Keterau~~m : 

H ' berbeda uyata 



Laml'ir;~n J<l. !lata Penc;un;otan Orcanoleptik Wam;t .'vlinuman l'rnhiutik 

1 
1

: JJ i ~·! I··' 

II 

'l 

j II 

l i 
,, 
t ~~ 

13 
J 4. 

1.~. 

16. 
17. 
18. 
19. 
w 
21 
)') 

26. 

2lS 
29. 
30. 

h111tl ah 
R.;-rahi 

Jmnla.h 
\ .: 3 2 3.2 t\2 5.··~ 21.2 

6,4 () 9 ~ 6 33,.' 
U IJ 5.7 6,6 25.(\ 
l 7 6.2 ~ ~ ·1.,8 !."· 

1,2 6.9 7j 6,2 30,8 
) ' 7 ) ~ .'1 6,2 3 '7 24 ') 

·L' 9 9,4 \6 1L9 
i x 2,i 7,6 4,1 4,4 23,3 

8,6 6,.1 8 6,2 34,2 
X.1 6,2 7,4 8,1 6~9 36,7 
7J ·U ·U 6, 7 .\5 28.9 
6,8 6,2 6,9 6,2 7,3 33,4 
6J 6,4 7,4 7,7 4,8 32,6 
7.1 1U 5.5 8,3 7_7 36.9 
5,8 6,2 4,8 8,7 8 33,5 
<1,9 4,7 6,6 6,2 6A 28,8 
L\ 8,4 6,2 7,4 4,5 30 
2,7 6,2 9,2 7,8 3,3 29.2 
6.8 8,2 6,9 7,7 5,3 34,9 
1.x 9.1 o,l 7,6 s,.'i lS.J 
u '5,5 6,4 8,2 8,9 33,5 
',6 6,2 8,8 8,1 <, 33) 
7 ') 6.S ·t .. 6 6)4 5J 30 
(,,8 2,:> \3 7) : 7,8 29,5 
~~ I 4,9 8)8 6,5 6.5 32,4 
•1,9 5,5 6,2 6,2 6,1 28,9 
u 6.2 5.3 5,8 4,9 25,7 

-.'3 I. 5,8 ! 8,9 I' 8,9 I 6,3 32,2 i. 

l ') ' '\ 7 I 7" 9 3 I '7 4 I 33 1 I ~ ,._ 1 • , • ,u , I , • ·- ~ 

1,6 LU ~-· '-~· _M l'' -i _26,8_ 

I _li:-~lJ~-:~'i~{.·L!l3i=r~~IJJ~-- ~~~i.J~·-~6:1~tj 
Lampir:m 20. Analisa Sidik Ragam Organoleptik Wama Minuman Probiotik 

·;~~k~~~~ll~~4=:DB ~~~-=-~~JK RJK I F Hi tung 

;!~!~an l 
2
: J ~~:~~~~ l~:ii6~ I ~~,;~~~·· 

~~;~~-~--~-: __ l~ ___ .l -~~~-~~~~~~~--L-~~~.~~
48

_L ___ , ___ ... 
Kett'rangm1 : 

"'"' -· h~rtwda nya!a 

F Tabel 50;(,J 

1,5672\ 
2,46 i 

6S' 



L1mpiran 21. Data Pcn~:~matan Organolep@. Aroma M.inuman Probiotik 

lj 

! ! 
I ' 

1 i 
! I 

! ' 

i6 
I ., 

' ' 

IX 

"' '.' 

.! 

2J 
24 

~0 

J lil!l i ali 
!\:'I ;i!H 

~I 

! -, 

u 

' 1 

1 7 
' ' ' ' 
()_ 2 
(, .j 
< -, 

' 

2 6 
: : 

lJ, 
1.1 

·'. 7 
u 
u 
1.1 
:: 1) 

•,;. 1 

) J 

() 2 
0, i 
6.S 

3,2 

' I , ' 

., 

4.6 
6.1 
6, 7 

'.6 

.p 

--------r··· ·------- --,.·- --·-·-···· '·---- ----

_-;, ____ ~_ --- ~~t 

5,3 6,2 
6_2 6 

1 
() .. I 
3.5 
1,8 
1 
8 
u 
6,1 
4. 7 

7,8 

4,7 
8,7 
6.6 

6,5 
7,1 

7,4 
9.7 

4,9 

7 

8, I 

I,.' 

(lJ 
9.4 
6.2 
9.1 
9.6 
6,7 

6,2 

6,2 
9,4 
5,4 
8,4 

6,7 
6,1 
8.3 
7,9 

6,9 

6,2 
7,9 
7,7 
6,7 
6,9 
8,8 
),5 

lJ. l 
~.6 

~ , _ L Jtlrtilal! 
7 ·-"' 28.3 
6.8 26,8 
6,2 
'.8 
l\.<J 
7.9 
<)J 
8 1 
-~ . ., 
I) i 

7 

6 ' 
8} 
7,1 

'·' 7,8 
8,5 
9 

8,2 
., ') 

8,9 

7,5 
7,1 

6,2 
7,3 
8,3 
9 

2 I 
~-j __ i 

~] .3 
2 7_! 
_, 3 -~ 
3 I. X 

3 J '(l 

28.7 
?.8,2 
.., c '1 
~J, I 

26,8 
3.i.4 
34 

.14,9 
34A 
JOJ 

34.2 
29.4 

30,7 
30 

28.,9 
32,H 
2()J 
~ 7,1 

··.J 30.~ 

1.9 6.6 • 7.3 j \6 i 7A 10;;; 

1 n, 7 [)·1~,~6_;I?~,I_::--2i2X~ 2Jo.s_;·--9l{J 
1.12 7,69 

L.unpimn 22. Analis~c Sidik Raeam Oreanoltr•Wt Arom~ Mimunan Prubi<1tik 

·_:_: k~:-r~tR..aitl~u-1 

Liau,(;aiJ 
Pt•rlakuan 

:uaJw 
't"otaJ 
f~~~terang<m · 

DB 

29 
l 

116 
149 

.,.. h,,rb•'da nyatfi 

·- RJf: 
68,18 r· ---2:3~-ul 

263,28 
198,91 1 

6.\82 
1,7147 

_ ~3 Ql! ___ L_ _ ______ _ 

I ,5672 i 

2,46 

.. J 



Lampiran 13. Data Pen~amatan Vuk.ositas (cps) Minunum Probiotik. 

Konsentrasi Kelompok (Ulan~an) Total Rerata 
susu bubuk skim 1 2 3 4 5 perlakuan 

s, 10 15 20 20 15 80 16 
s2 260 240 300 360 380 1540 308 
SJ 500 550 450 550 480 2530 506 
Sot 720 700 750 780 700 3650 730 
s5 900 920 960 950 1000 4730 946 

Total 2390 2425 2480 2660 2575 12530 501,2 

Lampiran 24. Analisa Sidik.Ragam Visk.ositas (cps) Minuman Probiotik. 

L keragaman DB JK RJK Fhitung F tabel 
(5%) 

Ulangan 4 9834 2458,5 1,6699 3,01 
Perlakuan 4 2614824 653706 444,0183 •• 3,01 
Gal at 16 23556 1472,25 
Total 24 2648014 

Ketenmgan : 
** = berbeda nyata 

Lampiran 25. Data Pen~amatan Total Asam (%) l'tfinuman Probiotik. 

Konsentrasi Kelompok-(Uhnumn) Total Rerata 
susu bubuk skim 1 2 3 4 5 perlakuan 

s, 0,7862 0,8194 0,8307 0,8022 0,8449 4,0834 0,8167 
~ 0,9271 0,9741 1,2950 0,9521 0,9124 5,0607 1,0121 
s3 1,3245 1,4578 1,4697 1,4020 1,4278 7,0818 1,4164 
s4 1,5241 1,5582 1,5482 1,5178 1,5397 7,6880 1,5378 
s5 1,7892 1,8012 1,7924 1,7589 1,8132 8,9549 1.7910 

Total 6,3511 6,6107 6,9360 6,4330 6 5380 32 8688 13148 

Lampiran 26. Analisa Sidik. Ragam Total As am (%) Minuman Probiotik 

L keragaman DB JK PJK F hi tung Ftabel (5%) 
Ulangan 4 0,0407 0,0102 2,035 3,01 
Perlakuan 4 3,1322 0,7831 156,62 .. 3,01 
Gal at 16 0,0797 0,0050 
Total 24 3,2526 

Keterangan : 
** = berbeda nyata 



Lampirm.l7. Data Peqamatan pH Milluman Probiotik 

Konsentrasi Kelompok (D1 II Total Rerata 
susu bubuk skim l 2 3 4 5 perlakuan 

St 4,58 4,56 4,54 4,50 4,53 22,71 4,54 
s2 4,90 4,47 4,48 4,41 4,43 22,69 4,54 

~ 4,38 4,35 4,39 4,37 4,32 21,81 4,36 
s4 4,30 4,29 4,30 4,30 4,28 21,47 4,29 
s5 4,20 4 00 4 22 4,21 417 20,80 4,16 

Total 22,36 21,67 21,93 21,79 21,73 109,48 4,38 

Lampiran 28. Analisa Sidik. Ragam pH Minuman Probiotik. 

:E keragaman DB JK RJK Fhitung Ftabel 
(5%) 

Ulangan 4 0,0613 0,0153 1,7 3,01 
Perlakuan 4 0,5366 0,1342 149111 •• 3,01 , 
Gal at 16 0,1462 0,009 
Total 24 0,7441 

Keternngan : 
** = berbeda nyata 

Lampirm. 29. Data Peqamatan Kadar Gula Reduksi (%) Minuman Probiotik 

Konsentrasi Kelompok (Ulamrnn1 Total Rerata 
susu bubuk skim 1 2 3 4 5 perlakuan 

St 0,2134 0,2812 0,3097 0,2579 0,2683 1,3305 0,2661 
s2 0,8395 0,8395 0,7456 0,8429 0,8520 4,1195 0,8239 
SJ 1,2976 1,2771 1,2370 1,3935 1,4829 6,6881 1,3376 
S4 2,2126 1,5488 2,0973 2,3560 2,4886 10,7033 2,1406 
s5 4,9000 3,6038 3,8452 3,9468 4,2856 20,5814 4,1163 

Total 9 4631 7 5504 8,2348 8,7971 9 3774 43,4228 1 7369 

Lamp iran 30. Analisa Sidik. Rag am Kadar Gula Reduksi (%) Minuman Probiotik 

:E keragaman DB JK RJK F hitung F tabel (5%) 

Ulangan 4 0,5175 0,1294 1,9397 3,01 
Perlakuan 4 44,9036 11,4558 673,2174 .. 3,01 
Gal at 16 1,0674 0,0667 
Total 24 46,4885 

Keterangan : 
** = berbeda nyata 



Lampiran 31. Data Pengamatan Kadar Protein(%) l't'Iinuman Probiotik 

Konsentrasi Kelompok (Ulangan2 To!~1 ?_proto ! 
susu bubuk skim l ' 3 4 I 5 pedaku"n -

s, C;J-3 iC (;,03481 O,CC56 0,025 i C,GJ9l J,i 057 0,021 i 

I 
32 1,5756 1,22561 1,6870 1,7342 

1 ·~~421 7,6566 1,.531:) 
3J 2,2763 ! 2,2763 2,5542 2,3465 Z,oo53 12,1186 2,4237 
34 3,5019 3,6769 3,7842 3,8472 4,0258 18,8360 3,7672 
s5 4,3775 4 5525 4 5836 4 8750 4 7021 i 23 0907 4 6181 

Total 11,7623 11 7661 12 6146 12 8280 12 8366 61 8076 24723 

Lamp iran 32. Analisa Sidik Ragam Kadar Protein (%) Minuman Probiotik 

1: keragaman DB JK RJK Fhitung Ftabel (5%) 
Ulangan 4 0,2442 0,0611 2,8685 3,01 
Perlakuan 4 65,8869 16,4717 773,3192 .. 3,01 
Gal at 16 0,3401 0,0213 
Total 24 66,4742 

Keterangan : 
** = berbeda nyata 

Lampiran 33. Data Pmgamatan Kadar Protein Terlarut (%) Mimmtan Probiotik. 

Konsentrasi Kelompok l uta 1gar1) Total Rerata 
susu bubuk skim 1 2 3 4 5 perlakuan 

s1 0,0069 0,0234 0,0092 0,0251 0,0013 0,0659 0,0132 

~ 0,9689 0,9741 1,0023 1,0135 0,5894 4,5482 0,9096 
3J 1,7952 1,7943 1,9234 1,8659 2,0051 9,3839 1,8768 
s4 2,4789 2,5253 2,7439 2,8520 2,9450 13,5451 2,7090 
s, 3 8820 3,9141 3,7948 3 9921 3,6820 19 2650 3,8530 

Total 9,1319 9 2312 94736 97486 9 2228 46 8081 1 8723 _J 

Lampiran 34. Analisa SidikRagam Kadar Protein Terlacut (%) Minuman Probiotik. 

1: keragaman DB JK RJK Fhitung Ftabel (5%) 
Ulangan 4 0,0503 0,0126 0,6046 3,01 
Perlakuan 4 45,0317 11,2579 541,2464 3,01 

J 
Gal at 16 0,3326 0,0208 
Total 24 45 4146 

Keterangan : 
** = berbeda nyata 



Lampiran 35. Data Pengamatan Bakteri Asam Laktat (kolonilml) Mlnuman Probiotik. 

Konsentrasi Kelompok (Ulangan) 
susu bubuk 1 2 3 4 5 

skim 
s1 7,5. 10' 3,6.w 5,9. 10' 6,8. 10' 6,3. 1~ 
~ 2,2. 108 1,2. 108 2,0. 108 2,5. 108 1,8. 108 

~ 6,6. 108 7,6. 1<f 8,'1 . l 08 '1,4.108 6,'1 . 108 

s, 1,7. ld' 8,9. 10S 8,5. 108 7,9. 108 9,3. 108 

SJ 2 0. Jd' 1J3. to' 1,08. 109 2 8. lo' 24.109 

Total 4,58. 1()" 3_,_07 . 1()" 3,00. 10" 4,58. 1 o• 4L }8 , 1()"_ 

Lamp iran 36. Analisa Sidik Ragam Bakteri As am Laktat (kolooilml) 
Minuman Probiotik. 

l: keragaman DB JK. RJK F hi tung 
Ulangan 4 5,1602 E17 1,2901 E17 0,9421 
Perlakuan 4 1,1553 E19 2,8883 E18 84,3654 .. 
Gal at 16 2,1910 E18 1,3694 E17 
Total 24 1,4260 E19 

Keterangan : 
"'* == berbeda nyata 

Total Rerata 
perlakuan 

3,01. 10" 6,02. l~ 
9,7. 108 1,94. 108 

3,'1. !d' '1,40. 108 

5,16. 109 1,03. I d' 
9 58. to' 192.10' 

1 95. 1 o•u 7_.79. lo" 

Ftlbel (5%) 
3,01 
3,01 


