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BAB IX 

KESIMPULAN 

 

 

Berdasarkan analisa faktor teknis, faktor ekonomi, dan faktor 

manajemen, unit pengolahan home industri jelly drink “Sruputz” yang 

direncanakan layak didirikan dan dioperasikan, dengan ketentuan sebagai 

berikut: 

a. Bentuk usaha   : Swasta Perorangan 

b. Lokasi   : Jalan Lebo Agung gang 7 No. 3,  

Surabaya 

c. Lama operasi   : 8 (delapan) jam/hari 

d. Kapasitas produksi  : 500 botol/hari 

e. Jumlah tenaga kerja  : 2 (dua) orang 

f. Harga Jual Produk  : Rp 4.500 

g. Total Capital Investment (TCI) : Rp 144.851.703 

Fixed Capital Investment (FCI) : Rp   68.203.434 

Work Capital Investment (WCI) : Rp   76.648.269 

h. Total Production Cost (TPC) : Rp 408.199.180 

Manufactoring Cost (MC) : Rp 355.133.286 

General Expense (GE)  : Rp   53.065.893 

i. Seliing Cost (SC)  : Rp 540.000.000 

Laba kotor/tahun  : Rp   131.800.820 

Laba bersih/tahun  : Rp   130.260.820 

MARR   : 14,5% 

j. Rate of Return (ROR) 

 Sebelum pajak  : 90,99% 

 Setelah pajak   : 89,93% 
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k. Pay Out Time (POT) 

 Sebelum pajak  : 12,73 bulan 

 Setelah pajak   : 12,87 bulan 

 Break Even Point (BEP) : 50,87% 
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