
LEMBAR 
HASIL PENILAIAN SEJAWAT SEBIDANG ATAlJ PEER REVIEW 

KARYA ILMIAH : JlJRNAL ILMIAH 

Judul Jurnalllmiah (Ariikel) Incorporating Monascus- fermented durian seeds and rice bran into bread: study 
on the bread physicochemical and sensory properties 

Jumlah Penulis 
Penulis Jurnal llmiah 
Status Pengusul 
ldentitas Jurnal Tlmiah 

4 orang 
Trisnawati , C.Y ., Srianta, I. and ira Nugerahani, Marsono, Y. 
Penulis ke-2 
a. Nama Jurnal/fSSN 
b. Nomor/Volume 
c. Edisi (bulan/tahun) 
d. Penerbit 

: Food Research I 2550-2166 
:Vol. 3, No.3 , Juni 2019 
:Juni2019 
: Rynnye Lyan Resources 

e. Alamat web jurnal 
f. Uri menuju artikel 
f. Jumlah halaman 

: https :/ /www .myfoodresearch .com/20 19---vol ume-3 .htm I 
: https ://www.myfoodresearch.com/20 19---volume-3.html 
: 5 halaman 

Kategori Publikasi Jurnalllmiah 
(beri ../ pada kategori yang tepat) 

[2] Jurnalllmiah lnternasional 
D Jurnalllmiah Nasional Terakreditasi 
D Jurnalllmiah Nasional Tidak Terakreditasi 

Hasil Penilaian Peer Revie-.,v : 

Nilai Maksimal Jurnal llmiah = 2,7 kredit) 

Komponen Nasional Nasional Tidak 
yang Dinilai I nternasional 

Terakreditasi Terakreditasi 

0 D D 

a. Kelengkapan unsur isi buku (I 0%) 0,27 

b. Ruang lingkup dan kedalaman pembahasan 
0,81 

(30%) 
c. Kecukupan dan kemutahiran data/ informasi 

0,81 
dan metodologi (30%) 

d. Kelengkapan unsur dan kualitas penerbit 
0,81 

(30%) 

Total = (100%) 2,7 

Penilaian kualitatif ariikel oleh Reviewer: 

Surabaya, 

NIDN: OQ >.~o1.r'fo1 

Unit Ker:ja: f=/P LtoN 

Jabatan Fungsional : -----

Nilai Akhir 
Yang 

Diperoleh 

($) • .2j 

0 _ f 5:'"' 

O.p 
6 .8t 

~ - ~i 



-
U : MIIi\lt 

IIASII, I'"NI L1\IAI'I S ~:. IA WAT SF.IIIIIAN(; ATAU 1'/:'t;R llf:V/1-:111 

KAitVA II ,MIAII : .IUitNAI . ILM IAII 

Jml11l J11mnl ffm inh (i\n i ~cl) 

J11mlnh l'cuuli~ 
Pcu111i~ J11rnnllhninh 
S1n1us f>cn!:!usul 
ldcnc ilns Jlll'nnl lhninh 

Knccgori Publiknsi Jumalllminh 
(bcri .l'padn knccgori ynng ccpnl) 

Hnsi l Pcnilninn !'car Rc•·iall' : 

t<omponcu 
)ling Oinilol 

lnco'1K!rnl ine; Mon.-ciiS • fcm1cn1cd d11rinn seeds and rice hmn inlo bread: sludy 
on I he hrend phy•icochcmicnl Mid .cnsory propcr1 ics 
4 OrR11 JJ. 

Trisnnwnli. (;, Y. Sri•nta, I. nnd lrn Nugcmhnni. Mnrsono. Y. 
Pcnu li• kc·2 
n. Nnonn Jumni/ ISSN 
b. Noonor/Volumc 
c. !;disi (b11lnnf1nhun) 
d. l'cncrhil 

: Food Rescnrch 125511-1 I(,(, 
:Vol. J, No.3 . .l11ni 2019 
:Juni2019 
: R)'IIII)'C l.}'nll l~csourccs 

c. Almn:11 wcbj11rnn l 
f. Uri rncnuju nni~cl 
f. Jumlnh hnlnmnn 

: hcc ps:/fwww.myfoodrcscnrch.com/20 19--volume-J.hcml 
: hccps:/1\V\•" .Ill) foodrcscnrch.com/20 19-·vohune-J .1111111 
: 5 hnlmnnn 

§ Jurnnl llmiah hllcrna<ional 
J11rnn l llminh Nasiounl Tcrnkrcdicnsi 
Jumnlllminh Na.ionnl Tidak Tcmkrcditnsi 

- ---
Nill•l ~hlk~lmnl .lurn"l ll miRh • 2.7 kr~di l) 

--
N:a~ional N1uinnnl Tidnk 

lnlrrnasional 
T <'rR krcd it ~•~i T~rnkrtdlh•.sl 

0 0 0 - --1-

Nlloi Aktoir 
VnnR 

Oipcrolch 

n. Kclengknpan unsur isi bu~u {I O~o) 0.27 1' 1 01 ZJ" 
b. Ruang ling~up dnn ~cdalamnn pemb:oha•nn 

O.R I ,. o, 6>;-6) {30%) --
c. Kccukupnn nan ~emucnhirnn dncalinformnsi 

0.81 xo, 01/3 dnn metodologi (JOO/o) . 
- ----1-

d. Kclengkapn n unsur dan ~unli111s pencrbio 
0.8 1 " I . o.St {30%) 

T otnl - (100%) 2,1 ~.yk . 

Pcnilaian ~ualitacifanikel oleh Revic-•er: 

p~ ~ arFk~ ~ l~ ~~U.. b~~ .Ct.~ 
l'-614 r"~-f . I~"''A.I~ b~ /,v~lf-'- ~ ~ C ..e 

pcrh"N' )J 

Sumbayn. 

Reviewer 2, 

NIDN : 00 I 00 I S"j 0 /;; . 

Unic Kerjn : ft-W ~ '[.l...otA~ ~ , 
flfb~~. 

Jabncnn Fungsionnl : l..~w: 
Bidnng lhnu : ~ ~~-


