
Lampiran 1. Data Hasil AnaJisa Filtrat Apel 57 

A. DataPe tan Filtrat Apel 
Parameter m Rerata 

1 2 3 
·pH 3.78 3.82 3.75 3.78 
total asam (ml NaOH 0.1 N/100 ml) l3.40 13.60 13,00 13.33 
gula. reduksi (%) 2.35 2.4 2.33 2.36 
g.ula total{%) 3.47 3.52 3.45 3.48 

B. Data Pengamatan Filtrat Apel Setelah Penambahan Gula 
1.Konsentrasi Oula 5% (0 1) 
Parameter lJlrnnon Rerata 

1 2 3 
pH 4.50 4.55 4.50 4.52 
total asam (ml NaOH 0.1 N/100 ml) 9.60 9.80 10.00 9.80 
gula reduksi (%) 2.55 2.59 2.53 2.56 
B!lia. total(%) 8.40 8.51 8.41 8.44 

2. Konsentrasi Oula 7.5% (02) 
Paramek.'f TnAiloan Rerata 

1 2 3 
pH 4.45 4.50 4.50 4.48 
iotal asam {ml NaOH 0.1 N/100 ml) 10.20 9.60 9.40 9.73 
gula. reduksi (%) 2.62 2.68 2.65 2.65 
I gula. total (%) 10.95 11.02 10.97 10.98 

3. Konsentrasi Gula 10% (03) 
Parameter Ulangan Rerata 

1 2 3 
pH 4.48 4.50 4.48 4.49 
total asam (ml NaOH 0.1 N/100 ml) 10.00 9.40 10.20 9.87 
gula reduksi (%) 2.71 2.77 2.74 2.74 
[gula total (%) 13.44 13.5 13.4 13.45 



Lampiran 2. Data Hasil Analisa Kadar Alkohol Cider Apel Sebelum Pasteurisas~8 

Data Pe!!gamatan Kadar Alkohol_(%) Sebelum Pasteurisasi 

Perlakuan U1angan Rerata 
G F 1 2 3 . 

Gl Fl 1.83 1.85 1.79 1.82 
F2 2.48 2.50 2.45 2.48 
F3 3.55 3.59 3.53 3.56 

G2 Fl 2.37 2.40 2.35 2.37 
F2 3.31 3.37 3.02 3.23 
F3 4.60 4.63 4.56 4.60 

G3 Fl 3.45 3.47 3.42 3.45 
F2 4.74 4.78 4.71 4.74 
F3 5.55 5.59 5.53 5.56 



Lampiran 3. Data Hasil Analisa Cider Apel 

R' --- ""--:___ - --
·Data P -c --v 

p Cide 1 "- -

PerJakuan kadar gula kadar pH totalasam 
reduksi (%) alk.oho1 (% ~ (miNaOHO,l N.llOOml) 

GlFI 1.57 - 1.73 3.31 31.20 
G1F2 1.36 2.36 3.24 32.00 
GlF3 0.80 3.46 3.18 32.67 
G2Fl 2.20 2.24 3.44 28.93 
G2F2 1.78 3.15 3.35 30.80 
02F3 1.02 4.49 3.28 31.67 
03Fl 2.93 3.35 3.47 28.20 
03F2 1.94 4.67 _3.40 29.73 
03F3. . 1.24 5.48 3.38 30.40 

total khamir kekeruhan organoleti.k 
(sel!ml) (NTU) kekeruhan 

2.94E+08 347 6.7 
2.36E+08 314 7.1 
1.32E+08 253 7.7 
3.07E+08 747 5.~ 

2.52E+08 681 5.8 
1.54E+08 589 6.3 
3.47E+08 948 4.2 
2.86E+08 871 4.5 
1.95E+08 785 5.0 

organoleptU 
aroma 

7.6 
7.2 
6.9 
7;5 
7.1 
6.9 
7.3 
7.0 
6.6 

organolep~ 
rasa 1 

6.7 
5.5 
3.5 
7.5 
5.9 
4.3 
7.8 
6.4 
5.0 

V> 
'I:) 

' 

I 



Lampiran 4. Data Hasil Analisa Kadar Ou1a Reduksi Cider Apel 

A. Data Pengamatan Kadar Gula Reduksi {%) 

Perlakua.n 

G F 

G1 F1 

F2 

F3 

G2 F1 

F2 

F3 

03 F1 ! 

F2 

F3 
. 

B r S'likR . Ana tsa 1( . ag_am 
SK 

Konsentrasi Gula (G) 

Lama Fennentasi (F): 
F dalamGl 

F dalamG2 

F dalamG3 
Galat 
Total 

Keterangan: 

In: tidak berbeda nyata 
• : berbeda nyata 

••: sangat berbeda nyata 

IT 
1 2 

1.55 1.59 

1.33 1.39 

0.78 0.79 

2.17 2.21 

1.78 1.80 

1.02 1.04 

2.88 2.95 
1.95 1.98 
1.24 1.21 

Kadar GulaR duk . e Sl 

db JK 

2 50.8960 

2 0.9572 

2 2.1723 
.., 4.3441 .1.. 

18 . 0.1324 
26 58.5020 

3 

1.58 

1.36 

0.83 

2.23 

1.77 

0.99 

2.97 

1.92 
1.27 

RJK 

25.4480 

0.4786 

1.0861 

2.1721 
7.35E-03 

C fa ·1 .. d akN dar GuJa Reduk . . I st U 1Be a Jar 1yataKa 81 

Perlakuan Rerata Kadar Gula Reduksi (%) Notasi 
GlF3 0.80 a 
GIF2 1.36 b 
GIF1 1.57 c 
G2F3 1.02 a 
G2F2 1.78 b 
G2Fl 2.20 c 
G3F3 1.24 a 
G3F2 1.94 b 
03Fl 2.93 c 

Rerata 

1.57 

1.36 

0.80 

2.20 

1.78 

1.02 

2.93 

1.94 
1.24 

FHitung 

3459.73** 

65.07** 

147.66** 

295.30** 

DMRT5% 

-
0.1470 

0.1544 

-
0.1470 

0.1544 

-
0.1470 
0.1544 

60 

F Tabel 

5% 1% 

3.55 6.01 

3.55 6.01 

3.55 6.01 

3.55 6.01 

Ketcrangan: Rerata yang dtdampmgt hurufyang berbeda adalah berbeda nyata 



Lampiran 5. Data Hasil Analisa Kadar AJkohol Cider Apel 
61 

A Data P~amatan Kadar Alkohol (%) 
Perlakuan TJ1Anoan Rerata 

G 
. 

F 1 2 3 

G1 F1 1.74 1.75 1.71 1.73 

F2 2.31 2.46 2.30 2.36 

F3 3.49 3.46 3.44 3.46 

G2 F1 2.21 2.30 2.20 2.24 

F2 3.21 3.25 2.99 3.15 
F3 4.49 4.52 4.45 4.49 

G3 Fl 3.35 3.38 3.31 3.35 

FZ 4.67 4.69. 4.65 4.67 

F:} 5.48 5.50 5.45 5.48 

r ·dik B. Ana tsa St Ragam. Kadar Allc hol 0 

SK db JK I RJK · FHitung F Tabel 
5% 1% 

Konsentrasi Gula (G) 2 17.9235 8.9617 2288.07•• 3.55 6.01 
Lama Fermentasi (F): 

F dalam.Gl 2 4.6062 2.3031 588.02** 3.55 6.01 
F dalam.G2 2 7.6833 3.8417 982.23** 3.55 6.01 
F dalamG3 2 6.9388 3.4694 885.80** 3.55 6.01 

Galat 18 0.0705 3.92E-03 
Total 26 37.2223 
Keterangan: 

tn: tidak berbeda nyata 

• : berbeda nyata 
• *: sangat berbeda nyata 

C Ha il U. Beda Jarnk N Duncan Kadar A11coho1 >· s 11 ~ata 

Perlal.'Uall Remta Kadar Alkohol(o/o) Notasi DMRT5% 
GlFl 1.73 a -
GlF2 2.36 b 0.1072 
GlF3 3.46 c . 0.1126 
G2F1 2.24 a -
G2F2 3.15 b 0.1072 
G2F3 .. 4.49 c 0.1126 
G3Fl 3.35 a -
G3F2 4.67 b 0.1072 
G3F3 5.48 c 0.1126 

Keterangan: Rerat"l yang didampingi hurufyang berbeda ad$h berbeda nyata 



Lampiran 6 .. Data Hasil Analisa pH Cider Ape1 

A D P H ata •eng_amatan pJ 

Perlal·uan 
G F 1 
Gl F1 3..30 

F2 3.24 
F3 3.18 

02 Fl 3.42 
F2 3.34 
F3 3.29 

03 Fl 3 .. 47 
F2 3.40 
F3 3.39 

B Anar s·dikR H 1sa 1 
.. agampJ 

SK 

Konsentrasi Gula (G) 
Lama Fermentasi (F): 

F dalamGl 
F dalamG2 
F dalarnG3 

Galat 
Total 
Keterangan: 
tn: tidak berbeda ny,ata 
* : berbeda nyata 
* *: sangat berbeda nyata 

db 

. 

. 

Ulangan 

2 
3 .. 31 
3.26 
3.17 
3.45 
3.35 
3.27 
3.46 
3.40 
3.36 

JK -

2 0.135 

2 0.0254 
2 0.0356 
2 . 0.0150 

18 0.0032 
26 0.2142 

C Ha '1 u· Beda JarakN taDun H Sl 1 1ya canpJ 
Perlakuan ReratapH 

G1F3 3.18 
G1F2 3.24 
GlF1 3.31 
G2F3 3.28 
G2F2 3.35 
G2Fl 3.44 .. 

G3F3 3 .. 38 
G3F2 3 .. 40 
G3Fl 3.47 

62 

. 

Rerata 
3 

3 .. 33 3.31 
3.23 3.24 
3.20 3.18 
3.44 3.44 
3.35 3.35 
3.29 3.28 
3.49 . 3.47 
3.41 3.40 
3.38 3.38 

lUK F llitung F Tabel 
5% l% 

0.0675 379.68** 3.55 6.01 

0.0127 71.44"'"' 3.55 6.01 
0.0178 100.12** 3.55 6.01 
0.0075 42.19""" 3.55 6.01 

1.78E-04 

Notasi DMRT5% 
a -
b 0.0229 
c 0.0240 
a -
b 0 .. 0229 
c 0.0240 
a -
a 0.0229 
b 0.0240 

Keterangan: Rerata yang didampmg1 burufyang berbeda adalah berbeda nyata 



Lampiran 7. Data Hasil Analisa Total Asam Cider Apel 

A. Data Pengamat.an Total Asam (ml NaOH 0,1 N/100 m1 
Perlakuan 

G F 
G1 Fl 

F2 

F3 

G2 Fl 
F2 
F3 

G3 Fl 

FZ 
F3 

B n.ar s·dik Ra .. A 1sa 1 lganl 

SK 

Konsentrasi Gula (G) 
Lama Fennent.asi (F): 

F dalan1 Gl 
FdalamG2 
F dalarn03 

Galat 

Total 

Keterangan: 

tn: tidak berbeda nyata 

* : berbeda nyata 
**: sangat berbeda nyat.a 

1 
31.20 
32.00 

32.60 

29.00 
30.80 
31.60 
28.20 
30.00 
30.20 

T lA ota sam 
db 

2 

2 
2 
2 

18 

26 

TTI<>noan 

2 3 
31.40 31.00 
32.20 31.80 

32.80 32.60 

29.20 28.60 

31.00 30.80 
31.80 31.60 
28.40 28.00 
29.40 29.80 

30.60 30.40 

JK RJK 

28.643 20.8415 

3.2356 1.6178 
11.8489 5.9245 
7.6356 3.8178 
0.7732 4.30E-02 

52.1363 

C Ha "1 U .. B da J ak. N Dun T tal Sl 1 e ar ~yata can o Asam 
Perlakuan Rerata Total Asaro Notasi 

(ml NaOH 0.1 N/100 ml sampel' 
GlFl 31.20 a 
G1F2 32.00 b 
GlF3 32.67 c 
G2Fl 28.93 a 
G2F2 30.80 b 
G2F3 . 31.67 c 
G3Fl 28.20 a 
G3F2 29.73 b 
G3F3 30.40 c 

63 

1) 

Rerat.a 

31.20 
32.00 

32.67 

28.93 

30.80 
31.67 
28.20 
29.73 

30.40 

. FHitung F Tabel 
5% 1% 

326.23** 3.55 6.01 

37.62** 3.55 6.01 
137.79** 3.55 6.01 
88.79** 3.55 6.01 

DMRT 5% 

-
0.3555 

0.3735 

-
0.3555 

0.3735 

-
0.3555 
0.3735 

Keterangan: Rerat.a yang didampiugi hurufyang berbeda ada lab berbeda nyata 



Lampiran 8. Data Hasil Analisa Total Khamir Cider Apel 

A. Data Pengam.atan Total Kbamir (seVml) 

Perlakuan tnannan 

G F 1 2 3 

01 Fl 2.94E+08 2.98E+08 2.91E+08 

F2 2.39E+08 2.37E+08 2.33E+08 

F3 1.35E+OS 1.30E+08 1.32E+08 

G2 Fl 3.02E+08 3.07E+08 3.13E+08 

F2 2.48E+08 2.52E+08 2.55E-t08 

F3 1.54E+08 1.57E+08 1.50E+08 

G3 Fl 3.48E+08 3.45E+OS 

F2 2.89E+OS 2.83E+08 

F3 1.99E+08 1.94E+08 

B. Anali 'dik R sa St . a gam T lKl ota lllllllr 

SK 

Konsentrasi Gula (G) 

Lama Fennentasi (F): 
F dalamGl 

F dalamG2 

F dalamG3 
Galat 

Total 

Keterangan: 

tn: tidak berbeda nyata 

* : berbecla nyata 
• •: sangat berbeda nyata 

db JK 
I. 

2 1.4317 

2 4.0424 

2 3.6345 

2 3.5289 

18 0.1816 

26 12.8191 

C Ha '1 U" Beda J ak N l.Kh Sl l ar ~yata Tota JlUDll' 

Perlal·:uan Rerata Total Khamir (seVmlJ 

GlF3 1.32E+08 
G1F2 2.36E+08 

GlFl 2.94E+08 

G2F3 1.54E+08 

G2F2 2.52E+08 

G2Fl 3.07E+OS 

G3F3 1.95E+{)8 

G3F2 2.86E+08 

G3Fl 3.47E+08 

3.5lE+08 

2.87E+08 

1.91E+OS 

RJK 

0.7519 

2.0212 
1.8173 

1.7643 

1.01E-02 

Notasi 

a 

b 
c 
a 

b 
c 
a 
b 
c 

64 

Remta 

2.94E+08 

2.36E+08 

1.32E+08 
3.07E+08 

2.52E+08 

1.54E+08 

3.47E+08 

2.86E+08 

1:95E+OS 

FHitung F Tabel 

5% 1% 

70.95** 3.55 6.01 

200.32•• 3.55 6.01 
180.10** 3.55 6.01 
174.87 .. 3.55 6.01 

DMRT 5% 

-
0.1723 

0.1810 

-
0.1723 

0.1810 

-
0.1723 

0.1810 

Keterangan: Rcrata yang clidampmg1 bwufyang berbeda ada1ah berbeda nyata 



Lampiran 9. Data Basil Analisa Kekeruhan Cider Apel 

A. Data Pengamatan Ke.kenlhan (NTU) 

Perlalcuan 

G F 1 

Gl F1 345 

F2 309 

F3 253 

02 Fl 749 

F2 678 

F3 583 

G3 Fl 939 

F2 874 

F3 787 

1 B. Ana isa St' Ragan1Ke keruhan 

SK 

Konsentrasi Gula (G) 
Lama Fermeutasi (F): 

F dalamGl 
F dalamG2 
F dalamG3 

('J"Ulat 

Total 
Keterangau: 

tn: tidak berbeda nyata 

• : berbeda nyata 
**: sangat berbeda nyata 

db 

2 

2 

2 
2 

18 

26 

Ulangan 
2 

353 

316 

249 

746 
684 
599 
954 
868 

793 

JK 

1473162 

13684 
37486 
39723 

599 
1564852 

3 
342 

318 
256 

745 
682 

586 
951 
870 

776 

RJK 

736581 

6842 
18743 
19862 

33.28 

C. Ha "ll . . ed 8rak Sl .JiB aJ Nyata Duncan K eruhan 

Perlalo.1an Rerata Kekeruhan (NTU)_ Notasi 

G1F3 253 a 

GlF2 314 b 
GlFl 347 c 
G2F3 589 a 
G2F2 681 b 
G2F1 747 c 
G3F3 785 a 

G3F2 871 b 

G3Fl 948 c 

65 

Rerata 

347 

314 

253 

747 . 

681 
589 
948 
871 

785 

. 

FHitung F Tabel 
. 5% l% 

22132.84** I 3.55 6.01 

205.59** 3.55 6.01 

563.19** 3.55 6.01 
596.81** 3.55 6.01 

DMRT5% 
~ 

9.8922 

10.3918 

-
9.8922 
10.3918 

-
9.8922 

10.3918 
Keterangan: Rerata yang didarupingi hunlfyang berbeda adalah berbeda nyata 



Lampiran 10. Data Hasil Uji Otganoleptik Kekeruban Cider Apel 66 

A. Data Penp;amatan Uji Omanoleptik Kekeruban 

PA.1%US PERI.AKUAN 

GlFl GJF2 GIF3 G2Fl G2F2 G2F3 G3F1 G3F2 G31<'3 

169 518 851 475 926 734 693 247 382 
. 

1 7.7 7.7 8.5 5.6 5.7 5.7 3.6 4.5 4.6 
') 5.7 5.8 6.8 4.5 .. 4.8 5.2 2.4 2.7 4.2 

3 5.3 5.6 5.0 45 4.7 4.8 4.2 4.4 4.5 

4 6.3 6.5 7.1 4.4 4.9 5.1 2.8 3.1 3.8 

5 7.4 7.6 8.0 5.6 6.6 7.0 2.5 3.9 4.8 

6 8.0 8.2 8.6 6.3 6.6 7.1 6.0 6.2 6.3 

7 8.0 8.3 8.5 7.3 7.5 7.8 6.7 6.9 7.1 

8 7.1 7.6 8.0 4.9 5.0 5.0 2.9 3.0 3.0 

9 6.1 7.0 7.8 5.5 5.5 5~5 4.9 4.9 4.9 

10 5.0 5.9 6.9 3.6: 5.0 5.0 3.3 3.3 3.4 

11 6.7 7.0 7.6 3.5 3.6 4.7 3.0 3.6 3.8 

12 7.0 7.3 7.8 7.0 7.0 7.0 5.0 5.0 6.9. 

13 8.0 8.2 8.7 6.1 6.6 7.6 5.0 5.5 6.0 

14 5.3 6.0 7.1 4.2 4.2 4.7 2.9 3.7 4.0 

15 7.1 7.6 8.1 4.9 5.4 5.8 3.1 4.0 4.1 

16 7.1 7.6 8.0 6.2 6.8 7.0 4.2 5.1 5.6 

17 6.3 7.3 7.8 5.6 6.6 6.4 4.9 5.0 5.3 

IS 5.6 6.8 7.8 4.5 5.0 5.4 2.0 2.7 4.0 
. 

19 6.9 6.9 7.8 6.8 6.8 6.9 4.9 5.0 5.0 

20 7.7 7.9 8.4 7.0 7.0 7.6 3.6 4.0 5.3 

21 6.8 7.2 7.8 4.7 4.9 4.9 3.7 3.9 4.5 

22 5.9 6.4 6.9 5.5 5.5 5.9 5.1 5.1 5.5 

23 7.2 7.5 8.2 6.0 6.0 6.8 4.0 4.0 4.5. 

24 6.0 6.9 7.5 4.0 5.4 6.0 3.0 3.1 4.0 

25 6.0 6.3 7.0 4.8 4.8 6.0 4.0 4.0 4.6 

26 6.0 6" ... 7.0 3.1 4.9 4.9 2.7 3.0 3.1 

27 6.5 7.5 7.9 4.9 5.0 6.5 2.8 3.9 4.9 

28 6.7 6.7 7.3 5.6 5.9 6.4 4.8 5.2 5.4 

29 6.8 6.8 7.4 4.9 4.9 6.7 2.8 2.8 4.1 

30 6.8 6.8 7.3 4.2 4.2 6.7 3.9 4.0 4.9 

31 7.5 7.3 7.7 5.1 6.9 7.2 4.5 4.7 5.0 

32 5.9 5.9 6.5 5.0 5.0 5.9 4.9 4.7 5.0 

33 7.4 8.0 8.4 7.0 7.0 7.4' 6.0 6.1 6.9 

34 7.8 7,9 8.5 7.5 7.5 7.8 6.0 6.0 7.1 

35 6.0 7.4 7.9 5.2 5.3 6.0 4.9 4.9 5.0 

36 7.0 7.'2 7.9 6.0 6.1 7.2 5.4 5.4 6.0 

.'J7 7.5 7.6 7.9 6.2 7.1 7.4 5.5 5.5 6.2 
I 

38 7.0 7.4 7.8 6.7 6.7 7.0 5.8 5.9 6.5 

39 7,2 7.3 7.9 6.5 6.6 7.0 6.0 6.0 6.5 

40 6.9 7.3 7.8 S.2 5.4 6.8 4.3 4.5 4.9 

~:uml~ 269.2 284.4 306.9 216.1 230.4 251.8 168.0 179.2 201.8 

R.t:ral11 6.7 7.1 7.7 5.4 5.8 6.3 4.2 4:5 5.0 -



B. Analisa Sidik Ragam Organoleptik Kekeruhan 

SK 

Perlakuan 

Galat 
Total 
Keteraugan: 
tn; tidak berbeda nyata 

* : berbeda nyata 
* *: sangat berbcda nyata 

db JK 

8. 453.4835 
351 334.6075 
359 788.0910 

C. Hasil Uji Beda Jarak Nyata Duncan 
Perlakuan Rerata Organoleptik Kekeruban 

G3Fl 4.2 
G3F2 4.5 
G3F3 5.0 
G2Fl . 5.4 
G2F2 5.8 
G2F3 6.3 
GlFl 6.7 
GlF2 7.1 
GlF3 7.7 

RJK FHitung 

56.6854 59.46** 

0.9533 

oleptik Kekeruhan 
Notasi DMRT5% 

a -
a 0.4277 

b 0.4.509 

c 0.4663 
d 0.4771 

e 0.4864 
f 0.4925 
g 0.4987 
h 0.5023 

67 

FTabe 
5% 1% 
1.97 2.56 

Keterangan: Rerata yang didampmgi hurufyang berbeda adalah berbeda nyata 



Lampir.m 11. Data Basil Uji O.rganoleptik Aroma Cider Apel 
68 

A. Data PenRamatan ~anoleptik Aroma 
PM'ELIS PERLAKUAN 

Glfl G1F2 G 11:"3 G2Fl G2F2 G2F3 G3F1 G3F2 G3F3 

169 518 851 475 926 734 693 247 382 

l 6.3 7. I 8.2 7.1 8.2 8.2 7.1 8.2 8.7 

2 7.9 6.2 4.8 7.8 5.5 4.2 7.8 5.3 4. I 

3 7.8 6.4 4.7 7.6 5.6 5.7 4.0 4.9 5.9 

4 8.0 5.8 4.5 6.7 5.4 5.3 6.2 . 5.3 5.0 

5 8.8 7.8 6.1 8.4 7.0 8.1 8.0 6.5 6.1 

6 8.7 7.3 5.7 8.3 6.4 4.8 8.2 6.1 4.2 

7 8.0 8.2 9.4 8.1 8.1 9.5 8.5 9.4 9.7 

8 8.\ 6.9 5.1 7.1 6.3 5.0 7.0 % 5.0 

9 8.1 6.9 4.1 7.6 5.7 3.6 7.5 4.8 4.2 

10 5.0 5.5 6.0 6.5 5.5 6.6 6.1 5.7 7.5 

11 9.4 8.2 5.1 8.6 5.5 8.5 9.3 5..4 5.0 

12 9.0 8.1 7.0 8.9 7.9 7.0 8.7 7.0 5.0 

13 6.0 7.4 8.4 6.2 8.2 8.8 6.6 8.2 8.8 

14 8.6 7.7 5.4 s.s 6.1 5.4 7.8 5.8 4.5 

15 8.8 8.2 6.8 8.2 7.4 6A 8.2 7.4 6.0 

16 7.7 7.6 6.8 7.7 7.3 6.7 7.6 7.0 6.5 

1.7 7.7 7.6 7.3 7.7 7.3 7.3 7.6 7.3 7.0 

18 5.7 6.5 7.2 6.0 6.5 7.6 6.0 6.6 8.5 

19 9.3 8.1 7.0 8.2 7.6 6.9 8.2 7.4 4.8 

20 9.0 8.1 8.1 8.8 8.8 7.5 8.8 8.5 6.9 

21 ·t.3 5.9 7.0 4.7 6.7 7.8 6.0 6.7 7.8 

22 5c0 7.1 8.7 6.1 7.5 9.1 6.5 8.4 9.7 

23 7.6 6.0 5.0 7.0 5.9 4.9 6.7 5.3 .4.9 

24 9.1 8..2 7 .. 8 8.8 8.2 6.9 8.8 8.\ 3.5 

25 8.4 7.6 6.0 8.4 7.4 4.9 7.6 6.8 4.9 

26 6.7 7.8 8.4 6.8 7.9 8.4 6.9 8.4 8.9 

27 5.1 5.2 6.8 6.1 5.5 7.5 5.0 5.8 7.7 

28 5.3 6.2 7.3 6;5 6.2 7.3 6.0 6.6 7.6 

29 8.4 7.7 6.9 8.4 7.7 3.1 8.1 7.3 2.8 

30 6.6 6.6 8.0 6.6 7.4 8.4 6.4 8.0 8.6 

31 8.0 7.2 6.7 8.4 7.5 6.0 7.7 ..,.., 5.7 ! ... 

32 8.8 7.8 7.9 8.1 8.0 7.9 7.9 7.9 7.7 

33 8.3 7A 6.4 7.5 6.7 6.4 7.6 6.7 6.3 

34 7.4 7.9 lUi 7.6 8.7 8.8 7.6 8.7 9.3 

35 7.0 7.7 9.2 7.4 7.9 9.2 7.4 8.5 9.2 

J6 8.2 7.7 6.5 8.1 7.5 6.2 8.1 7.3 6.2 

37 5.3 5.4 8.3 6.0 7.0 8.3 5.4 7.0 8.6 

38 9.0 7.8 7.6 8.3 7.5 7.5 7.7 7.5 7.0 

39 9.2 7.9 6.8 8.0 7.6 6.7 8:0 7.5 6.3 

40 9.1 8.0 7.4 8.9 7;9 7.4 8.8 7.6 7.'2 . --
.fumlah 3011 7 28R 7 ';'75.2 301.7 283.0 275.8 293.4 279.7 263.3 
1--'-- ·-
Renua 7 6 7.2 .1_ 6.9 7.5 7.1 6.9 73 7.0 6.6 .. ________ ..._ ____ ......;... ·---.. -- .. -- _____:.::.. . ---'-- '-·--'---- .. --·--



B. Analisa Sidik Raaar11 Orsmnoleptik Aroma 
SK 

Perlakuau 
Galat 
Total 
Keterangau; 
In: tidak berbcda nyata 

* : berbeda nyata 
* *: sangat berbeda nyata 

db JK 

8 35.8716 
351 592.6078 
359 628.4794 

RJK FHitung 

4.4839 2.66** 
1.6883 

c Ia ·1 u· · Beda Jarak N .I- Sl Jjl lyata D 0 ltik. unca.n JrganoJept Aroma 
Perlakuau Rerata Organoleptik Aroma Notasi DMRTS% 

G3F3 6.6 a -
G2F3 6.9 a 0.5690 
G1F3 6.9 a 0.5998 
G3f"2 7.0 a 0.6203 
G2F2 7.1 a 0.6347 
GlF2 7.2 a 0.6470 
G3Fl 7.3 b 0.6552 
G2Fl 7.5 c 0.6639 
GlFl 7.6 d 0.6696 
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F Tabel 
5% lo/o 
1.97 2.56 

Keteranga.n: Rerata yang didampingi hurufyang berbeda adalah berbeda uyata 



Lampiran 12. Data Hasil Uji Organoleptik Rasa Cider Apel 
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A. Data Pengamatan Or~oleptik: Rasa 
PANEiJS P.ER.LAKUAN 

G1Fl G1F2 GlF3 G2Fl G2.F2 G2F3 G3Fl G3F2 G3F3 

169 51R 851 475 926 734 693 247 :382 
I 1 6.6 3.7 2.4 7.5 3.7 2.4 8.0 6.7 3.4 

2 7.6 43 3.3 7.9 6.3 3.7 8.2 6.9 4.1 

3 4.6 4.3 4.3 6.5 5.1 4.3 7.0 5.3 4.3 

4 5.4 3.3 0.5 7.8 4.2 2.3 7.0 5.6 3.3 

5 7.8 6.4 4.6 8.2 6.6 5.4 8.4 7.1 5.6 

6 6.6 5.3 1.0 7.1 5.9 2.0 7.3 6.5 5.7 

7 75 8.4 4.1 7.9 7.4 4.3 8.4 7.9 5.1 

8 73 5.3 3.0 7.5 6.9 4.8 7.6 7.3 5.2 

9 7.7 7.3 4.8 8.0 7.5 5.0 8.5 7.5 6.9 

10 7.7 7.5 6.7 8.0 7.6 7.1 8.2 7.6 7.5 

11 6.3 4.6 1.1 7.5 4.6 3.5 8.4 5.4 4.5 

12 4.6 3.6 3,0 5.7 3.6 3.6 6.0 3.6 3.6 

13 6.4 4.6 2.9 6.7 5.3 3.4 7.0 6.2 3.8 

14 6.5 4.8 3.0 7.2 5.3 3.6 7.9 6.2 3.9 

15 5.4 4.2 2.0 7.5 4.3 3.9 7.9 5.2 4.2 

16 7.6 6.7 3.6 7.0 7.5 5.7 7.3 7.6 6.'7 

17 5.4 4.3 2.8 7.5 4.3 3.7 7.8 5.0 3.6 

18 4.7 4.2 3.0 5.5 4.3 3.'7 6.0 4.4 4.0 

19 7.3 6.4 2.6 7.8 7.2 3.5 8.3 '7.4 5.7 

20 8.3 4.4 0.2 8.4 4.4 1.5 8.6 4.8 2.0 

21 5.8 4.2 0.7 7.0 4.8 3.6 8.8 5.1 2.0 

22 5.6 5.1 3.1 7.0 5.1 3.7 7.5 5.1 4.2 

23 5.4 3.2 2.0 5.5 3.9 2.4 6.0 5.1 3.2 

24 6.1 5.4 1.1 6.7. 5.3 4.6 7.6 5.8 5.3 

25 5.4 4.2 2.0 7.0 4.3 3.5 8.0 5.'1 4.2 

26 6.4 4.9 0.8 6.6 5.8 3.7 7.3 5.8 4.8 

27 7.3 6.7 5.1 8.1 6.8 5.1 8.0 6.9 6.8 

28 6.4 5.4 3.4 7.0 5.8 4.3 6.8 5.8 4.6 

29 5.4 ' 4.5. 3.6 6.6 4.6 3.6 6.0 4.9 3.6 

30 6.3 4.8 3.6 7.9 5.3 3.6 8.1 5.8 3.6 

31 5.4 5.1 2.8 8.4 5.2 3.5 7.8 so " 1 
32 7.9 7.4 6.9 8.5 7.9 6.9 8.2 7.9 73 

33 7.6 7.4 7.1 8.0 ,7.4 7.1 R.3 7.7 7 .. 3 

. 34 7.9 7.8 7.7 8.2 7.8 7.7 8.'7 7.8 7 ,'j 

.35 83 6.9 5.0 8.7 7.0 5.0 8.5 7.9 6.2 

36 7.3 6.5 4.7 7.5 6.4 4.7 7.6 7.4 5.6 

37 7.4 6.0 4.9 7.7 6.2 4.9 7.8 7.5 5.8 

38 8.9 '"I'") 
I . ..:.. 5.2 9.2 7.9 5.2 9.1 8.5 6.3 

39 8.3 7.2 5.1 8.7 8.4 'i .1 9.1 8.6 6.3 

40 8.1 7.5 6.7 8.7 7.4 6.7 8.5 7.4 7.2 -.Tumlah 26!:1.5 221.0 140.4 ?100.2 235.3 172..3 31\.5 255.6 200.4 

Rerata 6.7 5.5 35 7.5 5.9 4.1 7.8 6.4 50 
-· ----· ---· ___ ......;; ___ _;__.,;._ ··- -~- ·- --



B. Analisa Sidik Ragam Organoleptik Rasa 
SK 

Perlakuan 
Galat 
Total 
Keterangan: 
tn: tidak berbeda nyata 

" : berbeda nyata 
**: sangat berbeda nyata . 

db JK 

8 647.9432 
351 637.2887 
359 1285.2319 

RJK FHitung 

80.9929 44.61** 
1.8156 

C. Basil Uii Beda Jarak Nyata Duncan Organoleptik Rasa 

.Perl~ ___ Rerata Orgauoleptik Rasa Notasi D.MRT5% 
G1F3 3.5 a -
G2FJ 4.3 b 0.5903 
G3F3 5.0 c 0.6223 

GlF2 5.5 d 0.6436 

G2F2 5.9 e 0.6585 
G3F2 6.4 f 0.6713 
Glfl 6.7 f 0.6798 
G2Fl 7.5 g 0.6883 
G3Fl 7.8 R 0.6947 
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F Tabel 
5% 1% 
1.97 2.56 

Keterangau: Rerata yang didampmg1 hwufyang berbeda adalah be.rbeda nyata 



Lampiran 13 

Perhitungan Uji Pembobotan 

Bobotparameter 

a. Kadar gula reduksi 

b. Kadar alkohol 

c. pH 

d. Total asam 

e. Kekeruhan 

f. Organoleptik Kekeruhan 

g. Organoleptik Aroma 

h. Organoleptik Rasa 

Penentuan Perlakuan Terbaik 

I. Penentuan n dan np 

=5% 

=5% 

=5% 

=5% 

=5% 

=25% 

=25% 

=25% 

a. Perhitungan nilai untuk kadar gula reduksi 
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Terbaik adalah kadar gula reduksi yang tertinggi G3Fl yaitu 2,93% sehingga 

diberi nilai tertinggi, na = 9,00 dan nap= 9,00 x 5%"' 45 

Untuk penentuan ni1ai perlakuan yang lain seperti contoh berikut: 

G lF l.kadar gula reduksi == 1,57% 

2,93 - 1,57 
na =9- X 9 = 4,8'2 

2,93 

nap= 4,82 x 5% = 24,15 
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b. Perhitungan nilai untuk: kadar alkohol 

Terbaik adalah kadar alkohol yang tettinggi G3F3 yaitu 5,68% sehingga 

diberi nilai tertinggi, nb = 9,00 dan nbp = 9,00 x 5% = 45 

Untuk penentuan nilai perlakuan yang Jain seperti contoh berikut: 

Gl.Fl kadar alkohol = 1,73% 

5,68 - 1,73 
nb=9- x9=2,74 

5,68 

nbp = 2, 7 4 x 5% = 13,70 

c. Perbitungan nilai untuk pH 

Terbaik adalah pH yang tertinggi G3Fl yaitu 3,47 seb.ingga diberi nilai 

tertinggi, nc = 9,00 dan ncp = 9,00 x 5%-= 45 

Untuk pcnentuan nilai perlakuan yang lain seperti contoh berikut: 

GIFI pH=3,3l 

3,47- 3,31 
nc=9- X 9 = 8,59 

3,47 

ncp := 8,59 x 5% = 42,95 

d. Perhitungan nilai untuk total asaro 

Terbaik adalah iotal asam yang terendah G3Fl yaitu 28,20 sebingga diberi 

nilai tertinggi, nd = 9,00 dan ndp = 9,00 x 5% = 45 

Untuk penentrum nilai pedakuan yang lain seperti contoh berikut: 

GlFl total asam = 31,20 

31,20- 28,20 
nd=<)- X 9 = 8,04 

2S,20 

ndp = 8,04 x 5% = 40,20 
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e. Perhitungan nilai untuk kekeruban 

Terbaik adalah kekeruhan yang terendah, dibuat range sebagai berikut: 

Kekeruhan {NTIJ) nilai 

0-99 9,00 
100- 199 8,00 
200-299 7,00 
300-399 6,00 
400-499 5,00 
500 ·- 599 4,00 
600-699 3,00 
700-799 2,00 
800 ·- 899 1,00 
900-999 0,00 

Contoh penentuan oil.ai. untuk. kekeruban adalab sebagai berikut: 

GlFl kekeruhan = 347 N1U masuk range 300-.399 sehingga ne = 6,00 dan 

nep == 6,00 x 5% "" 30. 

f. Perhitungan nilai untuk organoleptik kekeruban 

Terbaik adalah organoleptik kekeruhan yang tertinggi GIF3 yaitu 7,7 

sehingga diberi nilai tertinggi, of= 9,00 dan n1j> = 9,00 x 25% :: 225,00 

Untuk penentuan nilai perlakuan yang lain seperti contoh heril'llt: 

G 1 F 1 organoleptik kckeruhan = 6, 7 

7,7-6,7 
nf=9- X 9 = 7,83 

6,7 

nf}> = 7,83 X 25% = 195,75 

g. Perhitungan ni1ai untuk organoleptik aroma 

Terbaik adalah organoleptik aroma yang tertinggi GlFl yaitu 7,6 sehingga 

diberi nilai tertinggi, ng:;:; 9,00 dan ngp == 9,00 x 25% = 225,00 

Untuk penentuan nilai perlakuan yang lain seperti contoh berikut: 



G 1 F2 organoleptik aroma = 7,2 

ng=9-
7,7-7,2 

7,7 
x9 =8,53 

ngp == 8,53 x 25% = 213,25 

h. Perhitungan nilai Wltuk organoleptik rasa 
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Terbaik adalah organoleptik rasa yang tertinggi G3Fl yaitu 7,8 sehingga 

diberi nilai tertinggi, nh = 9,00 dan nhp = 9,00 X 25o/o = 225,00 

Untuk penentuau nilai perlakuan yang lain seperti contoh berikut: 

G IF 1 organoleptik rasa = 6, 7 

ng=9-
7,8- 6,7 

7,8 
x9 =7,73 

nip= 7,73 X 25o/o = 193,25 

II. Penentuan nilai akhir 

Untuk ruetupt.'roleh perlakuan dengan mutu terbaik adalab peujnm]ahan semua 

nilai perlakuan yang telah dikalikan persentase bohot kemudian dibagi seratus. 

Nilai akhir =(nap+ nbp + ncp + nfp + ngp + nhp+ ndp + nep) I 100 

Contoh penentuan nilai akh.ir: 

GlFl 

Nilai akhir = (24,15 + 13,70 +42,95 +195,75 + 225,00 + 193,25 + 40,20 + 

30,00) /100 

=765/100 

=7,65 
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Lampiran 14 

Lembar Uji Organoleptik 

Nama Panelis 

Tanggal 

Produk : CiderApel 

Pengujian : Kekeruhan, Aroma & Rasa 

Di hadapan saudara tersedia 9 macam sampel Cider Ape!. Saudarn dimohon untuk 

memberikan penilaian atas sampd tersebut berdasar.kan kesukaan saudara dengan 

membcri tllllda ( I ) pada interval garis yang tersedia. Penilaiau dilakukan dengan 

nienggunakan metodc skala garis yang menunjukkan tingkat kesukaan. Skala 0 (sangat 

tida.k menyukai) santpai skala 10 (sangat menyukai). Catata.n: Ujilah secant berurutan 

mulai dari kekeruhan, aroma dan rasa, berilah k.omentar. Khusus pengujian ra.<;a., 

pcrhatikanlah petw~uk! 

Kekeruhan 

Kode Skala Garis 

518 0·----·--- 10 

693 0 10 

247 0 10 

851 0- 10 

169 0 10 

734 0 10 

382 0-- - 10 

475 0 10 

926 0 10 

sangat tidak agak disukai sangat 
tidak disukai disukai disukai disukai 

K.omentar: 
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Aroma 

Kode Skala Garis 

518 0 10 

693 0 10 

241 0 10 

851 0 10 

169 o __ 10 

734 0 10 

382 0 10 

475 0 10 

926 0 10 

sangat tidak agak disukai sang at 
tidak disukai disukai disukai disukai 

Komentar: 

Petunjuk: Minumlah sedikit sampel, rasakanlah dan kumurlah dalam mulut sclama ± 5 
detik kemudian keluarkanlah dari mulut dan buanglah kc wadah yang telah 
disediakanl 

Kode 

518 

693 

Skala Garis 

0------------------------
o __ 

-----10 

------------- 10 

247 0-------------------------- 10 

851 0 ----- 10 

169 

734 

382 

475 

926 

Komentar: 

0 10 

o--- 10 

0----------------------------------------- 10 

0--------- 10 

0 10 

sangat tidak 
tidakdisukai disukai 

agak 
disukai 

----------·---- ----

disukai san gat 
disukai 

-----------··--·---

. i' .6 R P U • J' "' if. ~ --=1 
~ Uokc:nitaa . Katohk Widya MIIDda: 

iliR·\BAYA _ 

-~--~-------------




