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BAB IX 

KESIMPULAN 

1. Berdasarkan analisa faktor teknis dan ekonomi, home industry pie susu 

“LAUVIA” layak untuk didirikan dengan ketentuan sebagai berikut: 

Bentuk Usaha : Perorangan 

Lokasi : Bukit Citra Darmo C-1 

Waktu Operasi : 8 (delapan) jam per hari 

Kapasitas Bahan Baku : 50 kg tepung terigu per bulan 

Jumlah Tenaga Kerja : 3 orang 

Total Modal Industri (TCI) : Rp 61.616.500 

Biaya Produksi Total (TPC) : Rp 122.117.412 

MARR : 12,75% 

Laju Pengembalian Modal (ROR) : 

Sebelum pajak : 29,20% 

 Setelah pajak : 29,05% 

Waktu Pengembalian Modal (POT) : 

 Sebelum pajak  : 39,52 bulan 

 Setelah pajak  : 39,71 bulan 

Harga Jual Produk : Rp 3.000 / buah 

Hasil Penjualan Produk/Tahun : Rp 140.400.000 

Titik Impas/BEP : 73% 

2. Home industry pie susu “LAUVIA” memiliki prospek yang baik untuk 

dilanjutkan. Menurut perhitungan keuntungan dan studi pasar disertai 

dengan penjualan produk, produk pie susu “LAUVIA” disukai oleh 

konsumen karena memiliki banyak pilihan rasa dan penampilan produk 

yang menarik. Penjualan produk pie susu “LAUVIA” menghasilkan 

keuntungan sebesar Rp. 782 per buah. 
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