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BAB VIII 

KESIMPULAN 

 

1. Unit sanitasi merupakan bagian dari pabrik pengolahan bubuk 

cokelat yang berlokasi di Jl. Raya Jenggawah, Kabupaten Jember 

yang berjarak ±18,5 KM arah barat daya dari kota Jember. 

2. Unit sanitasi yang dirancang untuk menangani bubuk dengan 

kapasitas 2 ton/hari ini akan menghasilkan 20.000 sachet bubuk 

cokelat. 

3. Unit sanitasi ditangani oleh 11 orang pekerja. 

4. Utilitas yang digunakan dalam unit sanitasi meliputi listrik, air dan 

bahan bakar. 

5. Biaya unit sanitasi per tahun adalah Rp 249.621.082,00  dengan 

total biaya produksi per tahun Rp 46.800.000.000,00. 

6. Persentase total biaya sanitasi sebesar 0,53% dari total biaya 

produksi 

7. Biaya sanitasi per kemasan produk sebesar Rp 40,00 dengan 

persentase biaya sanitasi 0,38% dari harga produk. 
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