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Giling untuk Bahan Baku Industri Snack dan Pakan Ternak dengan 

Kapasitas Bahan Baku 80 Ton/Hari. 
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ABSTRAK 

 

 

Jagung giling merupakan hasil olahan jagung pipil yang telah 

dikeringkan yang berpotensi untuk dijadikan bahan pangan, industri pakan 

ternak dan bahan baku berbagai industri makanan. Kadar air jagung giling 

yang dikehendaki sebesar 13,1% sehingga umur simpannya lebih panjang. 

Jagung giling yang diproduksi dengan ukuran 16, 24, 40 dan 50 mesh. 

Kapasitas bahan baku pabrik yang akan didirikan adalah 80 ton jagung 

pipil/hari. Proses produksi dilakukan selama delapan jam kerja per hari 

secara kontinyu. Industri pengolahan jagung giling direncanakan berlokasi 

di Jalan Gubernur Surya, Desa Meduran, Kecamatan Manyar, Kabupaten 

Gresik, Jawa Timur dengan luas lahan pabrik 3.752,5 m
2
 dan luas bangunan 

2.401 m
2
. Badan usaha pabrik adalah Perseroan Terbatas (PT) tertutup 

dengan struktur organisasi garis dengan jumlah tenaga kerja sebanyak 35 

orang. Tahapan proses pengolahan jagung giling yang dilakukan adalah 

pembersihan, pengeringan, grading, pemecahan, penggilingan, pengayakan, 

permurnian dan pengemasan. Berdasarkan faktor teknis dan faktor 

ekonomis dapat diketahui bahwa pabrik jagung giling yang direncanakan ini 

layak untuk didirikan dan dioperasikan karena memiliki laju pengembalian 

modal sesudah pajak (ROR) sebesar 24,78%, yang lebih besar dari MARR 

(Minimum Attractive Rate of Return) 14%. Waktu pengembalian modal 

sesudah pajak adalah 3 tahun 8 bulan 19 hari dan titik impas/Break Even 

Point (BEP) sebesar 41,58%. 

 

Kata kunci: jagung giling, pengolahan, snack, pakan, perencanaan pabrik 
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Stevany Koe (6103008011). “Plant Design of Corn Grits Processing for 

Snack Industry’s Raw Materials and Animal Feeds with Raw Material 

Capacity of 80 tonnes/day”. 

Advisory committee :  

I. Dr. Ir. A. Ingani Widjajaseputra, MS. 

II. Ch. Yayuk Trisnawati, S.TP, MP. 

 

ABSTRACT 

 

 

Corn grits is a processed corn which is common to be used as 

foodstuff, snack and animal feed. The best moisture content of grits is 

13,1% to get longer shelf life. The sizes of grits are 16,24, 40 and 50 mesh. 

Capacity of the plant raw material has planned for 80 tonnes of corn 

grain/day. The working hours as eight hours per day continuously. It is 

located in Gubernur Suryo street, Meduran, Manyar district, Gresik, East 

Java with total area of 3.752,5 m
2 

and 2.401 m
2

 building area. The factory 

entity is a closed Limited Company (PT) with a line structure organization 

with total employees of 35 people. The corn gritz processing includes 

separation, drying, grading, fragmentation, milling, sieving, purifying, and 

packing. Based on technical and economic factors, it can be seen that a 

planned corn gritz factory is feasible to be established and operated because 

it has a rate of return on investment after tax (ROR) 24,78%, which is 

greater than MARR (Minimum Attractive Rate of Return) 14%. After-tax 

payback of period is 3 years 8 months 19 days and break-even point (BEP) 

is 41,58%. 

 

Keywords: corn grits, processing, snack, animal feed, plant design 
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