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ABSTRAK 

Gula adalah suatu karbohidrat sederhana yang menjadi 
sumber energi dan komoditi perdagangan utama. Gula digunakan 
untuk mengubah rasa menjadi manis dan keadaan makanan atau 
minuman. Produksi gula dalam negeri masih belum masih memenuhi 
kebutuhan dalam negeri. Secara teknologi pembuatan sirup glukosa 
relatif sederhana dan dapat dilakukan oleh industri kecil atau 
menengah 

Dalam penelitian ini  dilakukan rancang bangun peralatan 
proses produksi gula cair berbahan baku singkong yang dapat 
dikembangkan oleh industri kecil. Pembuatan gula cair berbahan 
singkong diharapkan mampu menjadi sebuah alternatif pengganti 
sumber fruktosa. 

 Alat ini dirancang dibuat menggunakan material stainless 
stell, dan menggunakan arduino uno sebagai pusat kontrolnya, Secara 
umun cara kerja alat ini adalah probe pH meter dan Resistance 
Temperature Detector menghasilkan nilai hambatan yang terukur dan 
diterima oleh rangkain pondisi sinyal. Apabila Arduino Uno 
mendeteksi adanya perubahan nilai tegangan yang terukur dan tidak 
sesuai dengan batas asam basa dan suhu maka arduino akan 
menjalankan pompa asam basa dan pengatur pemanas. 

 Hasil pengujian dari skripsi ini menunjukkan alat dapat 
bekerja secara otomatis, alat ini mampu mengerjakan proses 
likuifikasi selama 134 menit. Konsumsi daya alat sebesar 4,5W saat 
standby dan 311W saat kondisi beroperasi. 

Kata kunci : Gula, pH Meter, Resistanca Temperature Detector, 
Arduino Uno 
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ABSTRACT 

Sugar is a simple carbohydrate which is the main energy 
source and trading commodity. Sugar is used to change the taste to 
sweetness. Domestic sugar production still does not meet domestic 
needs. Technologically the making of glucose syrup is relatively 
simple and can be done by small or medium industries 

In this study, the design of equipment for the production of 
liquid sugar made from cassava was developed to be developed by 
small industries. Making liquid sugar made from cassava is expected 
to be an alternative substitute for fructose sources. 

This tool is designed using stainless steel, and uses arduino 
uno as its control center. In general the way this tool works is the pH 
meter probe and the Resistance Temperature Detector is generated 
from the measurable resistance received by the signal conditioning 
circuit. If the arduino uno composition of the intended change and not 
in accordance with the acid-base and temperature limit then the 
arduino will run acid-base pumps and heating regulator. 

The results of this thesis show that the tool can work 
automatically, this tool is able to do the liquefaction process for 134 
minutes. The power consumption of the device is 4.5W at standby and 
311W when operating conditions 

Keywords: Sugar, pH meter, Resistance Temperature Detector, 
Arduino Uno 
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