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ABSTRAK 

 Minuman serbuk dalam kemasan merupakan inovasi teknologi 

pangan yang sudah dikenal masyarakat luas. Potensi pasar dari minuman 

serbuk dalam kemasan masih cukup tinggi dan akan terus meningkat 

seiring dengan pertumbuhan penduduk, perkembangan ekonomi dan 

kehidupan masyarakat yang semakin praktis dan dinamis. Sifat minuman 

serbuk yang higroskopis memerlukan kemasan yang tepat agar dapat 

melindungi produk.  

 Seiring dengan tingginya permintaan terhadap produk minuman 

serbuk dan semakin berkembangnya teknologi, maka diperlukan suatu 

perencanaan sistem modernisasi dalam industri pengolahan minuman 

serbuk. Modernisasi pada industri minuman serbuk ini dilakukan dengan 

mengganti tenaga manusia dengan mesin-mesin otomatis demi efisiensi 

dan kestabilan produksi. Pengemasan sekunder yang sebelum 

dimodernisasi dilakukan oleh para pekerja, sedangkan setelah mengalami 

modernisasi, pengemasan sekunder dilakukan dengan mesin pengemas 

sekunder.  

 Rancangan modernisasi memerlukan investasi biaya untuk 

membeli mesin baru sebesar Rp 135.000.000,00 dengan keuntungan 

antara lain, peningkatan kapasitas produksi, jumlah tenaga kerja lebih 

sedikit dan kotaminasi produk dapat diminimalisasi. 
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ABSTRACT 

 

 Modernization beverage powder in food packaging is an 

innovative technology that has been known to the public at large. The 

market potential of the beverage powder in the package is still quite high 

and will continue to increase along with population growth, economic 

development and people’s lives are increasing lypractical and dynamic. 

Hygroscopic properties of the beverage powder requiresproper packaging 

in order to protect the product. 

 Along with the high demand the development of technology, we 

need a planning system modernization in powdered beverage processing. 

Modernization of the powder drink industry is done by replacing human 

labor with automated machines for the sake of efficiency and stability of 

production. The secondary packaging before modernized performed by 

workers, whereas after modernization, secondary packaging is done by 

the secondary packaging machines. 

 Investment ammount of 135 millions rupiahs to buy a new 

machinaries is needed in this modernization program with advantages 

such as, increase the plant’s production capacity with the amount of labor 

a little more and product contamination minimized. 
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