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BAB IX 

KESIMPULAN 
 

1. Berdasarkan analisa faktor teknis dan faktor ekonomi, unit pengolahan 

home industry silky pudding "Niyu Desserts" yang direncanakan layak 

didirikan dan dioperasikan, dengan uraian sebagai berikut. 

Bentuk perusahaan : Swasta perorangan 

Lokasi : Jl. Lebak Rejo Utara 2/1 Surabaya 

Waktu operasi : 8 (delapan) jam/hari 

Kapasitas produksi : 500 cup/hari 

Jumlah tenaga kerja : 4 (empat) orang 

Total Capital Investment (TCI) : Rp    405.098.919,00 

Total Production Cost (TPC) : Rp 1.239.198.043,00 

Manufacturing Cost (MC) : Rp 1.115.278.239,00 

General Expense (GE) : Rp    123.919.804,00 

Harga Pokok Produksi (HPP) : Rp               9.294,00 

Selling Cost (SC) /Tahun : Rp 1.800.000.000,00 

Laba kotor/tahun : Rp    560.801.957,00 

Laba bersih/tahun : Rp    555.193.937,00 

MARR : 14,06% 

Rate of Return (ROR) 

 Sebelum pajak : 138,44% 

 Sesudah pajak : 137,05% 

Pay Out Time (POT) 

 Sebelum pajak : 0,706 tahun 

 Setelah pajak : 0,713 tahun 

Break Event Point (BEP) : 47,31% 

2. Berdasarkan simulasi usaha silky pudding "Niyu Desserts" serta 

evaluasi yang dilakukan, usaha ini layak untuk dilanjutkan dan 

dikembangankan, namun perlu disertai dengan peningkatan efisiensi 

produksi dan pengembangan sistem pemasaran produk untuk menjaga 

keberlangsungan usaha.  
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