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BAB IX 

KESIMPULAN 

 

Usaha sambal goreng dendeng “SARENA” berdasarkan analisa 

faktor teknis, ekonomi dan realisasi penjualan layak untuk didirikan dengan 

berprospek untuk dilanjutkan dan dikembangkan, namun perlu disertai 

pengenalan produk lebih luas agar lebih dikenal oleh masyarakat dan 

kelangsungan usaha tetap terjaga. Adapun berdasarkan analisa ekonomi dan 

realisasi penjualan, usaha layak didirikan dengan ketentuan sebagai berikut: 

Bentuk usaha   : Perorangan 

Lokasi    : Jalan Simpang Darmo Permai Selatan 

  V No. 34 Surabaya 

Waktu operasi   : 20 hari/bulan selama 6 jam/hari 

Kapasitas produksi  : 20 kg/minggu 

Jumlah tenaga kerja  : 3 orang 

Total Capital Investment (TCI) : Rp 53.980.220,00 

Total Production Cost (TPC) : Rp 271.950.557,00 

Harga Pokok Produksi (HPP) : Rp 39.659,00 

MARR    : 13,12% 

Rate of Return (ROR)  : 

Sebelum pajak  : 163,11% 

Setelah pajak  : 161,48% 

Pay Out Time (POT)  : 

Sebelum pajak  : 7,28 bulan 

Setelah pajak  : 7,35 bulan 

Harga Jual Produk  : Rp 75.000,00 

Hasil Penjualan Produk/Tahun : Rp 360.000.000,00 

Break Even Point (BEP)  : 51,73% 
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