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BAB XIII 
KESIMPULAN DAN SARAN 

 

13.1. Kesimpulan 

1. Pada tahun 1922, produk susu kaleng Frisian Flag dan Friesche Vlag 

pertama kali di ekspor ke Hindia Belanda, salah satunya Jakarta, Indonesia. 

2. Tata letak PT. Frisian Flag Indonesia menggunakan tata letak proses atau 

fungsional dan tata letak produk atau garis. 

3. PT. Frisian Flag Indonesia memproduksi 3 jenis produk yaitu, produk 

kental manis, produk susu bubuk, dan produk susu cair. 

4. PT. Frisian Flag Indonesia memiliki karyawan yang berjumlah ± 1200 

karyawan termasuk karyawan shift dan non-shift. 

5. Karyawan di PT. Frisian Flag Indonesia memiliki beberapa fasilitas 

seperti seragam, alat pelindung diri, cuti, asuransi jiwa, dan lain-lain. 

6. Proses pembuatan krimer kental manis melalu beberapa tahapan yaitu 

pencampuran, filtrasi, homegenisasi, pasteurisasi, seeding lactose, evaporasi, 

filling dan sealing, serta pengemasan. 

7. Jenis kemasan yang digunakan pada produk krimer kental manis adalah 

sachet, pouch, dan kaleng. 

8. Sanitasi di PT. Frisian Flag Indonesia meliputi sanitasi bahan baku, 

sanitasi alat produksi, sanitasi, pekerja,  dan sanitasi lingkungan produksi. 

9.  PT. Frisian Flag Indonesia melakukan pengawasan mutu produk mulai 

dari bahan baku dan bahan penunjang, proses produksi, sampai pada produk 

akhir yang dihasilkan. 

 

13.2. Saran 

PT. Frisian Flag Indonesia perlu menjaga dan meningkatkan 

penerapan Good Manufacturing Practices (GMP) untuk menjamin kualitas 

produk pangan yang dihasilkan.  
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