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Andi Sanjaya Gunawan (6103013080). Teknologi Pengolahan Kopi di
PT. ROLAS NUSANTARA MANDIRI, Jember.
di bawah bimbingan: Ir. T. Dwi. Wibawa Budianta, MT.

ABSTRAK

Indonesia merupakan negara agraris yang bermatapencaharian sebagai
petanian, sehingga produk yang dihasilkan dengan jumlah terbesar oleh Indonesia
adalah hasil pertanian. Hasil pertanian yang dihasilkan di Indonesia terutama kopi
merupakan produk yang terbesar no 2 di dunia. Kopi tersebut merupakan sebuah
bahan pangan yang mengandung kafein dan bermanfaat untuk mempengaruhi sistem
syaraf pusa otot dan ginjal, sehingga pengaruh terhadap sistem syaraf adalah
mencegah kantuk, menaikkan daya tangkap panca indera, mempercepat daya pikir
serta mengurangi rasa lelah. Kopi terdiri dari 2 jenis yaitu kopi arabika dan kopi
robusta. Di antara kedua jenis kopi tersebut terdapat perbedaan di antaranya adalah
bentuk, ukuran, aroma, dan proses pengolahan. Dari kedua jenis kopi tersebut kita
harus melakukan proses pengolahan kopi menjadi kopi bubuk dengan baik agar
menghasilkan sebuah kopi yang berkualitas dan aman
dikonsumsi oleh masyarakat.

Kata kunci: Kopi, Pengolahan, Bubuk



Andi Sanjaya Gunawan (6103013080) Coffee Processing Technology in PT
ROLAS NUSANTARA MANDIRI, Jember
Advisory Committee: Ir. T. Dwi. Wibawa Budianta, MT.

ABSTRACT

Indonesian is an agrarian country with most of its population working
in the farmin industries, as a result a large quantity of product produced by
Indonesia are farmng goods. Indonesia is the second biggest coffee producer in
the world. Coffee is konwn to contains caffein and has a beneficial effect is
controlling the neuron system and kidney function, thus can prevent sleepynes,
increase reflectory skills, increase reflectory skills, increase brain speed and
reduce tiredness. In general, coffee can be categorized into 2 different classes,
arabica and robusta. Between these two types of coffee, they must undergo a
series transform coffee seed into powder to prouce a safely consumable fne
quality of coffee.

Keywords: Coffee, proceessing, powder
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