
13. BAB XI
KESIMPULAN DAN SARAN

11.1. Kesimpulan

1. PT. Phillips Seafoods Indonesia-Pasuruan Jawa Timur merupakan

perusahaan yang memproduksi pengalengan rajungan dengan merk

dagang  “Phillips”.

2. PT. Phillips Seafoods Indonesia-Pasuruan Jawa Timur terletak pada

Jalan Raya Kemantrenrejo KM 10 Rejoso.

3. Bahan Baku yang digunakan yaitu rajungan. Bahan pembantu yang

digunakan yaitu SAPP.

4. Sumber daya yang digunakan untuk membantu proses produksi adalah

listrik, steam, dan manusia.

5. PT. Phillips Seafoods Indonesia-Pasuruan Jawa Timur melakukan

pengawasan mutu dan sanitasi dari bahan baku dan bahan tambahan,

bahan pengemas, proses produksi hingga produk akhir.

6. PT. Phillips Seafoods Indoneia-Pasuruan Jawa Timur memiliki sistem

IPAL untuk penanganan limbah cair

11.2.Saran

1. Penggunaan perlengkapan oleh karyawan seperti masker, topi, sepatu

dan sanitasi sebelum proses produksi harus diterapkan dengan baik.
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