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Markus Yovian W. L. (6103010105). Perancangan Homogenizer Untuk 

Skala Industri Rumah Tangga. 
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2. Indah Epriliati, S.TP., M.Si., Ph.D. 

 

 

ABSTRAK 

  

Homogenisasi adalah proses penyeragaman ukuran partikel untuk 

mempertahankan kestabilan dari campuran dari 2 fase yang tidak dapat 

menyatu. Proses pengecilan ukuran terjadi karena gaya yang timbul akibat 

perlakuan mekanik sehingga menyebabkan pemecahan pada partikel 

terdispersi. Homogenisasi dapat diterapkan pada produk-produk berbasis 

emulsi yang banyak dihasilkan oleh industri rumah tangga di Indonesia 

seperti santan atau susu kedelai.  

Kendala penerapan homogenisasi pada skala industri rumah tangga 

adalah kebutuhan akan homogenizer. Pengolahan dengan homogenizer pada 

skala industri besar umumnya menggunakan homogenizer jenis high pressure 

homogenizer yang berkapasitas besar dan memiliki harga yang mahal. 

Peluang penggunaan homogenizer pada industri rumah tangga ada pada 

homogenizer jenis high shear disperser.  Penelitian ini dilakukan dengan 

merancang homogenizer jenis high shear disperser untuk menjadi pilot plan 

yang kelak diharapkan dapat diterapkan untuk menjadi homogenizer bagi 

skala industri rumah tangga. 

Penelitian untuk menguji performansi homogenizer dilakukan dengan 

rancangan acak lengkap (RAL) faktorial dengan dua faktor yaitu kecepatan 

putaran dan lama waktu homogenisasi, dengan tiap perlakuan diulang 2 kali. 

Parameter yang diuji yaitu warna, creaming index, pengamatan mikroskopis 

globula lemak, dan sensoris (kesukaan terhadap warna). Data yang diperoleh 

untuk uji ukuran globula lemak, warna, dan creaming index yang diperoleh 

akan diuji secara statistik menggunakan metode respon permukaan untuk 

mengetahui nilai variabel-variabel independen yang menyebabkan respon 

suatu proses menjadi optimal. Data pengujian sensoris akan diuji secara 

statistik dengan uji ANOVA (Analysis of Varians) pada α=5%, untuk 

mengetahui apakah perlakuan memberikan pengaruh nyata terhadap 

parameter pengujian. 

Kata kunci: Homogenizer, industri rumah tangga, kecepatan putaran, waktu 

homogenisasi.  
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Markus Yovian W. L. (6103010105). Designing Homogenizer for Home 

Industrial Scale. 

Advisory Committee:  

1. Ir. Adrianus Rulianto Utomo, MP. 

2. Indah Epriliati, S.TP., M.Si., Ph.D. 

 

 

ABSTRACT 

 

Homogenization is a process of making the particle size uniformly in 

order to maintain the stability of a mixture consists of two phases that can not 

be fused. The process of size reduction occurs because of forces from 

mechanical treatment breaking down the dispersed particles. 

Homogenization can be applied to the emulsion-based products that are 

produced by the home industry in Indonesia such as coconut milk or soy milk. 

The availability of appropriate homogenizers becomes the problem for 

homogenization process to be applied in home industry scale. Treatments 

with a homogenizer in a large industrial scale generally use a high pressure 

homogenizer with a large capacity and expensive. Utilization of high shear 

disperser homogenizer could become the solution of this problem. This 

proposed solution is carried out by designing a high shear disperser 

homogenizer to be a pilot plant that would be expected to be applied to home 

industrial scale. 

The research aims to test the performance of the newly designed 

homogenizer conducted with  factorial completely randomized design (CRD) 

with two factors: the speed and time, with each treatment was repeated twice. 

The parameters observed are color, creaming index, microscopic observation 

of fat globule, and sensorial (preference for color). The data obtained for the 

test fat globule size, color, and creaming index will be analyzed statistically 

using response surface method to determine the value of the independent 

variables that cause a process to be optimum response. Sensory testing data 

will be statistically tested by ANOVA (Analysis of Variance) at α=5 %, to 

determine if the treatments give significant effects on the tested parameters . 

Keywords: homogenizer, home industry, speed, time. 
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