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BAB IX 
KESIMPULAN  

 
 
 

9.1. Kesimpulan 

Berdasarkan analisa aspek teknis dan aspek ekonomi, pabrik 

pembekuan udang vannamei headless block frozen di PT. X yang 

direncanakan layak untuk didirikan dengan kriteria sebagai berikut. 

Bentuk perusahaan : Perseroan Terbatas Tertutup 

Lokasi : Desa Bulusan Kecamatan Kalipuro, 

Kabupaten Banyuwangi, Jawa Timur. 

Jam Kerja : 8 jam/hari 

Kapasitas produksi : 312 ton/bulan 

Jumlah tenaga kerja : 287 orang 

Total modal industri (TCI) : Rp  36.078.565.406,30 

Biaya produksi total (TPC) : Rp  257.985.656.599,63 

MARR : 15% 

Laju pengembalian modal : sebelum pajak  =  41,05 % 

   sesudah pajak  =  29,56 % 

Waktu pengembalian modal  : sebelum pajak  = 2 tahun 2 bulan 5 hari 

  sesudah pajak   = 2 tahun 10 bulan 24 hari 

Titik impas (BEP) : 51,14 % 
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